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Prakticka zkouska profilové ¢asti MZ 2026

(pro tiidu: 4K — obor Gastronomie)

Charakter zkousky

74k komplexné pfipravi, realizuje a prezentuje slavnostni raut dle vylosovaného tématu. Praktickd zkouska
muze byt kondna individualné€, nebo spolecné s vice zaky, zaci jsou vZdy hodnoceni jednotlive.

Casovy rozvrh zkousky

Délka praktické zkousky: max 360 minut

Témata:

1. Raut — uméleckd premiéra

2. Raut — tiskové konference

3. Raut - firemni akce pro zaméstnance

4. Raut — détska party

5. Raut — obchodni schiizka

6. Raut — slavnostni raut pro vedeni Skoly k vyroci

7. Raut — mezinarodni setkani

Pribéh zkousky

Zak 5 pracovnich dnii pied konanim zkous$ky losuje jedno z predem zvefejnénych témat. Nasledné navrhne
koncept akce, sestavi seznam pokrmu a nipoji pro raut, vypracuje normovani pokrmi, pfipravi
objednavku surovin, pfipravi objednavku inventare potfebného pro realizaci akce.

V den konani zkousky zak: ptipravuje pokrmy dle sestaveného menu, zajiSt'uje prezentaci pokrmi a napoji,
pripravi slavnostni raut véetn¢ inventare a vyzdoby, prezentuje ptfipraveny raut.

Kritéria hodnoceni

= Ptiprava akce: vhodn¢ a logicky sestaveny seznam pokrmd, spravné provedené normovani, spravnost
objednavky, celkova realnost konceptu akce

= Technologicka uroveii: spravnost technologickych postupii, kvalita pokrmt

= Organizace prace a BOZP: hygiena, bezpecnost, Casovy plan

= Prezentace a servis: estetika, kultura stolovani, iroven servisu

Podminkou uspésného vykonani zkousky je samostatnost pfi provadéni pracovnich a technologickych
postupt. Pii vykonavani praktické zkousky je povinny piedepsany pracovni odév. Nedodrzeni BOZP
a hygienickych predpisit miize byt divodem k ukonceni zkousky.



