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1 Profil absolventa
Kod a ndzev oboru vzdélani: 65-41-L/51

Nézev SVP: Gastronomie

Stupeni vzdélani: stiredni vzdélani s maturitni zkouSkou
Délka a forma studia: 2 roky, denni studium

Datum platnosti od: 1. zavi 2014

1.1 Uplatnéni absolventa v praxi

Absolvent je pfipraven pro vykon gastronomickych ¢innosti v odvétvi spolecného stravovani,
napf. v restauracich a kavarnach, v hotelovém provozu a v dalSich zafizenich, které tyto
sluzby poskytuji. Soucasné ma =zakladni predpoklady pro vykonavani obchodné
podnikatelskych aktivit v oboru.

Absolvent si osvojil védomosti, dovednosti a postoje, které ho opraviiuji, aby samostatn¢é a
iniciativné plnil profesni tkoly oboru kuchat a ¢iSnik, samostatné se pfitom rozhodoval,
efektivné organizoval a fidil svoji Cinnost na pracovisti. Je pfipraven k tomu, aby v
kazdodenni odborné Cinnosti aplikoval pravidla spole¢enského chovani, v souladu s nimi
dokazal komunikovat s hosty, pfip. operativn¢ a samostatn¢ fesit konfliktni situace v souladu
se zasadami profesni etiky. Ridi se zakladnimi piedpisy spojenymi s vykonavanim funkce,
hygienickymi ptedpisy a predpisy o bezpecnosti prace.

r wvr

1.2 Vysledky vzdélavani zaka

Vzdélavani v oboru Gastronomie sméfuje v souladu s cili stfedniho odborného vzdélavani
k tomu, aby si zaci vytvofili odpovidajici pfedpoklady jak pro uplatnéni v praxi, tak k dalSimu
celozivotnimu vzdélavani. U¢ivo navazuje na ttileté obory vzdélani s vyuénim listem.

Absolvent studijniho oboru se vyznacuje odbornymi védomostmi, dovednostmi a postoji
potfebnymi pro vykon ¢innosti v souvislosti s pracovnim zatazenim v odvétvi spolecného
stravovani, zejména
v" ma védomosti o potravinach, napojich a zpracovavanych surovinach, o jejich slozeni,
jakosti, nejvhodnéjsim technologickém zpracovani, skladovéani a manipulaci s nimi;
v’ ziskal poznatky o zdravé vyzivé ¢lovéka a fidi se jimi;
v’ orientuje se ve strojnim zafizeni a technickém vybaveni provozoven spole¢ného
stravovani véetné jejich praktického vyuziti;
v' Fidi se zdsadami hygieny, bezpe¢nosti a ochrany zdravi pfi praci a ochrany Zivotniho
prostiedi,
v’ ovlada ptipravu standardné nabizenych jidel;

v' ovlada techniku pfipravy a dokon¢ovani jidel pfed hostem;
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v’ ovlada ptipravu miSenych napoji;

v' Fidi se gastronomickymi pravidly, sestavi jidelni a nipojové listky;

v' ovlada techniku a pravidla obsluhy;

v' ovladd techniku obsluhy ve vybérovych podnicich spole¢ného stravovani a
pii slavnostnich ptilezitostech;

v' eviduje pohyb zbozi, skladovani,sestavi kalkulaci a stanovi cenu;

v’ pfijima, eviduje a vyfizuje objednavky;

v’ pracuje s informacemi a adekvatné vyuziva osobni pocitac;

v’ osvojil si navyk zvySovat svou odbornou uroven a ziskané poznatky vyuzivat ve své

¢innosti;

v  pfi jednani s lidmi vyuzivd psychologické zaklady, zaklady spolecenského
a profesniho chovani;

v’ osvojil si zdklady ekonomického mysleni a chovani, orientuje se v trznim prostiedi a
je schopen vyuzivat téchto znalosti v gastronomickém provozu,

v ma piehled o trovni gastronomickych sluzeb v zahrani¢i.
Popis moznosti uplatnéni absolventa

Absolvent se mtize uplatnit v podnicich hotelového a restauracniho provozu ¢i v provoznim
useku. Je pfipraven vykondvat odborné gastronomické Cinnosti (provozni, marketingové,
obchodné podnikatelské a tidici).

Uspésni absolventi maji moznost uchazet se o pfijeti ke studiu na vyssi odborné skole nebo na
vysoké skole.
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1.3 Zpisob ukon¢eni vzdélavani a potvrzeni dosazeného vzdélani

Vzdélavani je ukonceno maturitni zkouSkou. Dokladem o dosazeni stfedniho vzdélani
s maturitni zkouSkou je vysvédcCeni o maturitni zkouSce. Obsah a organizace maturitni
zkousky se tidi zakonem ¢&. 561/2004 Sb. o piedSkolnim zakladnim, stfednim, vys$Sim
odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zakon) ve znéni pozdéjsich predpist (dale jen ,,Skolsky
zékon*) a ptisluSnym provadécim pravnim piedpisem. Stupen dosazeného vzdélani je stiedni
odborné vzdélani s maturitni zkouskou.

— Spolecna ¢ast maturitni zkousky se sklada ze 2 zkousek:

o cesky jazyk,

o cizi jazyk,

nebo

o matematika

— Profilova ¢ast maturitni zkousky se sklada ze 3 povinnych zkousek:
vypracovani a obhajoba maturitni prace (profilové zaméiené);

ustni zkouska z nabidky: ekonomika, marketing a management;

ustni zkouska z nabidky: vyroba a odbyt v gastronomii, hotelovy provoz.

— Nepovinna maturitni zkouska
e  ustni zkouska z nabidky: cizi jazyk, kultura a uméni, matematika, spolecenské védy.
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2 Charakteristika Skolniho vzdélavaciho programu

Ko6d a nazev oboru vzdélani: 65-41-L/51

Nézev SVP: Gastronomie

Stupen vzdélani: stiedni vzdélani s maturitni zkouSkou
Dé¢lka a forma studia: 2 roky, denni studium

Datum platnosti od: 1. zaii 2014

2.1 Podminky pro prijeti ke studiu

Studium je urceno pro absolventy tfiletych oborti vzdélani s vyucnim listem a ptedstavuje
jednu z forem vzdélavani dospélych. Ptijimani ke vzdélavani se tidi Skolskym zakonem.

S uchazeCem je veden ustni pohovor, pfi kterém se zjiStuje komunikativnost, jednani
a vystupovani uchazece.

2.2 Zdravotni zpisobilost

PiisluSny registrujici prakticky 1ékaf posuzuje zdravotni zplsobilost uchazece
pro dany obor podle nafizeni vlady o soustavé vzdé€lavacich oborti. Po piijeti ke studiu
ptedlozi zak / zékyné pii nastupu do prvniho ro¢niku zdravotni prikaz.

Do skolniho vzdéladvaciho programu Gastronomie mohou byt pfijati uchazeci s dobrym
zdravotnim stavem. Uchaze¢ nesmi trpét zejména:

— prognosticky zavaznymi onemocnénimi omezujicimi funkce hornich
koncetin (poruchy hrubé i jemné motoriky);

— prognosticky zdvaznymi chronickymi nemocemi kiize hornich koncetin;

— prognosticky zdvaznymi a nekompenzovanymi formami epilepsie a
epileptickych  syndromii a kolapsovymi stavy, a to vzhledem
k pfedpokladané praci srotujicimi stroji, nafadim nebo zafizenim
v praktickém vyucovani,

— prognosticky zavaznymi nemocemi oka, znemoziujicimi zvySenou zatéz a
manipulaci s btemeny pokud tuto nelze vyloucit.

K posouzeni zdravotniho stavu uchazece je zodpoveédny pfislusny registrujici prakticky 1ékat.

2.3 Celkové pojeti vzdélavani v daném programu

Skolni vzdélavaci program GASTRONOMIE se uskute¢iiuje podle ramcového vzdélavaciho
programu a zohlediiuje specifika nastavbového studia. SVP  zajistuje vazbu
na profil a odborny obsah ptedchoziho oboru vzdé€lani a potieby trhu prace v regionu.

Cilem studia je rozvinout kompetence zakt, které ziskali ve tfiletych vzd€lavacich programech,
na uroven stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou a zvysit jejich odbornou kvalifikaci.
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Skola vychovava stiedogkolsky vzdélané absolventy se vieobecnym i odbornym vzdélanim.
Vedle vychovné vzdélavaciho procesu vénuje pozornost komplexnimu plsobeni na osobnost
zéka, na jeho schopnost stanovit si hodnotovy zebficek, rozvijet osobni zaliby, kulturni
a sportovni ¢innost. Do vychovného planu Skoly jsou zafazena témata protidrogova,
environmentalniho vzdélavani, sexudlni vychovy, Skodlivosti xenofobie a rasismu,
psychologie a uméni studovat, mravni vychovy, komunikace, kulturni a estetické vychovy.
Ucitelé zatfazuji témata do svych plant s pfihlédnutim k veéku zakt, zohlediiuji zivotni
zkuSenosti zaki a jejich zajmy.

Skola vychovava samostatné ob&any statu a vzhledem k jejich budouci profesi klade diiraz na
jejich odpovédnost, Cestnost, diislednost, pracovitost, presnost, komunikativnost, soustavnost
a podnikavost. Zaci jsou cilevédomé piipravovani na tymovou praci a na vytvareni
dobrych mezilidskych vztahli, na dalsi studium na vysokych Skolach, vysSich odbornych
Skolach a na uplatnéni v praxi, v€etné prace a Zivota nasi zemé v EU.

Absolventi oboru vzdélani Gastronomie maji znalosti, které jsou v soucasnosti na trhu prace
velmi potiebné. Skola ptipravuje odborné pracovniky pro vykon §irokého spektra ¢innosti i
pro dalsi vzdélavani. Cilem studia je vybavit zdky kompetencemi nezbytnymi  pro profesni
uplatnéni a celozivotni vzdélavani. Pti vyuce jednotlivych predméti se uplatiiuji vazby na
souvisejici uéivo jinych predmétd formou meziptedmétovych vztahtl. Zaci si osvoji uéivo ve
vzdjemnych souvislostech prostfednictvim priifezovych témat. Ovladaji jeden svétovy jazyk
véetné cizojazy¢né obchodni korespondence, informacni a komunikacéni technologie, orientuji
se v ekonomickych problémech, tcetnictvi, marketingu a managementu. Cizi jazyk si voli
z nabidky — angli¢tina, némcina, rustina a Spanélstina.

V rozsahlém vybéru predmétl ziskaji Siroké védomosti a dovednosti z mnoha oblasti, které
Jjim umozni Uspesné se uplatnit na trhu prace.

Pro realizaci vzdélavacich cilti a rozvoje kompetenci ve Skolnim vzd€lavacim programu se
preferuji metody, které vedou krozvoji kli¢ovych a obcanskych kompetenci, k realizaci
prufezovych témat a kladou diraz na individualni vzd€lavaci potieby zaka.

Na skole se zarovenn vyuzivaji metody samostatné prace, prace na projektech, skupinové
vyucovani, prace vtymu. Odborné kompetence se rozvijeji formou uvedenych metod
v odbornych predmétech.

Zaci absolvuji povinnou praxi v 1. ro¢niku, kde ziskaji odborné kompetence a soucasné¢ se uci
pracovat v tymu.

V ptiznivém klimatu Skoly se zak uci zit s ostatnimi, umét s nimi spolupracovat, byt schopen
podilet se na zivoté spolecnosti a nalézt v ni své misto. Neopomenutelnym cilem vzd€lavani na
Skole je smérovat zaky ktomu, aby respektovali zivot ajeho trvani jako nejvyssi hodnotu,
k vytvareni ucty k zivé 1 nezivé piirodé, k ochran¢ a zlepSovani piirodniho a ostatniho zivotniho
prostiedi ak chapani globalnich problémt svéta. Skola vede Zaky k slusnému a odpovédnému
chovani. Duraz je kladen zejména na rozvoj komunikativnich dovednosti.

Metody, postupy vyuky odpovidaji potfebam a zkusenostem jednotlivych pedagogii. Zarazeni
jednotlivych metod je blize konkretizovano na turovni vyucovacich predméti. Metodické
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postupy jsou vyhodnocovany zhlediska efektivity avzdélavacich podminek a nésledné
modifikovany na zdklad¢ zkusenosti vyucujicich. Ucitelé se dle moznosti zaméfuji  na orientace
k autodidaktickym metodam, tj. ucit zdky technikdm samostatného uceni a préce,
k problémovému uceni, ktymové praci akooperaci. Ucitelé se zaméiuji na socialné
komunikativni aspekty uceni a vyuCovani, zejména na diskuse a metody cinnosti zametené
na praktické prace zakt. Duraz je kladen na motivacni Cinitele, zafazeni her, soutézi, simulacnich
a situacnich metod afeSeni konfliktli, zafazeni vefejné prezentace prace zaki, uplatiovani
projektové metody vyuky otevieného vyuCovani, které vede k aktivitam nadprfedmétového
charakteru. Hlavni pozornost je vénovana tomu, jak zak umi na konci vyuky ziskané védomosti a

dovednosti pouzivat.

2.4 Vzdélavani zaku se specifickymi vzdélavacimi potiebami a Zaki mimoradné
nadanych

Zpusob zajisStovani vzdélavani zakt se specifickymi vzd€lavacimi potiebami a zaka
mimoiadné nadanych vychazi z vyhlasky MSMT CR ¢&. 73/2005 Sb. Jedna se o zaky :

- se zdravotnim postiZzenim,;

- se zdravotnim znevyhodnénim;

- se socialnim znevyhodnénim;

- zédky mimotradné nadané, ktefi na Skole studuji.

Pozornost se vénuje témto zaklim a jejich rodi¢iim piesto, ze zaci jsou jiz plnoleti. Koriguji se
jejich pozadavky a pfedstavy o dalSich moznostech studia a vzd€lavani. Udrzuje se staly
kontakt s psychology a specialnimi pedagogy piislusné Pedagogicko-psychologické poradny
a s rodici déti vyzadujicich individualni specificky piistup.

Pozornost je rovnéz vénovéana zakiim se socidlnim znevyhodnénim, ktefi mohou vyuzivat
konzulta¢ni hodiny vyucujicich, pozornost je vénovana zakiim zejména v hodinach a zadavani
mimotadnych cviceni.

Zakam se zdravotnim postizenim nebo zdravotnim znevyhodnénim Skola umoziuje studium
podle individualnich vzdélavacich plant a individudlni pfistup pedagogi v jednotlivych
piredmétech. Zaci se zdravotnim postizenim jsou plné integrovani.

Vzdélavaci plan je rovnéz uzpisoben pro vrcholové sportovce, kteii maji stanoveny
individudlni studijni plan.

Skola se vénuje ipraci s nadanymi zaky. Tato oblast spada téz pod vedeni vychovného
poradce. Nadani zéaci jsou vytipovani uciteli jednotlivych predméti se mohou zucastnit
riznych soutézi, olympiad a projekta.

Vychovny poradce se v uzké soucinnosti s jednotlivymi pedagogy veénuje i zaklim s hor§im
prospéchem a pomaha jim piekonat obtize pii jejich vzdélavani. Vede a pravidelné aktualizuje
evidenci prospéchu v prubéhu jednotlivych Ctvrtleti, spolupracuje s pedagogy a na feSeni
vzniklych probléma.

Vzhledem k mensimu poctu zakli je spojena funkce vychovného poradce a metodika
prevence. Toto feSeni se jevi jako funkéni zvlast€ u zakh socidlné znevyhodnénych, kdy
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vychovny poradce nahrazuje jistotu rodinného zazemi. Vedle studijnich problémi fesi
1 problémy osobni.

2.5 Organizace vyuky

Organizace vyuky oboru vzdélani Gastronomie vychazi z piipravy zaka pro uplatnéni
na trhu prace predevsim v ekonomické sféte a na dalsi studium na vysokych Skolach a vyssich
odbornych skolach v ramci celozivotniho vzdélavani.

Kazdy zék povinné studuje dva cizi jazyky znabidky: anglictina, némcina, ruStina a
Spanélstina.

U odbornych pfedmétt je kladen diiraz na mezipfedmétové vztahy vyuzivanim informacnich
a komunikacnich technologii, k ¢emuz slouzi jednak tfi multimedialni ucebny, pokryti vSech
prostor Skoly bezdratovym piipojenim jak ke Skolni siti, tak ik internetu. Informacni
a komunika¢ni  technologie jsou vyuzivany ve vétSin€é odbornych  predméti
pfi vyhledavani a zpracovani informaci.

V priibéhu Skolniho roku jsou do vyuky zafazovany exkurze, prednasky odbornikli z praxe
a odborné praxe zaki v redlnych pracovnich podminkach.

Cilem zafazeni praxi je prohloubit védomosti 74kl s redlnymi provozy a pracovisti a ziskat
informace pro jejich rozhodovani o budoucim uplatnéni v praxi nebo v dal§im studiu. V ramci
rozvoje komunika¢nich dovednosti zaci sami jednaji se zastupci firem o uzavieni dohody pro
vykon odborné praxe. Praxe probihd na zékladé Dohody o zabezpeceni odborné praxe.
Na zavér praxe je vypracovana zprava z praxe. Za zajisténi odborné praxe zodpovidaji ucitelé
predmétu Marketing a management.

Zaci dle zajmu absolvuji sportovni vycvikovy a vyukovy lyzaisky kurz, vodacky kurz atd..
V prubéhu skolniho roku se sportovné nadani zaci ucastni sportovnich soutézi. V ramci
volnocasovych aktivit na Skole se zaci zapojuji do pravidelného fitness cviceni.

Pti vyuzivani rtiznych forem metod vyuky je vzdy kladem daraz na vytvafeni pozitivniho
klimatu tfidy a na rozvijeni komunikace zaka.

2.6 Hodnoceni Zaku

Pravidla hodnoceni vysledkii vzd€lavani zaka jsou dana Klasifikacnim tadem, ktery je
soucasti Skolniho fadu. Ten vychazi ze Skolského zakona.

Pravidla pro hodnoceni vysledki vzdélavani zakd obsahuji iopatieni k posileni kazné.
Pti absenci Zdka za pololeti nad 30 % oducenych hodin nebo nedostatecném poctu znamek
muze byt zak nehodnocen a prezkouSen v ndhradnim terminu.

K hodnoceni vysledkd se vyuziva hodnoceni Gstni, pisemné, testy, seminarni prace, rocnikové
prace, motivacni hodnoceni, hodnoceni formalni a obsahové urovné, vystupovani apod..
Pti sdéleni vysledku hodnoceni zédkovi vyucujici vyuzivaji motivacnich aspektti hodnoceni.

10
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V odbornych predmétech apii forméch vyuky typu her asimulacnich metod vyucujici
vyuzivaji skupinového hodnoceni a sebehodnoceni.

Vystupem z odborné praxe je zprava zaka z praxe. Na zavér praxe zak vypracuje zpravu, jejiz
minimalni obsah (pfedmét ¢innosti organizace, organizacni schéma organizace, ¢innost zaka
v jednotlivych dnech, vlastni zhodnoceni zéka) i rozsah je Zakiim urcen pied nastupem.
Soucasti zpravy je rovnéz hodnoceni odpovédnym pracovnikem organizace, ktery zaka pfi
praci vede. Zprava zpraxe je soucasti hodnoceni predmétu Hotelovy provoz. U zprav
z odborné praxe a zdkovskych projekti se hodnoti formalni a obsahova Uroven zpracovani
a vlastni prezentace.

3. Ucebni plan

3.1 Ucebni plan

Predmét Zkratka ” Rocnik 5 Celkem

Cesky jazyk CEJ 2 2 4
1. cizi jazyk AJA 3 3 6
2. cizi jazyk NJA, RJA, SJA 1 1 2
Kultura a uméni KUM 2 2 4
Té¢lesna vychova TEV 2 2 4
Ekonomika EKO 4 4 8
Pravo PRA 0 2 2
Marketing a management MAM 2 2 4
Ugetnictvi UCT 4 0 4
Vyroba a odbyt v gastronomii | VOG 2 4 6
Hotelovy provoz HOP 3 3 6
Matematika MAT 3 3 6
Pirodni védy PRIV

Spolecenské védy SPV 2 2 4
Informatika INF 2 2 4
CELKEM 32 32 64

Ucebni plan se zpracovava v souladu s ramcovym rozvrzenim obsahu vzdélavani podle RVP.
Konkretizace u¢ebniho planu je v kompetenci feditele skoly.

Disponibilni hodiny obecného u¢ebniho planu jsou vyuzity k posileni:
a) vSeobecné vzdélavacich predmétt: Cesky jazyk (+2), Estetické vzdelavani — Kultura a

umeni (+1).

b) odborné ptedméty: Ekonomika (+2), Pravo (+2), Marketing a management (+4),

Ucetnictvi (+4), Vyroba a odbyt v gastronomii (+1), Hotelovy provoz (+3)

c) volitelné vzdelavaci oblast: (+8)
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Oblast volitelnych vzdéldvacich oblasti je rozdélena do predméti — Matematika , Piirodni
vedy, Spolecenske vedy a Informatika.

Povinné predméty zahrnuji vzdélavaci oblasti a obsahové okruhy RVP. Predmét ESTETICKE
VZDELAVANI obsahuje literaturu a ostatni druhy uméni a préci s literdrnim textem.

Odborna praxe je zatazena do 1. ro¢niku v rozsahu 2 tydnti a je hodnocena v predmétu
Hotelovy provoz. U¢ebni praxe je zafazena do 1. a 2. ro¢niku v rozsahu 4 tydny a je
hodnocena v predmétu Vyroba a odbyt v gastronomii.

O déleni hodin ve vyucovacich pfedmétech rozhoduje feditelka Skoly, ktery postupuje

v souladu s pozadavky BOZP a s piedpisy stanovenymi MSMT pro déleni tiid.

3.2 Prehled vyuziti tydni ve $kolnim roce

Cinnost 1. ro¢nik 2. ro¢nik
Vyucovani podle rozpisu uciva 33 29
Odborna praxe 2 -
Maturitni zkouSka - 4
Casova rezerva (vychovné vzdélavaci akce apod.) 5 4
Celkem tydnu 40 36
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3.3 Zaclenéni ramcového vzdélavaciho programu do predméti ve Skolnim vzdélavacim

programu
Skola: Stfedni Skola kosmetiky a hotelnictvi BEAN, s. 1. o.
Kéd a nazev RVP: 65-41-L/51 GASTRONOMIE
Nizev SVP: GASTRONOMIE
RVP Svp
Minimalni pocet Pocet vyucovacich
Vzdélavaci oblasti vyucovacich hodin Vyuéovaci . .
. . - « hodin za studium
a obsahové okruhy za studium predmét
tydenni celkovy tydenni | celkovy
Cesky jazyk 2 64 | Cesky jazyk 4 128
C Anglicky jazyk 6 192
Cizi jazyky 8 256 | Drahy cist jaryk 2 64
Estetické vzdélavani 3 96 | Kultura a umeéni 4 128
Vzdelivani pro 4 128 | Télesn4 vychova 4 128
zdravi
Ekonomika 8 256
Ekonomika a 6 192 Eavlg . 2 >6
podnikani arketing a 4 128
management
Ugetnictvi 4 128
Vyroba a 0f1byt \4 5 160 Vyroba a od‘Pyt 6 192
gastronomii v gastronomii
Hotelovy provoz 5 160 | Hotelovy provoz 6 192
Volite{né vzdeélavaci Matematika 6 192
oblasti:
Spolecenské
vzdélavani
Pfirs@oxfé(,ini Spolecenské
vzdélavani 6 192 | vedy 4 128
Matematické
vzdélavani
V.ZdéléVéIEi , Informatika 4 128
v informacnich a
komunikac¢nich
technologiich
Disponibilni hodiny 27 864
Celkem 64 2 048 | Celkem 64 2 048
Odborna praxe Odborna praxe | 2 tydny

13
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4 Zpusob rozvoje klicovych kompetenci a zaclenéni prirezovych témat

Skolni vzdé&lavaci program je orientovan na rozvoj kli¢ovych a odbornych kompetenci,
které jsou Siroce prenositelné a umoziuji Zzakiim operativné reagovat na vyvoj, ¢imz vzroste
moznost jejich uplatnéni na trhu prace. Kompetence uvadéné v programu byly vytipovany
ajejich priorita stanovena ve spolupraci s partnery Skoly. Vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zaci
prohloubili a rozvinuli, v ndvaznosti na dosazené vzdélani a podle svych schopnosti a potieb
kompetence:

4.1 Kli¢ové kompetence

@)

Kompetence k celoZivotnimu uceni

Vzdelavani sméruje k tomu, aby absolventi byli schopni samostatné se vénovat uceni
a realné si stanovovat potieby a cile svého dalstho vzdelavani, tzn. ze absolventi by méli:

b)

znat moznosti svého dal§iho vzdélavani, zejména v oboru a povolani;

ovladat rizné metody uceni a uZzivat osobni strategie uceni, umét si vytvofit vhodny
studijni rezim a podminky;

byt motivovani k celozivotnimu uceni, pfekonavat prekazky a byt vytrvali v zajmu
uspésnosti ucent;

ziskavat, zpracovavat a osvojovat si nové znalosti a dovednosti, vyhledavat a vyuzivat
dostupné moznosti a prostiedky k uceni, pomoc a podporu;

vyuzivat ke svému uceni rizné informacni zdroje, umét systematizovat a aplikovat
ziskané znalosti a zkuSenosti v praci i v zivot¢;

sledovat a hodnotit pokrok pii dosahovani cili svého uceni, pfijimat hodnoceni
vysledkl svého uceni od jinych lidi.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a Gastronomie

Vzdelavani sméruje k tomu, aby absolventi byli schopni uspésné budovat svoji profesni
kariéru a byli pripraveni zvladat podnikatelské cinnosti, tzn. Ze absolventi by méli:

mit odpovédny postoj k vlastni profesni kariéfe, byt pfipraveni pfizplisobovat se
meénicim pracovnim podminkdm a celozivotné se vzdélavat;

mit piehled o moznostech uplatnéni na trhu prace v daném oboru, pozadavcich
na vykon odborné kvalifikace a o zdkladnich pracovné-pravnich vztazich;

mit piehled o zdrojich informaci a poradenskych sluzbéach tykajicich se vzdélavani
a trhu prace;

jednat aktivné¢ pii hleddni zaméstndni, vhodné komunikovat s potencidlnimi
zamgéstnavateli, prezentovat sebe 1 svoji odbornost;

rozumét podstaté a principim Gastronomie, mit pfedstavu o pravnich, ekonomickych,
administrativnich, osobnostnich a etickych aspektech soukromého Gastronomie.

14
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c) Persondlni a socialni kompetence

Vzdelavani sméruje k tomu, aby absolventi byli schopni rozvijet svoji osobnost, udrzovat
vhodné mezilidske vztahy a dbat o své zdravi, tzn. ze absolventi by méli:

- stanovovat si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zajmové a pracovni
orientace a zivotnich podminek;

- adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky a podle svych moznosti
je pozitivné ovliviiovat;

- podporovat nekonfliktni souZziti s druhymi lidmi, nepodléhat predsudkiim
a stereotyptim v pfistupu k lidem z riznych socialnich prostiedi;

- spolupracovat s ostatnimi lidmi, odpovédné se podilet se na realizaci spole¢nych
pracovnich i jinych ¢innosti, usilovat o integritu a prosperitu pracovniho tymu;

- byt pfipraveni vyrovnavat se stresem v osobnim i pracovnim Zivoté a uvédomovat
si vyznam zdravého zivotniho stylu.

d) Kompetence vyuZivat prostiedky informacnich a komunikacnich technologii
a pracovat s informacemi

Vzdélavani smeruje k tomu, aby absolventi efektivné pracovali s prostredky ICT
a s informacemi, tzn. absolventi by méli:

- pracovat s osobnim pocitacem a dalSimi prostfedky informac¢nich a komunikacnich
technologii;

- rozvijet praci s béznym zakladnim a aplikacnim programovym vybavenim vcetné
novych aplikaci;

- vyuzivat vhodné prostfedky online a offline komunikace;

- ziskavat informace z otevienych zdrojii a dale je zpracovavat;

- uvédomovat si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riznych informac¢nich zdroja
a kriticky pfistupovat k ziskanym informacim, byt medialn¢ gramotni.

e Kompetence k ireSeni problémii

Vzdélavani smeéruje k tomu, aby absolventi byli schopni samostatné nebo v tymu resit
pracovni i jiné problémy, tzn. ze absolventi by méli:

- pojmenovat a analyzovat vznikly problém (problematickou situaci) v celém jeho
kontextu;

- urcit pfi¢iny problému, ziskat informace potiebné k jeho feSeni, navrhnout zplsob
feSeni, popf. varianty feSeni, zvazit mozné pozitivni i negativni dopady;

- zvolit optimalni potup feSeni, zdivodnit jej a vysvétlit postup feSeni jinym lidem,
vyhodnotit vysledek;

- uplatiovat pfi feSeni problémli razné metody mySleni, volit prostiedky vhodné
pro splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivat zkuSenosti a védomosti nabytych dfive;

- spolupracovat pii feSeni problémi s jinymi lidmi (tymoveé feSeni).
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b/

Komunikativni kompetence

Vzdelavani sméruje k tomu, aby absolventi byli schopni souvisle se vyjadiovat v pisemné
i ustni formé a volit komunikacni strategie a prostredky adekvatné situaci, tzn. ze
absolventi by méli:

g

vyjadfovat se pfiméfené¢ ucelu jednani a komunikaéni situaci v projevech mluvenych 1
psanych, vhodn¢ se prezentovat, zpracovavat souvislé, obsahove i stylisticky

vést konstruktivni dialog, formulovat a obhajovat své ndzory a postoje Ustné 1 pisemné
a zpusobem odpovidajicim dané situaci, adekvatné reagovat na projevy druhych lidi;
zaznamenavat pisemné podstatné myslenky a tdaje z textl a projevi jinych lidi
(ptednasek, diskusi, porad apod.);

zvladat komunikaci nejméné v jednom v cizim jazyce pii bézné komunikaci

v cizojazycném prostiedi;

vyuzivat cizi jazyk pro zékladni pracovni komunikaci (napft. zvladat odbornou
terminologii a pracovni pokyny, orientovat se v jednodussim odborném textu).

Matematicka a finanéni gramotnost

Vzdelavani sméruje k tomu, aby absolventi byli schopni pouzivat matematické mysleni
za ucelem funkcniho zvladani riznych situaci, tzn. Ze absolventi by méli:

h)

aplikovat matematické postupy a znalosti pii feSeni riznych kol v béZznych situacich
vcetné pracovnich a pro dalsi, zejména odborné vzdélavani;

rozumét matematicky vyjadienym informacim, umét interpretovat statistické
a ekonomické udaje;

zvladat teSeni svych socidlnich i ekonomickych zalezitosti s ohledem na ménici se
zivotni situace, byt finan¢n¢€ gramotni;

orientovat se v problematice penéz a cen, byt schopni vést pracovni, rodinny i osobni
rozpocet veetné spravy financnich aktiv 1 zavazk.

Obcanské kompetence a kulturni povédomi

Vzdelavani sméruje k tomu, aby absolventi Zili v souladu s hodnotami a principy
humanity, demokracie a udrZitelného rozvoje a uznavali kulturni hodnoty, tzn. ze
absolventi by méli:

dodrzovat zakony, respektovat prava a osobnost druhych lidi, pfispivat k uplatiovani
hodnot demokracie;

jednat odpovédné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim, ale 1 ve vefejném
zajmu;

uznavat rozdily mezi hodnotovymi systémy rtiznych nabozenskych nebo etnickych
skupin a potiebu vzajemné kritické tolerance v multikulturnim souZiti;

zajimat se o politické a spoleCenské déni u nas 1 ve svété a byt schopni kriticky
pfistupovat k realité, vytvaret si vlastni argumenty podloZzeny néazor;

chapat vyznam kvalitniho Zivotniho prostiedi pro ¢loveka a jednat v duchu
udrzitelného rozvoje;
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uvédomovat si odpoveédnost za vlastni zivot a spoluodpoveédnost pii zabezpecovani
ochrany zivota a zdravi ostatnich;

vazit si kulturnich hodnot a tradic vlastniho naroda, Evropy a ostatnich svétovych
civilizaci.

4.2 Odborné kompetence

a) Vykondvat a organizovat gastronomické Cinnosti, iidit stravovaci provoz, tzn. aby
absolventi:

organizovali a koordinovali ¢innosti pracovnich tymu ve vyrobé a v odbytu;
organizacn¢ zajistovali piipravu, pribéh a ukonceni gastronomickych akci;

dbali na dodrzovani hygienickych piedpist v gastronomii;

zabezpecovali zdsobovani a spravné uchovavani a skladovani surovin;

uplatiiovali zasady racionalni vyzivy i alternativnich zplisobi stravovani;

na zaklad¢ pfedchozich znalosti technologickych postupii zpracovani surovin, ptipravy
pokrmii a ndpoju kontrolovali zplisob ptipravy a vyslednou kvalitu;

organizovali, fidili a kontrolovali odbyt vyrobku a sluzeb, ovladali systémy a zpiisoby
obsluhy hostt;

orientovali se v zahrani¢nich kuchynich, moderni a zazitkové gastronomii, reagovali
na nov¢ trendy ve stravovani.

b) Vykondvat obchodné-podnikatelské aktivity v hotelnictvi a gastronomii, tzn. aby
absolventi:

znali principy fungovani trhu EU a zptsoby podnikani v EU;

orientovali se v obchodné-podnikatelskych aktivitach hotelt a dalSich podniki

a instituci cestovniho ruchu;

organizovali priizkum trhu a vysledky vyhodnocovali, vyuzivali marketingovych
nastrojui k prezentaci stravovaciho zafizeni, k nabidce sluzeb;

orientovali se v modernich formach nabidky a prodeje vyrobkt a sluzeb,
zabezpecovali jejich odbyt;

znali zpiisob zabezpeceni hlavni ¢innosti obéznym i dlouhodobym majetkem,;
kalkulovali ceny vyrobku a sluzeb;

sestavovali operativni i dlouhodobé programy rozvoje podniku;

orientovali se v pracovn¢ pravni problematice;

vedli podnikovou administrativu, evidovali pohyb majetku, surovin, vyrobku a sluzeb,
sledovali finan¢ni toky;

vyuzivali ekonomické informace k fizeni provoznich tsekd, znali zplisoby
vyhodnocovani vysledkti hospodarenti;

vedli provozni administrativu, evidenci o pohybu majetku, surovin, vyrobki a sluzeb
s vyuzitim PC.

¢) Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pii prdci, tzn. aby absolventi:

chépali bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své i spolupracovniki (i
dalSich osob vyskytujicich se na pracovistich, napt. klientti, zakaznik, navstévniki)

1 jako soucast fizeni jakosti a jednu z podminek ziskéani ¢i udrzeni certifikatu jakosti
podle piislusnych norem;

znali a dodrzovali zakladni pravni predpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi
pii préci a pozarni prevence;
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- osvojili si zdsady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti véetné
zéasad ochrany zdravi pii praci u zafizeni se zobrazovacimi jednotkami (monitory,
displeji apod.), rozpoznali moZnost nebezpeci urazu nebo ohrozeni zdravi a byli
schopni zajistit odstranéni zdvad a moznych rizik;

- znali systém péce o zdravi pracujicich (v€etné preventivni péce, umeli uplatiiovat
naroky na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky vzniklé urazem nebo
poskozenim zdravi v souvislosti s vykonavanim prace);

- byli vybaveni védomostmi o zadsadach poskytovani prvni pomoci pii nahlém
onemocnéni nebo urazu a dokdzali prvni pomoc sami poskytnout.

d) Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkii nebo sluzeb, tzn. aby absolventi:

- chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména
podniku;

- dodrzovali stanovené normy (standardy) a pfedpisy souvisejici se systémem fizeni
jakosti zavedenym na pracovisti;

- dbali na zabezpecovani parametri (standardti) kvality procest, vyrobkii nebo sluzeb,
zohlediiovali pozadavky klienta (zdkaznika, ob¢ana).

e) Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, tzn. aby absolventi:

- znali vyznam, ucel a uzitecnost vykonavané prace, jeji financni, popt. spolecenské
ohodnoceni;

- zvazovali pii planovani a posuzovani urcité ¢innosti (v pracovnim procesu i v bézném
zivote) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na Zivotni prostiedi, socidlni dopady;

- efektivné hospodatili s finan¢nimi prostredky;

- nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky
a s ohledem na zivotni prostiedi.

Tym pedagogti nasi Skoly zvolil spole¢nou strategii na postupech, metodach a forméch prace
a dalSich aktivitach, které povedou k rozvoji kliCovych a odbornych kompetenci zakti na tirovni
celé Skoly, coz se odrazi v koncepci ucebnich osnov jednotlivych predméti. Nezbytnou
podminkou pro rozvijeni kompetenci ve Skole je zejména aplikace vhodnych metod a forem
prace. Jejich plan je rozpracovdn v  ucebnich osnovach jednotlivych predméti.
Vyucujici ve spolupraci se zdky navrhnou témata zakovskych projekti tak, aby obsahové
navazovaly na teoretické védomosti 1dil¢i praktické dovednosti ziskané v beézné vyuce,
integrovaly je a navozovaly jejich praktické uplatnéni v osobnim Zivoté i v pracovnim procesu.

4.3 Prurezova témata

Skolskym vzdélavacim programem se prolinaji &tyfi priifezova témata:

e Obcan v demokratické spolecnosti

e Clovek a zivotni prostfedi

e Clovék a svét prace

e Informacni a komunikacni technologie
Prostupuji celym vzd€lavanim a promitaji se viadé Cinnosti ve vyuce vcetné praktického
vyucovani, v zakovskych projektech idalSich aktivitich Skoly jako jsou besedy, exkurze
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a soutéze.

Pii zaglenéni prifezovych témat do SVP bylo ptihlédnuto k nasledujicim pravidlm:

Vv prab¢hu vzdelavani jsou zaclenéna vSechna prifezova témata,
efektivita a forma plsobeni prifezovych témat byla svéfena ucitelim, ktefi dobu
a miru zaclenéni zapracovali pfimo do ucebnich osnov jednotlivych predmétt.

Podminky pro za¢lenéni prifezovych témat organizovanych skolou:
Obcéan v demokratické spolecnosti

Zatazeni tohoto prafezového tématu se projevuje vytvaienim demokratického
prostiedi ve Skole, které je zalozeno na vzijemném respektovani, spolupraci, Gcasti
a dialogu vSech subjekti.

Skola zapojuje Zaky do aktivit, které vedou k poznani fungovani demokracie v praxi,
seznamuje je se zZivotem v Praze a politikou samospravnich organt. Napiiklad aktivni
pomoci plnoletych zaki pii volbach komundlnich 1 parlamentnich.

Exkurze pro zaky do Poslanecké snémovny Parlamentu CR.

Nedilnou soucasti vychovy k demokratickému obcanstvi je vyzadovani a cilené
upeviiovani sluSného chovani zaki k sob¢ navzajem a k pedagogtim, jakoz 1 pedagogti
k zaktim.

Clovék a Zivotni prostiedi

Ekologicka hlediska jsou uplatiiovana v bézném provozu Skoly, ktery respektuje
zésady uspornosti a hospodarnosti s veSkerymi zdroji, coz se odrazi iv jednani
vsech pracovniki skoly.

Skola uplatiiuje tfidéni odpadi.

Soucasti je 1 osvojeni zdkladnich principii Setrného a odpovédného pfistupu
k zivotnimu prostiedi v osobnim a profesnim jednéni.

Environmentalni vychova avzdélavani je propojené sodbornym ucivem a je
realizovano prostiednictvim odbornych exkurzi.

Zak ziskd piehled o zpisobu ochrany piirody, o pouzivani technologickych
ekonomickych a pravnich nastrojti pro zajisténi udrzitelného rozvoje.

Prifezové téma se realizuje:
a) v ucelenych blocich jednotlivych predméti;
b) nepredmetove v zakovskych projektech.

Clovék a svét prace

Skola vytvaii podminky pro lepsi uplatnéni z4kii na trhu prace. Koncepce uéebniho
planu zohlediuje pozadavky trhu préce.

Skola organizuje praxe piimo na odbornych pracovistich.

Pedagogové motivuji zaky k tomu, aby si uvédomovali odpovédnost za vlastni Zivot,
vyznam vzdélani pro zivot, aby byli pfipraveni k aktivnimu pracovnimu Zivotu.
Vychovny poradce prostrednictvim poskytnuti zékladni orientace ve svété prace
avzdelavani vede zadky krozpozndvani svych realnych kvalit a ptredpokladii
a konstruktivniho zvazovani moznosti svého pracovniho uplatnéni.

Skola ma zfizeno vlastni Centrum vzdélavani dospélych (CVD), které zajistuje
propojeni a spolupraci s podniky a zivnostniky, aktivné ve spolupraci s podniky
a ufady prace napomaha ve vyhledavani zaméstnani pro absolventy Skoly a kurzii
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pofadanych CVD, zajistuje kurzy pro piipravu dospélych pii zkouSkach
organizovanych podle zdkona ¢. 179/2006 Sb., propaguje a organizacné zajistuje
zkouSky z jednotlivych pfedméti podle § 113d), Skolského zakona v oborech
zafazenych v rejstitku §kol MSMT pro $kolu. Dale zajistuje ve spolupraci s ufady
préce rekvalifika¢ni kurzy v ucebnich oborech zarazenych v rejstiiku skol a propaguje
a organizacn¢ zajistuje odborné kurzy (napt. jazykoveé, PC a podle zajmi uchazeci).

Informacni a komunikacni technologie

o Skola vytvaii podminky pro rozvoj schopnosti zaki efektivné pouzivat prostiedky
informacnich a komunikacnich technologii v bézném kazdodennim Zzivoté. Za zaklad
je povazovan systém certifikaci ECDL.

e Pedagogové vedou zaky k vyuzivani prostfedkii informacnich a komunika¢nich
technologii nejen v ramci specifik dané odborné kvalifikace, ale vénuji mu pozornost
systematicky po celou dobu studia ve vSech ptedmétech. Cilem je vytvoiit u zaka
dovednosti a navyky, pouZzivat zékladni a aplikacni programové vybaveni pocitace, a to
nejen pro ucely uplatnéni se v praxi, ale i pro potieby dal§itho vzdélavani. K tomu
mimo jiné slouzi fakt, ze Zaci na zaCatku studia obdrzi notebook financovany
z prostiedkil Skoly jako uc¢ebni pomticku.

e Vedeni skoly vytvaii podminky pro vzdélavani pedagogt, ktefi jsou schopni pouzivat
prostiedky informacnich a komunikac¢nich technologii na vyssi nez zakladni trovni.

Prifezové téma je realizovano:

a) v samostatném predmeétu Informatika;

b) rozptylené v ostatnich predmétech;

¢) nadpredmeétove v zékovskych projektech.
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5 Materialni a technické zabezpeceni vyuky

Skola vyuziva k vjuce 10 uceben, ztoho jsou tii odborné atfi multimedialni. Nachazi se
v pronajatych prostorach v budové Ceskobrodska 32a v Praze 9, jejichZ pronajem piedstavuje
vice nez jednu tfetinu provoznich ndkladi. Ucebny jsou vybaveny modernim nabytkem a jsou
dale postupné vybavovany a modernizovany podle finan¢nich moznosti skoly.

Ve Skole jsou zfizeny dvé odborné ucebny vypocetni techniky s 15 a22 pracovisti,
pro potfeby vyuky nejen informacni technologie a cizich jazyk, ale i vS§eobecné vzdélavacich
a odbornych predméti. Dveé ucebny jsou vybaveny dataprojektory a projekénimi platny, dalsi
dva dataprojektory jsou pienosné. Pro vyuku odbornych piedmétii gastronomie je urcena
odborna ucebna pro gastronomii. Ve tiech u¢ebnach jsou televizni ptistroje s DVD-ptehravaci
a videorekordéry. Kazdy vyucujici je vybaven notebookem, ktery slouzi jak
pro administrativu Skoly, tak ipro vyuku. Kromé nich vyuzivaji ucitel¢ aktivné mapy,
obrazové didaktické pomucky, modely, tiskdrny, kopirovaci stroj azpétny projektor.
Vyucujici vyuzivaji pti vyuce software pro vedeni ucetnictvi, program pro nacvik psani na PC
desetiprstovou hmatovou metodou a dalsi vyukové programy.

Zaci vyuzivaji piipojeni na internet jak v u¢ebnich VT, tak i ve viech ostatnich prostorach
Skoly pomoci bezdratové sit¢ wi-fi na zdkovskych noteboocich, které maji ve svém
vlastnictvi. Pro vyuku télesné vychovy je k dispozici télocvic¢na s posilovnou.

Skola vyuziva program Bakalaii. Slouzi pro mzdovou a personalni agendu zaméstnancti
Skoly, pro pfijimaci fizeni, osobni evidenci zaktl, jejich hodnoceni a klasifikaci, vedeni
tiidnich knih, vedeni povinné dokumentace, matriky Skoly, vychovnych opatfeni,
pro zpracovani statistickych udaju, k tisku vysvédceni ro¢nikovych, maturitnich, zavérecnich
a vyucnich listd apod.. Tento program pokryva i dal§i béznou administrativu skoly. Informace
o prospéchu a dochazce (po osobnim ptihlaseni) sleduji pfimo na www strankach skoly.

K dalsimu prostorovému zazemi patii feditelstvi, 8 kabinetli, sborovna, studijni oddéleni,
Satny se skiifikami a socidlni zatizeni.
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6. Personalni zabezpeceni

Personalni podminky umoziiuji odborné odugit 98 % objemu vyuky. Skola méa vypracovany ro¢ni
vzdélavaci plan pedagog, ktery zohlediuje prohlubovéani odbornosti a informa¢ni gramotnosti.

Pocet pedagogickych pracovnikii a jejich skladba se méni podle potieb zajisténi vyuky.
Personalni zabezpe&eni vyuky bude kazdy rok aktualizovano formou piiloh SVP.

7. Spoluprace se socialnimi partnery

Seznam je v kazdém Skolnim roce aktualizovan - viz. pfiloha

Skola se v oblasti spolupréace se socidlnimi partnery dohodla na rozvoji nasledujicich ¢innosti:

- zajiStovani vykonu odborné praxe v rozsahu stanoveném Skolou pro urcité mnozstvi
zaku dle kapacit,

- praxi zaméfit na moznosti vyuziti konkrétnich studijnich poznatkt ryze ekonomického
charakteru s ohledem na dosazené znalosti z teoretické vyuky,

- provozn¢ administrativnich praci,

- pfi spolupraci s Grady prace se zaméfit na orientaci ve specifickych ¢innostech sluzby
zaméstnanosti (zprostiedkovani, poradenstvi, trh prace, ekonomicka ¢innost, kontrolni
a pravni ¢innost, vypocetni technika),

- samostatné plnéni ukolu stanoveného vedoucim praxe a jeho vyhodnoceni.

Skola a partneti Skoly se snazi vyuzit specifickych znalosti Zzakl v kontextu s moznostmi trhu
prace a motivovat jednotliva pracovisté k ptijimani zakt na praxi.

Pro Zzaky jsou pofaddny a zajiStovany besedy, exkurze — 1x roc¢né v rozsahu dvou
vyucovacich hodin (pfipadné i ve vétsim rozsahu) pro kazdy rocnik.

Spoluprdace p¥i pracovnim uplatnéni osob se zdravotnim postiZenim:

Studijni obor GASTRONOMIE - v ndstavbovém studiu se jevi po vSech strankéach jako
idealni pro pfipravu téchto osob s ohledem na minimélni manipulaci a Siroké vyuziti IT.
Moznost vyuzit vSech ¢asti legislativy pro zaméstnani osob zdravotné postizenych (OZP).
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Nazev vyucovaciho pfedmétu: CESKY JAZYK

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-L/51 Gastronomie
Forma vzdélani: denni

Celkovy tydenni pocet hodin za studium: 4

Platnosti od 1. zari 2014 pocinaje prvnim ro¢nikem

Pojeti vyucovaciho predmétu

Predmét cesky jazyk rozviji komunikacni kompetenci zaka a jejich schopnost uzivat jazyka
jako prostfedku k dorozumivani a mysleni, k pfijimani, sdélovani a vyméné informaci. Zaci
jsou vedeni k tomu, aby dovedli formulovat své mySlenky souvisle a srozumiteln¢, ucastnit se
aktivné diskusi, formulovat a obhajovat své ndzory a postoje a zaroven respektovat nazory
druhych. Zaci si osvoji zasady piehledného a jazykové spravného zpracovavani pisemnych
projevii. UCi se také pracovat s informacemi a ziskavat je z otevienych zdroji. Jazykové
vzdelavani se rovnéz podili na rozvoji socidlnich kompetenci zakt, zdokonaluje jejich
schopnost pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych pracovnich a jinych ¢innosti.
Pfedmét zahrnuje ucivo jazyka jako systému jevid, ucivo o praci stextem a ziskdvani
informaci a uc¢ivo spojené s komunikac¢ni a slohovou vychovou.

Vyuka probiha:
1. ro¢nik 2 hodin tydné
2. rocnik 2 hodin tydné

Vzdélavani ve vyucovacim predmétu sméruje k:
- postupnému osvojeni znalosti pravidel ¢eského pravopisu;
- osvojeni znalosti o0 vyvoji a struktuie ¢eského jazyka;
- osvojeni znalosti z jazykovédnych disciplin fonetika, lexikologie, morfologie, syntax a
stylistika;
- zvladnuti komunika¢nich dovednosti a zakladi rétoriky;
- osvojeni schopnosti ziskavat a zpracovavat informace;
- ziskani pfehledu a informacnich zdrojich (internet, knihovny, pfirucky, slovniky);
- zvladnuti prace s textem, jeho analyzy a tvorby;
- osvojeni schopnosti orientovat se terminologii svého oboru;
- chapani vyznamu kultury osobniho projevu pro spolecenské a pracovni uplatnéni.

Vyucéovaci predmét ticetnictvi je iizce spjat s predméty:
- Cizijazyk,
- Kultura a uméni,
- Informatika.

Metody vyuky:
- vyklad uditele;
- skupinova prace;
- samostatné vyhleddvani informaci;
- samostatné a skupinové studium odbornych casopisii a literatury;
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prace s internetem;

esteticky tvotivé aktivity (samostatna literarni prace);
vSestranny rozbor textu,

dramaticka a rétoricka cviceni;

diktaty a dopliovaci cviceni;

volné psani.

Metody provérovani a hodnoceni:

pisemné prace ve formé diktati, korektur a cviceni;

pisemné prace zamétené na znalosti z jednotlivych jazykovédnych disciplin;
slohové prace a slohovéa cviceni;

referaty;

prezentace skupinovych a individudlnich praci;

ustni zkousSeni.

Prurezova témata
1. Clovék a svét prace

Vyznam vzdélani, vzdélavaci soustava, vzdélavaci a profesni orientace, celozivotni
ucenti.

Premysleni nejen o vlastnich problémech, ale i o vetejnych zajmech a o lidech

v jinych zemich a na jinych kontinentech.

Pisemné vyjadfovani pii ufedni korespondenci.

Prace s informacemi pfi vyhledavani pracovnich ptilezitosti, verbalni komunikace pfi
jednanich.

Hledani motivace k efektivni a tispé$né praci.

Clovék a ivotni prostiedi

Vyznam zivotniho prostfedi pro ¢lovéka a jednani v duchu udrzitelného vyvoje.

Obcan v demokratické spolec¢nosti

Jednani s lidmi, vedeni diskusi, hledani kompromisniho feSeni.

Vzit za své pojmy: osobnost, moralka, svoboda, odpovédnost, tolerance, solidarita.
Odolavani myslenkové manipulaci, kritické hodnoceni obsahu sdéleni.

Formulace vlastni priority a nazort.

Aplikace ziskanych poznatkli v praktickém zivoté, pfijimani odpovédnosti za vlastni
rozhodovani a jednani (v pracovni ¢innosti 1 v osobnim zivotg).

Informacni a komunikacni technologie

Osvojeni si funk¢éni gramotnosti.

Verbalni komunikace pfi dilezitych jednanich (zejména tykajicich se studovaného
oboru).

Spravné pisemné vyjadifovani pii ufedni korespondenci.

Dovedné komunikace s potencionalnimi zaméstnavateli.

Ziskéavani a kriticky vyhodnocovani informaci.

Orientace v masovych médiich, vyuzivani a kritické hodnoceni.

Vyuzivani multimediélnich programi a vyhleddvani informaci na internetu.
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Realizace odbornych kompetenci

Ceski |'azik — 1. ro¢nik — 2 hod/tidné = 66 hodin

1.1 Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti.

- postaveni CeStiny mezi ostatnimi Zik: 3
evropskymi jazyky; - se orientuje v soustavé jazyku;
- narodni jazyk a jeho utvary; - rozliSuje spisovny jazyk, hovorovy

jazyk, dialekty a stylové ptiznakové

- zem¢pisné rozruznéni jazyka; 4 , . ,
jevy a ve vlastnim projevu voli

- socialni rozriiznéni jazyka. prostfedky adekvatni komunikacni
situaci;
- hlavni principy ¢eského pravopisu; - v pisemném projevu uplatiiuje 10

- ptehled piirucek pravopisu, slovniky. znalosti Ceského pravopisu;

pracuje s nejnovejSimi normativnimi
priruckami ceského jazyka.

- jazykova kultura; - vysvétli zdkonitosti vyvoje Cestiny. 3

- vyvoj ¢eského jazyka;

- vyvojové tendence spisovné ¢estiny.

- zvukové prosttedky a ortoepické - tidi se zdsadami spravné 3
normy jazyka. vyslovnosti.

- tvofeni slov; - v pisemném 1 mluveném projevu 8

— . . 1 vyuziva poznatki z tvaroslovi.
- gramatické tvary a jejich sémantické yu P

funkce.

Mezipfredmétové vztahy:
Cizi jazyky 1. rocnik — ReCové dovednosti
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1.2 Komunika¢ni a slohova vychova

- komunika¢ni situace, komunika¢ni Zik: 12
strategie; - vhodné¢ se prezentuje, argumentuje a
VSRR y . obhajuje sva stanoviska;
- vyjadiovani ptfimé i zprostiedkované
technickymi prostfedky, monologické | - ovlada techniku mluveného slova;
i dialogické, neformalni i formalni; - Klade otézky a vhodng formuluje
- pfipravené i nepiipraveng; odpovédi;
- slohotvorni ¢initelé objektivni a - vyuziva emocionalni a emotivni
subjektivni. stranky mluveného slova, vyjadiuje
postoje neutrdlni, pozitivni
(pochvali) 1 negativni (kritizuje,
polemizuje);
- vyjadfuje se vécné spravng, jasné a
srozumitelng.
- vypravéni, popis osoby, véc, vyklad - rozpoznd funkéni styl, dominantni 10
nebo navod k ¢innosti, tvaha. slohovy postup a v typickych
piikladech slohovy utvar;
- posoudi kompozici textu, jeho
slovni zasobu a skladbu;
- sestavi zékladni projevy
administrativniho stylu.
- fe¢nictvi a druhy fe¢nickych projevil. | - prednese kratky projev. 3
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1.3 Prace s textem a ziskavani informaci

- informatickd vychova;

- knihovny a jejich sluzby, noviny,
Casopisy a jina periodika, internet;

- prace s ruznymi ptiruckami pro skolu
a vefejnost.

Zik:

- zjistuje pottebné informace
z dostupnych zdroja, vybiréd a
piistupuje k nim kriticky;

- pouziva klicova slova pfi
vyhledévani informac¢nich prament;

- pofizuje z odborného textu vypisky a
vytah, d€la si pozndmky z prednasek
a jinych vetejnych projevi;

- ma piehled o knihovnach a jejich
sluzbach;

- ma piehled o dennim tisku a tisku
své zajmové oblasti.

- techniky a druhy ¢teni (s diirazem
na ¢teni studijni);

- orientace v textu, jeho rozbor
z hlediska sémantiky.

- samostatné zpracovava informace;

- rozumi obsahu textu i jeho Casti.

- ziskavani a zpracovavani informaci
z textu (téz odborného a
administrativniho) napft. ve form¢e
anotace, konspektu, osnovy, resumé,
jejich tfidéni a hodnoceni;

- zpétna reprodukce textu, jeho
transformace do jiné podoby.

- pouziva klicovych slov
pii vyhledavani informacnich
prament;

- potizuje z odborného textu vypisky a
vytah, déla si poznamky
z prednasek a jinych vetejnych
projevi;

- sestavi zékladni projevy
administrativniho stylu;

- vypracuje anotaci;

- zaznamenava bibliografické udaje.

Mezipiedmétové vztahy:

Informatika 1. rocnik — Komunikacni a pfenosové moznosti Internetu.
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Ceski |'azik — 2. ro¢nik — 2 hod/tidné = 58 hodin

I1.1 Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti.
- opakovéani ¢eského pravopisu. Zik: 4

- v pisemném projevu uplatiiuje znalosti
ceského pravopisu;

- odhaluje a opravuje jazykové

nedostatky a chyby.
- slovni zasoba vzhledem - pouziva adekvatni slovni zasoby vcéetné 8
k ptislusSnému oboru vzdélavani, piislusné odborné terminologie;
terminologie; - nahradi bézné cizi slovo Ceskym
- obohacovani slovni zasoby. ekvivalentem a naopak;
- tvorba stylového rozvrstventi, - se orientuje ve vystavbe textu, 8
- vétnd skladba, druhy vét - uplatiiuje znalosti ze skladby
z gramatického a komunikac¢niho pfi logickém vyjadfovani,
hlediska, stavba a tvorba - rozliSuje stylové ptiznakové jevy a
komunikatu.

ve vlastnim projevu voli prostiedky
adekvatni komunikaéni situaci;

- rozpozna funkéni styl, dominantni
slohovy postup a v typickych
ptikladech slohovy tutvar;

- posoudi kompozici textu, jeho slovni
zasobu a skladbu.

Mezipiedmétové vztahy:
Cizi jazyky 1. rocnik — Re¢ové dovednosti
Informatika 1. a 2. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami
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11.2 Komunikacni a slohova vychova

- vypravéni, popis osoby, véc, Zik: 4
vyklad nebo navod k ¢innosti, - ma piehled o slohovych postupech
uvaha. uméleckého stylu.
- literatura faktu a umélecka - vystihne charakteristické znaky riznych 10
literatura; druhti textu a rozdily mezi nimi;
- graficka a formalni uprava - ma piehled o slohovych postupech
jednotlivych pisemnych projevi; uméleckého stylu.
- rozbor textu z hlediska kompozice
a stylu;
- druhy a Zanry textu.
- prakticky odborné, podle - vhodné pouZiva jednotlivé slohoveé 12
charakteru oboru odborné postupy a zakladni utvary;
dokumenty. - odborné se vyjadiuje o jevech svého
oboru v zakladnich utvarech odborného
stylu, predevsim popisného a
vykladového.
- publicistika, reklama; - sestavi jednoduché zpravodajské a 8

propagacni utvary (zprava, reportaz,

- propagacni utvary; i .
propag Y pozvanka, nabidka...).

- inzerat, nabidka;

- reklamni strategie.

Mezipiedmétové vztahy:
Informatika 1. a 2. rocnik — Webové prohlizeCe a prace s www strankami

I1.3 Zavérecné opakovani a shrnuti. PFiprava k maturitni zkousce 4
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Nazev vyucovaciho predmétu: 1. cizi jazyk

— ANGLICKY JAZYK
Obor vzdélani: 65-41-L/51 Gastronomie
Forma vzdélani: denni
Celkovy tydenni pocet hodin za studium: 6
Platnost: od 1. zari 2014 pocinaje prvnim ro¢nikem

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obsahové, ¢asové a organizacni vymezeni

Piedmét ciziho jazyka vede zéky k pfijimani komunikativni kompetence, ptispiva zejména ke
kultivaci ¢loveéka, ptispiva ke kultivaci projevu zaki, rozsifuje feCové dovednosti a vede je
k vyuziti jazykovych dovednosti v kazdé komunikativni a profesiondlni situaci. Ptispiva ke
znalosti zaki piislusné jazykové oblasti, kultury, uméni a literatury, tradic a spolecenskych
zvyklosti a sféry studovaného oboru. Zak pouziva prostiedky verbalni a nonverbalni
komunikace v cizim jazyce, znalosti z psychologie trhu pii jednani, dokaze efektivné pracovat
s cizojazyénym textem, véetné odborného. Zak poznava raciondlni a efektivni zpiisoby studia
zivych jazykl, které jsou dulezité z hlediska celozivotniho vzdélavani. Toto ovliviiuje
intelektualni a socidlni vyvoj zéka, vSeobecné a odborné vzdélani, rozviji jeho specifické
vlohy a zajmy a podporuje kvalitu jeho odborného rastu.

Vyuka probiha:
1.ro¢nik 3 hodiny tydné
2.ro¢nik 3 hodiny tydné

Vzdélavani ve vyucovacim predmétu sméruje k:

- komunikaci v cizim jazyce v riznych situacich bézného, spolecenského, vefejného
a pracovniho zivota, mluvenému a psanému projevu o obecnych a odbornych
tématech;

- efektivni praci s cizojazy¢nym textem vcetné odborného;

- ziskani informaci o svété, zejména o zemi ptislusné jazykové oblasti;

- praci s informacemi véetné internetu, CD ROMu, slovnikt atd.;

- vyuziti vybrané metody a techniky studia ciziho jazyka pro studium dal$ich jazykt
nebo dalsiho vzdélavani;

- vyuziti znalosti a schopnosti v mateiském jazyce pro studium jazyk;

- porozumeni a respektu k tradicim, zvyktim a riznym spolecenskym a kulturnim
hodnotdm rozli¢nych narodi a jazykovych oblasti a respektu osob odlisnych kultur
v ramci demokracie;

- vyssi kvalité komunikace v cizim jazyce v riznych situacich kazdodenniho zivota;

- schopnosti vytvaret dokumenty v rdmci Evropské Unie i mimo ni.
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Vyudovaci pfedmét anglicky jazyky jsou uzce spjats piedméty:
- Cesky jazyk,
- Kultura a uméni..

Metody vyuky:
- Expozicni metody: motivacni rozhovor, motivacni ukol s otevienym feSenim,
motivacni skupinova diskuze.

- Metody osvojovani nového uciva: slovni projev, prace s odbornym textem, fixacni
metoda a metoda osvojovani dovednosti.

Metody provérovani a hodnoceni studentskych vykonii:
- ustni zkousSeni,
- pisemné zkousenti,
- didakticky test,
- esej,
- poslechovy test.

Prifezova témata
1. Clovék a svét price
- Vybirani a pouzivani vhodnych zplisobi kuceni, metod a strategii, plana,
organizovani a ochota ke studiu a k celozivotnimu vzdélavani.
- Sledovani svého pokroku v uceni na zaklade ucitelem poskytnutého piehledu latky

2. Clovék a %ivotni prostiedi
- Jednani v duchu udrzitelného vyvoje a vyznamu zivotniho prostfedi pro ¢loveka.

3. Obcéan v demokratické spolecnosti

- Diskuse na aktualni a sobé blizké téma a vyjadieni svého nazoru ¢i postoje k situaci
pomoci riiznych slohovych utvara.

- Zasady spravného chovani, zaujmuti stanoviska k problematice ¢i situaci Ctenim
¢lanki popisujicich skutecnou udalost.

- Psani o svych nazorech a Zivotnich postojich.

- Ztotoznéni se s ptibehy mladych lidi v kontextu s jazykovymi funkcemi.

- Zarazeni se do vyuky ve dvojicich a menSich skupinkach a spoluprace se svymi
spoluzaky.

- Diskuze po precteni naucnych texti o kazdodennim zivoté lidi ve svéte.

- Seznameni se s kulturou jinych statd svéta a umét ji srovnavat a respektovat.

- Diskuse o udélostech a vyvoji vefejného Zivota v CR.

- Diskuse o vztahu mezi osobnimi zajmy jedince a zajmy Sir$i skupiny.

4. Informacni a komunikacni technologie
- Na zaklad¢ znalosti z ostatnich pfedmétti Cetba naucné popularnich texti v daném
jazyce.
- Hledani informaci vhodnych kfeSeni problémt a zaroven jejich vzdjemnych
podobnosti a odlisnosti.
- Reseni tkoli na zakladé svych studijnich dovednosti.
- Uplatnéni znalosti z ciziho jazyka a osobniho, kreativniho ptistupu k problému.

31



SVP Gastronomie (nastavbové studium — denni)

Stiidané zvladnuti rdznych cviceni k procvicovani ¢teni, psani, poslechu a mluveni a
osvojeni si plynulé a efektivni komunikace.

Uvadéni prikladt a poznatkil z redlného svéta.

Prokazani porozuméni obsahu a zaujeti stanoviska k dané problematice.

Realizace projektli zadanych ucitelem a vyuziti osobniho pocitace.
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Realizace odbornych kompetenci
ANGLICKY JAZYK 1. roénik — 3 hodiny tydné = 99 hodin ro¢né

I.1 Introduction

Slovni zdasoba: abeceda, Cisla,
¢as, dny v tydnu, mésice
v roce a ro¢ni obdobi.

Gramatika: sloveso ,,byt“ a
,,mit*, osobni,
piivlastiiovaci a ukazovaci
zajmena.

Vyslovnost: intonace otazek.

Receptivni recove dovednosti

Zik:

- rozumi kratkému ¢tenému osobnimu profilu;

- rozumi kratkému slySenému rozhovoru lidi
vyménujicich si informace o zakladnich
osobnich udajich.

Produktivni Fecové dovednosti

Zak:

- se predstavi;

- velmi stru¢né€ uvede, co maji lidi u sebe, jak
vypadaji,

- popise ¢lena rodiny.

Interaktivni recové dovednosti

Zak:

- se zeptd na osobni udaje a na podobné otazky
odpovi;

- se zeptad a odpovi na Cas, den a obdobi roku.

10

Mezipiedmétové vztahy:

Cesky jazyk I. rocnik: Srovnani pojmenovani slovnich druhd (ptivlastiovaci
z4jmena/possesive adjectives). Srovnani tvorby otazky
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1.2 1. lekce
Slovni zdsoba: rodina, Receptivni recové dovednosti 14
kazdodenni aktivity, sport a | Zdk:
konicky, udaje, datum. - rozumi slySenému vypravéni mluvciho, ktery
Gramatika: ptivlastiovani, jednoduchym zptisobem popisuje lidi, které
mnozné ¢islo podstatnych denn¢ potkava;

jmen, piitomny Cas prosty.
Vyslovnost: koncové “-s*,
uzaviené “A“.

- v kratkém textu o anglické kralovné vyhleda
zadané informace;

- rozumi slySenym odpovédim mluvcich
na polozenou otazku;

- postihne v slySeném textu specifické
informace;

- vyhled4 v ¢teném textu o rodiné podstatné
informace.

Produktivni Fecové dovednosti

Zik:

- jednoduchym zptisobem popise sebe, svou
rodinu a své kamarady a fekne co d¢laji;

- stru¢né charakterizuje anglickou kralovskou
rodinu;

- povida o svych zajmech;

- charakterizuje sam sebe v osobnim dopise
kamaradovi.

Interaktivni Fecové dovednosti

Zik:

- se zepta na kamarada na zakladni osobni
udaje a na jeho kazdodenni zivot a
na podobnou otazku odpovi,

- pfedstavi mezi sebou své kamarady.

Mezipiedmétové vztahy
Cesky jazyk 1. rocnik — Prvky osobniho dopisu
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1.3 2.lekce
Slovni zdasoba: sport, koniCky | Receptivni Fecové dovednosti 14
a volnogasové aktivity, ¢asti | Zdk:
téla. - pfifadi nazvy sporti a volnocasovych aktivit
Gramatika: otazky k obrazkam;

v pfitomném case prostém,

D ; - rozumi otazkam reportéra v jeho rozhovoru se
frekvencni ptislovce, pad

T sportovcem;
osobnich zajmen, P ’
rozkazovaci zptisob. - postihne hlavni informace v slySeném profilu
Vyslovnost: intonace zajmen. Spickoveho sportovee;
- rozumi hlavnim bodim novinového ¢lanku
o sportu;

- rozumi obsahu ¢tené a slySené pisn¢;

- v slySeném rozhovoru o oblibenych
hudebnich hvézdéach postihne specifické
informace.

Produktivni Fecové dovednosti

Zak:

- struén¢ charakterizuje bézné sporty a vyjadii
svlj vztah k nim;

- popiSe svoje rutinni ¢innosti;

- pojmenuje ¢asti téla;

- vyjadii jednoduchym zpiisobem, co se mu libi
a co ne.

Interaktivni Fecové dovednosti

Zak:

- se zepta jinych na jejich z4jmy a konicky a na
podobné otazky odpovi;

- se zeptd kamarada na oblibené a neoblibené
¢innosti a na podobné otazky odpovi.

Mediacni recové dovednosti

Zak:

- sestavi a napiSe letdk — oznameni o akci,
kterou potéadaji ¢lenové jeho krouzku.

Mezipiedmétové vztahy

Télesna vychova 1. rocnik — Casti téla, béZné sporty, zdravé sporty

Cesky jazyk 1. rocnik — porovnani tvorby rozkazovaciho zptisobu v ¢eském a v anglickém
jazyce, tvorba ozndmeni a vyzvy k ucasti na akci
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1.4 3. lekce
Slovni zdsoba: vyuCovaci Receptivni recové dovednosti 14
pfedmeéty, tiida ve Skole, Zik:
nabytek, predlozky mista. | - v slySeném textu rozli$i, o jakych
Gramatika: vazba “there is” / vyucovacich predmétech se hovoii;
’ thqre are:, sloveso ,mit | _ prifadi k pfedmétim jednotlivé ucebnice
povinnost . podle jejich nazvu;
Vyslovnost: “have to” / “has ’
to” ve vété, intonace - rozumi kratkému nau¢nému textu
pokynd. o vzdelavani a postihne jeho hlavni body;

- vyhleda v nau¢ném textu o vzdélavani
specifické informace;

- rozumi slySenému i ¢tenému popisu, jak se
ne¢kam dostat v budové Skoly.

Produktivni Fecové dovednosti

Zik:

- pojmenuje vyucovaci predméty a sdeli které
ma v oblibg;

- popise, co a kdo se nachazi v dané mistnosti,
na daném mist¢ / v prostoru;

- vyli¢i, jak si ptfedstavuje idealni Skolu;
- poda instrukce, jak se v budové nékam dostat

- popiSe ustné i pisemné typicky tyden
ve Skole.

Interaktivni Fecové dovednosti

Zik:

- se zepta kamarada, jaké vyuCovaci predméty
v ten den mé ve Skole a na stejnou otazku
odpovi;

- se zeptd kamarada na jeho skolu,
na moznosti a povinnosti spojené s pobytem
v ni;

- vyjmenuje vyhody a nevyhody vyucovani
na dalku, svoje stanovisko konfrontuje
s kamaradem.

Mezipiedmétové vztahy
Cesky jazyk 1. rocnik — ptivod slova: porovnani nazvi vyucovacich predmétt v ¢eském a
v anglickém jazyce
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L5 4. lekce

Slovni zdsoba: obleceni, Receptivni recové dovednosti 16
popisnd pifidavna jména, Zik:
hudebni nastroje, vecirek, - pfifadi nazvy obleceni a barev k jejich
¢innosti ve volném cCase, zobrazeni;

predlozky casu.
Gramatika: ptitomny Cas

prabehovy, sloveso ,,moci

/“nemoci®, piislovce. - postihne hlavni body charakteristiky filmové

Vyslovnost: koncové “-ing”. hvézdy;

- ze slySeného rozhovoru postihne, co mluvci
prave délaji;

- rozumi kratkému novinovému ¢lanku —
rozhovoru novinate s profesionalnim
organizatorem vecirka;

- ptifadi nazvy hudebnich nastroji k jejich
vyobrazeni.

Produktivni Fecové dovednosti
Zak:
- popisSe, co ma n¢kdo na sob¢ a jak vypada;

- pojmenuje aktudlni ¢innosti lidi v dané
situaci;

- postihne situaci na obrazku;

- charakterizuje hudebni festival;

- sdéli, jak dobie nebo Spatné zvlada bézné
¢innosti.

Interaktivni Fecové dovednosti

Zak:

- se zepta kamarada, jak zvlada nekteré ¢innosti
a dovednosti;

- domluvi se v béznych situacich;
- ziska i poskytne informace;
- si domluvi schiizku.

Mediacni iFecové dovednosti
Zak:
- vytvofi e-mailovou pozvanku na vecirek.

Mezipiedmétové vztahy
Kultura a uméni 1. rocnik — ptivod slova: porovnani nazva hudebnich nastroji v ceském a
anglickém jazyce
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1.6 5. lekce

Slovni zasoba: geografické
pojmy, kontinenty, ptidavna
jména miry, divocina,
divoka zvirata, ¢innosti
v prirod¢, predlozky mista,
ubytovani o dovolené.

Gramatika: stupiiovani
pridavnych jmen, vyjadieni
»rad bych® / ,.chtél bych®,
¢len u zemépisnych nazvi.

Vyslovnost: « .

Receptivni recové dovednosti

Zik:

- ptifadi geografické pojmy k jejich
zobrazenim;

- rozumi hlavnim bodiim jednoduchych
naucnych textii o pfirod¢, ptirodnich parcich,
divokych zvitatech apod. a vyhleda v nich
specifické informace;

- podle slySeného popisu rozpozna, o kterém
prirodnim parku je fec;

- vyiesi jednoduchy zemeépisny kviz;

- ptifadi jména divokych zvitat k jejich
zobrazeni;

- ptifadi typy ubytovani na dovolené k jejich
vyobrazeni.

Produktivni Fecové dovednosti

Zik:

- se zepta, na kterém kontinentu se nachazi
znamé piirodni ukazy a mista;

- porovna kvalitu a velikost dvou polozek, véci,
zvitat apod.;

- popiSe znamy ptirodni park;

- charakterizuje extrémy mezi lidmi, zvifaty,
véci, zemeEpisnymi misty apod..

Interaktivni Fecové dovednosti

Zik:

- se vyménuje s kamaradem nazor
na ,,nej- ““ kolem nas v béznych, znamych
situacich;

- se zeptd na otviraci dobu a na vstupné
do ZOO, Narodniho parku, muzea, galerie
apod. a podobné informace sd¢li.

Mediacni recové dovednosti

Zik:

- napiSe pohled z prazdnin, ve kterém sd¢li, jak
misto vypada a co tam bude d¢lat.

19

Mezipredmétové vztahy

Informatika 1. rocnik — Webové prohlizeCe

38



SVP Gastronomie (nastavbové studium — denni)

1.7 Konverzaéni témata

- Ochrana Zivotniho prostiedi; | Receptivni recové dovednosti 12
., . Zik:
- Informacni technologie; ; ., e .. Y e e
- Cte porozuménim vécné i jazykoveé pfimétené
- Profesni komunikace. texty;

- uplatiiuje rtizné techniky ¢teni textu;

- sd¢li obsah, hlavni myslenky ¢i informace
vyslechnuté nebo prectené.

Interaktivni recové dovednosti

Zik:

sde€li obsah, hlavni myslenky ¢i informace
vyslechnuté nebo prectené;

experimentuje, zkousi a hleda zptisoby
vyjadfeni srozumitelné pro posluchace;

pouziva stylisticky vhodné obraty umoznujici
nekonfliktni vztahy a komunikaci;

sd¢€li a zdavodni svlij nazor.

Mediacni fecoveé dovednosti

Zik:

- prokaze znalosti prace s pocitacem, pouziva
elektronickou postu;

vyhledava informace na internetu;

zvladne slovni zasobu tykajici se pocitaci.

zvladne komunikaci ve svém oboru;

fesi pohotové a vhodné standardni fecové
situace 1 jednoduché a frekventované situace
tykajici se pracovni ¢innosti;

- prednese pfipravenou prezentaci ze svého
oboru a reaguje na jednoduché dotazy
publika.

Mezipiedmétové vztahy
Informatika 1. rocnik — Webové prohlizece
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ANGLICKY JAZYK 2. ro¢nik — 3 hodiny tydné = 87hodin

I1.1 - 1. Lekce — Family life
Slovni zasoba: Zik: 8
kazdodenni ¢innosti, - popise své kazdodenni ¢innosti;
rodiny, oslavy

- zjisti v diskusi ¢innosti ostatnich;
Psani: email — typicky

= ) - 0Svoji si psani emaild o svém typickém dni;
den, neformalni dopis JSLP P ’

— popis osoby - po piecteni ¢lanku umi ur¢it, co je pravda a co
y nepravda;
Poslech: se struénou P ’
odpovédi, piifazovaci | - piifadi Gryvky do textu;
— vyroky k mluveim - v samostatném projevu popise dulezité
Cteni: pravda x nepravda, okamziky.
pritazovaci — véty do
textu

Mluveni: interakce —
pomoc pii domécich
pracich, samostatny
projev — vztahy v
rodiné

Mezipredmétové vztahy
Kultura a uméni 1. rocnik — Uvod do studia literatury

I1.2 - 2.Lekce — People and society

Slovni zdsoba: popis Zik: 8
osoby, vlastnosti - popise vybranou osobu,
Cteni: ptitazovaci — - napise ¢lanek o ndzorech na zivot;

shrnuti k odstavci , . i~ .
- v samostatném projevu popiSe a charakterizuje

Poslech: se stru¢nou urcitou osobu;
odpovédi, pravda x I “ o .
P P - napiSe o sob¢ neformalni dopis.
nepravda

Psani: Clanek — ndzory na
zivot, neformalni dopis
— 0 sobé

Mluveni: popis a
porovnani obrazkl —
popis osob

N
(@]
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I1.3 3.Lekce — Shops and services
Slovni zdsoba: Zik: 8
nakupovéani, penize

< s - napise zpravu — reportaz z udalosti;
Cteni: s vybérem pise zp P ’

odpoveédi - v interak¢nim rozhovoru dokéaze nabidnout
omoc;
Poslech: pravda x p ’
nepravda, se strunou | - v samostatném projevu popise nakupovani
odpovedi pfes internet;
Psani: reportaz z udalosti, | - porovna obrazky — moznosti nakupovani,
instrukce — pfiprava o s . o
- napise navod, instrukce na pfipravu oslavy.
oslavy
Mluveni: interakce —
nabidka pomoci,
porovnani obrazku —
typy obchodii

11.4 4.L.ekce - Home

Slovni zdsoba: zatizeni Zak: 7
bytu, typy domt - popiSe vybaveni a zafizeni domu a bytu;
Cteni: s vybérem odpoveédi, | - napiSe email — popis mista;

nadpis k odstavci ' o . e
- napiSe neformalni dopis — rady pro navstévu;
Poslech: se strué¢nou - v samostatném projevu popise predstavu svého
odpovédi idealniho domova;

- popiSe a porovna obrazky — Zivot ve mésté a

Psani: email — popis mista, na venkove:
b

neformalni dopis — rady _ o
pro navstévu - napise formalni dopis — odpovéd na inzerat
0 pronajmu bytu;
Mluveni: interakce — vyber | - nacviéi si rozhovor o domacich povinnostech.
nového bydleni

MezipFedmétové vztahy:
Informatika 2. rocnik — Zaklady hardware a software
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I1.5 5. Lekce - Nature
Slovni zasoba: zemépisné Zik: 7
vyrazy, ro¢ni obdobi, - popiSe zemépisné vyrazy a ro¢ni obdobi;
Zivot na zemi

sestavi letdk na tfidéni odpadu;
Cteni: otazky k odstavciim

napiSe dopis do ¢asopisu ohledné ochrany
Poslech: pravda x nepravda zivotniho prostiedi;

Psani: letak — tiidéni popise a porovna obrazky — zvitata v zajeti a
odpadu, inzerat na svobodg;

Mluveni: samostatny projev | - v samostatném projevu popise znecisténou
— znecCisténa plaz plaz a zlepSeni prostiedi.

Mezipiedmétové vztahy:
Spolecenské védy 2. rocnik — Zivot mezi druhymi, komunikace

I1.6 — 6. Lekce - School

Slovni zdsoba: $kolni Zik: 7
predméty, akademické - vysvétli, které ma oblibené skolni predméty;
tituly

napiSe pozvanku na vecirek;
Cteni: pravda x nepravda

napise neformalni dopis — pokra¢ovani
Poslech: pravda x nepravda, ve studiu;
se stru¢nou odpoveédi

porovna obrazky — situace ve tfid¢;
Psani: pozvanka na vecirek

v samostatném projevu vysveétli rozdily
Mluveni: samostatny projev ve studiu ve skupiné a samostatném studiu.
— jak si zlepsit anglictinu

Mezipiedmétove vztahy:
Cesky jazyk 2. — 3. rocnik — Komunika¢ni a slohova vychova
Spolecenské védy 2. rocnik — Zivot mezi druhymi, komunikace
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II.7 - 7. Lekce - Work
Slovni zdsoba; zaméstnani | Zdk: 7
- popise jednotliva povolani,

Cteni: shruti k odstavci

. - napiSe formalni dopis — odpovéd’ na inzerat;
Poslech: s vybérem P P p ’

odpoveédi - procvic¢i rozhovor na téma vybéru brigady;

Psani: formalni dopis — - porovna obrazky — riznd zaméstnani;

odpovéd’ na inzerat . . ' . «
- v samostatném projevu popise své vysnéné

Mluveni: samostatny zameéstnani z détstvi, popise idedlniho kandidata
projev — vysnéné na urcitou pracovni pozici.
zaméstnani z détstvi

Mezipfedmétové vztahy:
Spolecenské védy 2. rocnik — Clovek jako individualita

11.8 — 8. Lekce - Health

Slovni zdsoba: zdravotni | Zdk: 7
problémy - popiSe zdravotni problémy;

Cteni: s vybérem - napiSe ¢lanek — popis narodni kuchyné;
odpovédi

- popise a porovna obrazky raznych jidel;
Poslech: s vybérem

Y - v samostatném projevu popise své oblibené
odpovédi projevui pop

jidlo;
Psani: Clanek — popis

i , 5 - napiSe email o nehodé svého kamarada.
narodni kuchyné

Mluveni: samostatny
projev — oblibené jidlo
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I1.9 — 9. Lekce - Sport

Slovni zdasoba: druhy
sporti, sportovni
vybaveni

Cteni: otazky k odstavciim

Poslech: s vybérem
odpoveédi

Psani: neformalni dopis —
sportovni zazitky

Mluveni: interakce —
volba vhodného sportu

Zak:
- rozSifuje a prohlubuje svou slovni zasobu
na téma sportu;

- napiSe email — sport v nasi zemi;
- porovna obrazky — situace ve sportu;

- osvojuje si zietelnou, pfirozenou vyslovnost a
intonaci.

Mezipfredmétové vztahy:

Spolecenské védy 2. rocnik — Clovék jako individualita, Zivot mezi druhymi, komunikace

11.10 — 10. Lekce — Free time and culture

Slovni zasoba: film,
vytvarné uméni,
literatura

Cteni: pravda X nepravda

Poslech: pravda x
nepravda

Psani: ¢lanek — oblibené
dilo

Mluveni: interakce —
program na vecer

Zak:
- 0osvoji si slovni zdsobu na téma film, vytvarné
umeéni a literatura;

- napiSe zpravu o kulturnim pfedstaveni;

- popiSe a porovnd obrazek — volnocasové
aktivity;

- v rozhovoru prodiskutuje program na vecer.
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I1.11 — 11. Lekce — Travel

Slovni zdsoba: mista a Zak: 7
aktivity - napiSe vypraveéni — zkusenosti z cestovani;

Cteni: pravda x nepravda | - nacvici rozhovor o vybéru dovolené;

Poslech: s vybérem - popise a porovna obrazky — dopravni
odpoveédi prostiedky;

Psani: vypravéni — - v samostatném projevu porovna vyhody a
zkusenosti s nevyhody riiznych zplsobt cestovani.
cestovanim

Mluveni: samostatny
projev — zajimavé
misto

I1.12 — 12. Lekce — Science and technology

Slovni zdsoba: predméty a | Zdk: 7
jejich uziti, pocitace, - popiSe predméty a jejich uziti, pocitace, vesmir;
vesmir

- napiSe ¢lanek — ¢lovek a technika;
Cteni: s vybérem

- v samostatném projevu zhodnoti ulohu védy a
odpoveédi Pro] Y

techniky;
Poslech: se stru¢nou

- 1& 4 k— k k . k'
odpovédi popisSe obrazek — typy komunikace, védecka

prace;
Psani: ¢lanek — ¢loveék a

) - napiSe formalni dopis — odpovéd’ na inzerat.
technika p p P

Mluveni: popis obrazku —
veédecka prace
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- Nazev vyucovaciho predmétu: 2. cizi jazyk

NEMECKY JAZYK
RUSKY JAZYK
SPANELSKY JAZYK
Obor vzdélani: 65-41-L/51 Gastronomie
Forma vzdélani: denni
Celkovy tydenni pocet hodin za studium: 2
Platnost: od 1. zari 2014 pocinaje prvnim ro¢nikem

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obsahové, ¢asové a organizacni vymezeni

Predmét ciziho jazyka vede Zaky k piijimani komunikativni kompetence, ptispiva zejména ke
kultivaci cloveka, ptispiva ke kultivaci projevu zaka, rozsifuje feCové dovednosti a vede je

k vyuziti jazykovych dovednosti v kazdé komunikativni a profesionalni situaci. Vyuka
druhého ciziho jazyka je zaméfena na zvladnuti zdkladnich komunikacénich frazi. Ptispiva ke
znalosti zaki piislugné jazykové oblasti. Zak pouziva prostfedky verbalni a nonverbalni
komunikace v cizim jazyce, dokaze efektivné pracovat s cizojazyénym textem, véetné
odborného. Zak poznava racionalni a efektivni zptsoby studia Zivych jazyk, které jsou
dilezité z hlediska celozivotniho vzdélavani.

Vyuka probiha:
1.ro¢nik 1 hodina tydné
2.rocnik 1 hodina tydné

Vzdélavani ve vyu€ovacim piredmétu sméruje k:

- komunikaci v cizim jazyce v riznych situacich bézného, spolecenského, verejného
a pracovniho zivota, mluvenému a psanému projevu o obecnych a odbornych
tématech;

- efektivni préci s cizojazy¢nym textem vcetné odborného;

- ziskani informaci o svété, zejména o zemi piislusné jazykové oblasti;

- praci s informacemi véetné internetu, CD ROMu, slovniki atd.;

- vyuziti vybrané metody a techniky studia ciziho jazyka pro studium dal$ich jazyka
nebo dalsiho vzdélavani;

- vyuziti znalosti a schopnosti v matefském jazyce pro studium jazyki;

- porozuméni a respektu k tradicim, zvykim a riiznym spolecenskym a kulturnim
hodnotam rozli¢nych narodu a jazykovych oblasti a respektu osob odlisnych kultur
v ramci demokracie;

- vyssi kvalité komunikace v cizim jazyce v riznych situacich kazdodenniho Zivota.

Vyudovaci pfedmét cizi jazyky jsou uzce spjat s:
- Cesky jazyk,
- Kultura a uméni.
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Metody vyuky:
- Expozicni metody: motivacni rozhovor, motivacni ukol s otevienym feSenim,
motivacni skupinova diskuze.

- Metody osvojovani nového uciva: slovni projev, prace s odbornym textem, fixacni
metoda a metoda osvojovani dovednosti.

Metody provérovani a hodnoceni studentskych vykonii:
- ustni zkousSeni,
- pisemné zkousenti,
- didakticky test,
- esej,
- poslechovy test.

Priifezova témata
1. Clovék a svét price
- Vybirani a pouzivani vhodnych zpisobii kucfeni, metod a strategii, plant,
organizovani a ochota ke studiu a k celozivotnimu vzdélavani.
- Sledovani svého pokroku v uceni na zékladé ucitelem poskytnutého prehledu latky

2. Clovék a %ivotni prostiedi
- Jednani v duchu udrzitelného vyvoje a vyznamu zivotniho prosttedi pro clovéka.

3. Obcan v demokratické spolec¢nosti

- Diskuse na aktudlni a sob¢ blizké téma a vyjadieni svého nazoru ¢i postoje k situaci
pomoci riznych slohovych ttvart.

- Zasady spravného chovani, zaujmuti stanoviska k problematice ¢i situaci Ctenim
¢lanki popisujicich skute¢nou udalost.

- Psani o svych ndzorech a zivotnich postojich.

- Ztotoznéni se s piibeéhy mladych lidi v kontextu s jazykovymi funkcemi.

- Zatazeni se do vyuky ve dvojicich a menSich skupinkidch a spoluprice se svymi
spoluzaky.

- Diskuze po piecteni naucnych textii o kazdodennim zivoté lidi ve svéte.

- Sezndmeni se s kulturou jinych stath svéta a umét ji srovnavat a respektovat.

- Diskuse o udélostech a vyvoji vefejného Zivota v CR.

- Diskuse o vztahu mezi osobnimi zajmy jedince a zajmy Sir$i skupiny.

4. Informacni a komunikacni technologie

- Na zaklad¢ znalosti z ostatnich predmétii Cetba naucné popularnich textl v daném
jazyce.

- Hledani informaci vhodnych kiteSeni problémli a zarovein jejich vzdjemnych
podobnosti a odliSnosti.

- Reseni ukolti na zakladé svych studijnich dovednosti.

- Uplatnéni znalosti z ciziho jazyka a osobniho, kreativniho ptistupu k problému.

- Stfidané zvladnuti riznych cviceni k procvicovani ¢teni, psani, poslechu a mluveni a
osvojeni si plynulé a efektivni komunikace.

- Uvéadéni ptikladd a poznatktl z redlného svéta.

- Prokazani porozuméni obsahu a zaujeti stanoviska k dané problematice.

- Realizace projektii zadanych ucitelem a vyuziti osobniho pocitace.
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Realizace odbornych kompetenci

NEMECKY JAZYK 1. ro¢nik — 1 hodina tydné = 33 hodin ro&ng

1.1 1. lekce: Erste Kontakte

Slovni zasoba:

Abeceda, dny v tydnu, mésice,
rocni obdobi, pozdravy,
predstavovani, louceni

Gramatika:
Clen, osobni zdjmena v 1. pade,
casovani sloves v pfitomném
dase, ¢asovani slovesa sein,
potadek slov v oznamovaci a
tadzaci véte, vykani.

Vyslovnost:

Zakladni pravidla némecké
fonetiky, pfizvuk, intonace.

Receptivni recove dovednosti

Zak:

- rozumi kratkému ctenému profilu;

- rozumi kratkému slySenému
rozhovoru lidi vyménujici si
informace o zakladnich osobnich
udajich.

Produktivni Fecové dovednosti:

Zak:

- pocita do 20;

- predstavi se;

- hlaskuje jména a vyrazy.

Interaktivni Fecové dovednosti
Zak:
- pozdravi a ptedstavi se;

- se zepta na osobni tidaje a odpovida
na otazky podobného typu.

Mezipfedmétové vztahy:

Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti
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1.2 2.lekce: ALTER, BERUF, WOHNORT

Slovni zasoba:

V¢ek, povolani, ¢lenové rodiny,
denni aktivity, bydlisté, Skola,
rozvrh hodin, zakladni ¢asové
udaje.

Gramatika:

Sklonovani podstatnych jmen se
¢lenem urcitym a neurc¢itym

v jednotném ¢isle, vynechavani
¢lenu u podstatnych jmen, Casovani
slovesa haben v pfitomném ¢ase,
zapor (nein, nicht, kein), pfidavné
jméno v ptisudku, ¢islovky od 20
do 1000.

Vyslovnost:

Upevilovani vyslovnostnich
navykd, slovni a vétny piizvuk.

Receptivni recove dovednosti

Zik:

- rozumi jednoduchym pokynim a
veétam, ve znamych situacich rozumi

jednoduchym informacénim a ¢asovym

udajim;

- rozumi kratkému slySenému
rozhovoru lidi vymeénujici si
informace o rodin¢, bydlisti, Skole,
dennich aktivitach.

Produktivni Fecové dovednosti
Zak:
- predstavi svou rodinu a kamarady;

- strucné predstavi svou Skolu a uvede
predméty, které se na Skole vyucuji;

- jednoduse mluvi o svych dennich
aktivitach a o svém bydlisti;

Interaktivni Fecové dovednosti

Zik:

- se zepta na Cleny rodiny, kamarady,
Skolu, denni aktivity a bydlisté a na
podobné otazky odpovi.

Mezipfedmétové vztahy:

Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti
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1.3 3. lekce: EINKAUFE

Slovni zasoba:

Popis cesty, nakupovani, predméty
denni potieby, placeni.

Gramatika:

Ptedlozky se 3., 4. padem,
sklofiovani osobnich zajmen, potadi
pfedmétl v némecké véte,
sklofiovani tdzacich zdjmen wer a
was, nepiimy poradek slov ve véteé
oznamovaci.

Vyslovnost:

Upevilovani vyslovnostnich
navykd, slovni a vétny piizvuk.

Receptivni recove dovednosti

Zik:

- ve znamych situacich rozumi
zékladnim vétdm o nakupovani a
placent;

- porozumi jednoduchym informa¢nim
udajim.

Produktivni recové dovednosti

Zak:

- popise cestu;

- hovoii o nakupovani;

Interaktivni Fecové dovednosti

Zak:

- zvladne jednoduchou vyménu

informaci o nakupovani, zepta se
na cenu a na podobné otazky odpovi;

- zepta se na cestu a sam cestu popise.

Mezipiedmétové vztahy:

Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti
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1.4 4.lekce: ESSEN UND TRINKEN

Slovni zasoba:

vareni, recepty, jidlo a piti,
objednavani v restauraci, rodinné
oslavy.

Gramatika:

privlastiiovaci zdjmena, vyjadfovani
¢eského sviij, Casovani sloves se
zménou kmene v pfitomném Case,
rozkazovaci zpusob.

Vyslovnost:

intonace vety.

Receptivni recové dovednosti

Zak:

- rozpozna z mluveného rozhovoru
o jakém jidle mluv¢i hovoti;

- se orientuje v jidelnim listku;

- ptifadi ndzvy bézného jidla a piti
k jejich vyobrazeni;

- rozpozna v popisu narodnich jidel
k jakym narodam patfi.

Produktivni Fecové dovednosti

Zik:

hovoii o rodinnych oslavach;

sestavi vlastni jidelni listek;

sdeli, co mél k jidlu;

si objedna jidlo a piti v restauraci;

sestavi vlastni recept.

Interaktivni recove dovednosti

Zik:

- se zepta kamarada, co mél k snidani,
svacin€, obédu nebo vecefi a
na stejnou otdzku odpovi;

- se domluvi v restauraci v pozici
zakaznika i CiSnika;

- si vyméiluje nazory o riznych
narodnich jidlech.

Mezipfedmétové vztahy:

Cesky jazyk 1. rocnik — Prace s textem a ziskavani informaci
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NEMECKY JAZYK 2. ro¢nik — 1 hodina tidné =29 hodin roéné

I1.1 5. lekce: WOHNEN 8
Slovni zasoba: Receptivni recove dovednosti
Zik:

bydleni ve méste a na venkove,
v rodinném domé nebo v byté,
popis bytu, nabytek.

- rozumi rozhovortim o bydleni, byté a
jeho vybaveni;
- pfifadi nazvy nébytku k jeho

Gramatika: ;
vyobrazenim.

slabé sklonovani podstatnych jmen
v jednotném a mnozném ¢isle,
piedlozky se 3. a 4. padem, slovesa
stehen, stellen, liegen, legen,

vazba es gibt

Produktivni Fecové dovednosti

Zik:

- pojmenuje nabytek a urci misto,
na kterém se v byt¢ nachazi;

- vyli¢i, jak si ptedstavuje idealni pokoj;

Vysl t
YSLovios - popiSe vyhody a nevyhody bydleni ve
mnozné ¢islo podstatnych jmen, mésté a na venkové;
predlozky.

- popiSe misto svého bydlistée.

Interaktivni Fecové dovednosti

Zik:

- se zeptd kamarada kde bydli a jak
vypada jeho pokoj, na podobné otazky
odpovi;

- se zepta, co nebo kdo se nachazi

v dané mistnosti a na otazky tohoto
typu odpovida.

Mezipiedmétove vztahy:
Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti
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I1.2 6. lekce: DIE GEBURTSTAGSFEIER

Slovni zasoba:
oslava narozenin, nakupovani
darku, Ceské svatky, vateni.

Gramatika:

sklofiovani zajmena dieser,
sklofiovani zdjmena jeder (alle),

zpusobova slovesa a sloveso essen,
oznaceni miry, hmotnosti a

mnozstvi po ¢islovkach, doch
v odpovédi na zépornou otazku,

zéporna ptredpona -un.
Vyslovnost.

zajmeno jeder, sloveso essen.

Receptivni recove dovednosti

Zik:

- porovna na zaklad¢ textu Ceské a
némecké svatky;

- rozumi rozhovoru, ktery se odehrava
v supermarketu.

Produktivni Fecové dovednosti

Zik:

- vypravi o ¢eskych svatcich, o svych
narozeninach, o typickych svate¢nich
jidlech.

Interaktivni Fecové dovednosti

Zik:

- se zepta kamarada, jak jeho rodina
proziva véanoce , velikonoce a novy
rok a na podobné otazky odpovi;

- diskutuje s ptateli o nakupu darku
kamaradovi.

MezipFedmétové vztahy:

Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti

I1.3 7. lekce: IM FERNSEHSTUDIO, WIEDERHOLUNG 7
Slovni zasoba: Receptivni recoveé dovednosti
<. v Zik:
kultura a uméni, programy a zanry, , ..
. . - rozumi rozhovoru v televizi;
popis osoby, vlastnosti.
Gramatika: - orientuje se v televiznim programu;
" - pfifadi popisy osob k jednotlivy
opakovani, sloveso begriipen. gbrézki’ll)mp Y ! ym
Vyslovnost: Produktivni Fecové dovednost
procvicovani. Zak:
- uvede, jaké zanry ma nejradsi a proc;
- popiSe své kamarady.
(pokracovani)



SVP Gastronomie (nastavbové studium — denni)

Interaktivni Fecové dovednosti

Zak:

- se zepta spoluzéakili na popis jejich
kamaradii a odpovi na stejnou otazku;

- se zepta na kulturni instituce, které

kamarad rad navstévuje a na totéz
odpovi.

Mezipfredmétové vztahy:

Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti
Cesky jazyk 1. rocnik — Komunikaéni vychova

11.4 8.lekce: WOCHENPLAN 9
Slovni zasoba: Receptivni recové dovednosti
dny v tydnu, ro¢ni obdobi, mésice, Zak: ) ., . ,
denni reim, predmty ve Skole - postihne ve slySeném textu specifické
sport ’ ’ informace;
Gramatika: - z psaného textu rozpozna, které roc¢ni
' obdobi autor popisuje;
Slovesa s neodlucitelnymi e 1, . . i
y . - pfifadi nazvy sportl a volnocasovych
predponami, slovesa Ktivit k obrazkfim:
s odlucitelnymi ptedponami, aktivit k obrazkum,
zvratnd slovesa a jejich Casovani - pouziva stylisticky vhodné obraty
v pfitomném Case, piitomny Cas umoznujici nekonfliktni vztahy a
sloves typu unterhalten, komunikaci.
einladen, ¢asové tdaje, pouziti Produktivni Fecové dovednosti
friih, bald. Zik:
, - popiSe své oblibené ro¢ni obdobi;
Vyslovnost: .
. - vypravi o svém dennim rezimu;
Friih 5 ) 5 o

- predstavi svou Skolu a oblibené
predméty.

Interaktivni Fecové dovednosti

Zak:

- domluvi se v béznych situacich;

- ziska i poskytne informace;

- se zepta kamarada na sport, ktery
provozuje a na stejnou otazku
odpovida;

(pokracovani)
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se zepta a odpovi na den a mésic a
obdobi roku.

Mezipfredmétové vztahy:

Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti
Informatika 1. rocnik — Webové prohlizece
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Realizace odbornych kompetenci
RUSKY JAZYK 1. ro¢nik — 1 hodina tydné = 33 hodin ro¢né

1.1 1. lekce: Jak se jmenujes?

Recové intence a situace:
Jak se predstavit?

Jak se kdo jmenuje?

Kdo to je?

Zvukova a graficka stranka jazyka:
Zakladni pouceni o ptizvuku.
RozliSovani ptizvu¢nych a
nepiizvuénych slabik.

Pismena: T7,a, K, 0,M,6,3,H,8,Y, e,
a

Mluvnice:

Véty typu: KTo 310? 310 MO mama.
370 He Sky6.

Receptivni Fecové dovednosti

Zik:

- se seznami s prvnimi pismeny
azbuky v grafické i psané podob¢;

- rozliSuje ruskou intonaci tazacich
a oznamovacich vét;

- objasni dualezitou roli ruského
piizvuku;

- pozdravi a predstavi sebe i kamarada
(kamaradku);

- podekuje.

Mezipiedmétové vztahy:

Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovéni jazykovych védomosti a dovednosti

1.2 2.lekce: Seznameni 8
Recové intence a situace: Receptivni recové dovednosti
G| Zdk:

Jak pozdravit pfi setkani a pfi louceni. L, .

- se seznami s pismeny v grafické i
Jak ptedstavit kamarada (kamaradku). psané podobg;
Jak si telefonicky domluvit setkani. - se seznami s V}”SlOVl’lOSti pismen a

vyslovnosti a, e pted pfizvukem;
Zvukova a grafickd stranka jazyka: - se sezndmi s roli mékkého znaku;
RozliSovani ptizvuénych a - rozumi slySenému rozhovoru;
neprizvuénych slabik. - vyuzije pozdravy v riznych situacich;
Intonace tazacich a oznamovacich - si telefonicky domluvi schiizku
vet. s pritelem (piitelkyni);
Pismena: r, 4, u, M, N, N, 4, W, bI, |- pozada o informaci.
p/ ul b
(pokracovani)
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Mluvnice:

1.pad podstatnych jmen v osloveni.
Oficialni a neoficialni osloveni.
Cislovky 1 — 10 v 1. padé

Mezipiedmétové vztahy:

Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti

1.3 3. lekce: Mluvite rusky?

Recové intence a situace:

Odkud kdo je.

Kde kdo bydli.

Kolik je komu let.

Ktery jazyk kdo zné a ktery se u¢i?
Jak pozvat na navstévu.

Jak podé¢kovat.

Jak se omluvit.

Zvukova a graficka stranka jazyka:
Upozornéni na pohyblivy ptizvuk.
Intonace oznamovacich a tdzacich
vét.

Pismena: X, ¢, U, W, X, €, HO, b

Potadi pismen azbuky.

Pouceni o funkci jotovanych pismen.

Psani He u sloves.
Pravopis jmen ptislusnik narodu.
Mluvnice:

1.pad cislovek 11 — 20.

Spojeni ABa (Tpu, YeTbIpe) Yaca,
roAQ, ... NATb ... YaCOB rleT.

Casovani sloves XUTb, 3HaTb,
roBOpUTL v piitomném Case.

Receptivni recove dovednosti

Zik:

- se sezndmi se slovni zasobou daného
tématu a nauci se ji pouzivat;

- rozumi slySenym odpovédim mluvcich
na poloZenou otazku;

- postihne v slySenim textu specifické
informace;

- se zeptd kamarada na zakladni osobni
udaje;

- pozve nékoho na navstévu.

MezipFedmétové vztahy:

Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti
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1.4 4.lekce: Na navstévé 8
Recové intence a situace: Receptivni recove dovednosti
Zik:

Jak telefonovat. ) ., i
- zah4ji a ukonc¢i telefonni rozhovor;
Jak ptekonavat jazykové obtize. . .

P Jazy - sestavi se spoluzaky jednoduché

rozhovory;
Zvukova a graficka stranka jazyka: - v rozhovoru obméfiuje vyrazy;
Nepftizvucné 0, a - rozumi otazkam v rozhovoru;
Pohyblivy prizvuk sloves yuuTb, - rozlisi tykani a vykan;
NOCMOTpETb. - zaznamend vzkazy volajicich.

Intonace zvolacich vét.

Porovnani intonace oznamovacich a
tazacich vét.

Souhrnné opakovani azbuky.

Miluvnice:
1.pad cislovek 30 — 90 a 100 — 900.

Podstatna jména po cislovkach.

Podstatna jména (6pat, mama) v 1. a
3. padéj. ¢..
Osobni zajmena v 1. a 3. pade.

Casovani sloves 3BOHUTb, 6JbTb,
YUUTb, MOCMOTPETb.

Mezipiedmétove vztahy:
Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti
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RUSKY JAZYK 2. ro¢nik — 1 hodina tidné =29 hodin ro¢né

I1.1 5. lekce: Rodina

Recove intence a situace:
Clenové rodiny a dalsi ptibuzni.

Kdo kde studuje nebo pracuje.

Zvukova a graficka stranka jazyka:

Zmény intonace otazek podle jejich
smyslu.

Pohyblivy pfizvuk slovesa yuntbca.

Mluvnice:

Podstatnd jména po c¢islovkach 2, 3,
4.

Véty typu: TTana - Bpay. OH Bpau.

Véty typu: ¥ Teba ectb 6pat? Y
MeHs ecTb 6pat? Y meHs HeT
6para.

Osobni zajmena v 1. padé j. amn. €..
Ptivlastnovaci zajmena v 1. pade¢ j. a

Casovéni sloves paboTarb,
yUUTBCA.

Receptivni recove dovednosti

Zik:

- rozumi slySenému vypravéni
mluvciho, ktery jednoduchym
zpusobem popisuje lidi;

- jednoduchym zptisobem popise sebe,
svou rodinu a své kamarady a vyjadii
jejich povolani;

- vyjadii ptibuzenské vztahy mezi
jednotlivymi Cleny rodiny;

- ¢te s porozuménim a odhaduje
vyznam neznamych slov.

8

Mezipfedmétové vztahy:

Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti
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11.2 6. lekce: Povolani

Recové intence a situace:
Cim kdo chce (nechce) byt.
Jaké povolani kdo ma.

Co koho zajima (nezajima).

Co se komu libi (nelibi).

Vyslovnost Ae, Te, He v piejatych
slovech.

Intonace otazek.

Mluvnice:

Véty typu: TTana pabotaeTt
BPa4OM.

7. pad j. €. vybranych podstatnych
jmen.

Nazvy profesi muzi a zen.
4. pad osobnich z&jmen.
Casovani slovesa XoTeTb.

RozliSovani slovesnych tvara

WHTepeLyHoT.

Zvukova a graficka stranka jazyka:

HPABUTCA, HPABATCA, UHTepecyerT,

Receptivni recove dovednosti

Zik:

- v slySeném textu rozlisi, o jaké
profesi se hovofi;

- ptifadi profese k jednotlivym
vyobrazenim,;

- popise a struéné¢ charakterizuje bézna
povolani;

- sdéli, jaké ma plany do budoucna;

- se zepta kamarada na jeho plany
do budoucnosti a na podobné otazky
odpovi;

- uvede profese prevzaté z mezinarodni
slovni zasoby;

- se seznami s postupem pii ¢teni
neznamého textu.

Produktivni Fecové dovednosti

Zik:

- vyhleda, zformuluje a zaznamena
informace nebo fakta tykajici se
studovaného oboru.

Mezipiedmétové vztahy:

Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti
Informatika 1. rocnik — Webové prohlizeCe

60



SVP Gastronomie (nastavbové studium — denni)

I1.3 7. lekce: Volny ¢as

Recové intence a situace:
Kdo mé koho (co) rad.
Co kdo rad déla.

Jak n€koho pozvat.

Zvukova a graficka stranka jazyka:

Opakovani: vyslovnost
nepiizvuénych samohléasek.

Vyslovnost tvrdého f1 a mekkého n.

Mluvnice:

I aIl. ¢asovani sloves typl UUTaTh,

KXUTb, TOBOPUTDL, YUUTb.
Slovesa se skupinou -oba- / -eba-.
Zvratna slovesa.

Slovesa se zménou kmenovych

Slovesné vazby UrpaTb Ha YEM,
Urpatb BO 4TO.

Jak pfijmout a jak odmitnout pozvani.

souhlasek typu nmcaTb, Xo0AUTD.

Receptivni recove dovednosti
Zik:

uvede co sport a kultura znamena pro
jeho zivot;
povida, co dela ve volném case;

hovoii o sportu vSeobecng,
o sportovnich soutézich;

vyjmenuje vyznamné ruské sportovce;

zjisti zakladni informace
o moskevskych znamych divadlech;

vytvoii program na vikend;

se seznadmi se spisovateli Borisem
Pasteriiakem a jeho romdnem Doktor
Zivago a Lvem Nikolajem Tolstym.

Mezipiedmétové vztahy:

Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti
Informatika 1. rocnik — Webové prohlizeCe
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11.4 8. lekce: Znamosti

Recové intence a situace:
Kdo se s kym chce seznamit.
Kdo si s kym dopisovat.

O co se kdo zajima.

Seznamovaci inzerat.

Zvukova a graficka stranka jazyka:

Opakovani: intonace otazek a
odpovedi.

Vyslovnost zakonceni zvratnych
sloves -TbC4, -TCA

Mluvnice:

Slovesa se zménou kmenovych

lekce.

Slovesné vazby UHTepecoBaTbCA
Yem, yYBIeKaTbCa Yem.

Sklonovani osobnich zajmen.

souhlasek — pokracovani se 7. lekce.

Zvratnd slovesa — pokracovani se 7.

Receptivni recove dovednosti
Zik:
- predstavi mezi sebou své kamarady;

- se zepta kamarada na zakladni osobni
udaje a na jeho kazdodenni zivot;

- napiSe své kamaradce (kamaradovi)
dopis;

- ptitadi k ruskym slovim na zakladé
kontextu ceské ekvivalenty.

Interaktivni Fecové dovednosti

Zik:

- pouziva stylisticky vhodné obraty
umoziujici nekonfliktni vztahy a
komunikaci;

- vyiesi bézné denni situace, které se
mohou odehréavat v cizojazy¢ném
prostiedi;

- uplatiiuje riizné technicky Cteni.

Mezipiedmétové vztahy:

Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti
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Realizace odbornych kompetenci
azyk 1. ro¢nik — 1 hodina tydné = 33 hodin ro¢né

Spanélsky j

Tematické celky

Vysledky vzdélavani a kompetence

1.1 Uvod do $panélitiny, setkani, jednoduché rozhovory

Slovni zasoba:

abeceda, ¢islovky 0 — 101, vyjadieni
nazoru, jména a piijmeni

ve Spanélsku, jména zemi, profesi,
jazyky, ptidavna jména narodnostni,
pozdrav, ptedstaveni, rozlouceni,
vyjadieni nazoru, jednoduchy dopis.

Gramatika:

pravopis, ukazovaci zajmena, rod a
¢islo a pridavnych jmen, tdzaci
z4jmena, slovesa SER, TENER,
TRABAJAR, LLAMARSE.

Vyslovnost:

Zakladni pravidla Span¢lské
vyslovnosti.

Receptivni recové dovednosti

Zik:

- rozlisi vyslovnost jednotlivych
pismen;

- spravn¢ pouziva Ctyii zakladni
slovesa.

Produktivni recove dovednosti

Zak:

- predstavuje svou narodnost, piivod,
profesi, vék ...;

- prezentuje se;

- vyjadii sviij nazor;

- ¢te jednoduchy dopis a interpretuje
jels

- vyjadfi pocity, stavy, naladu.

Interaktivni recové dovednosti

Zik:
- navazuje kontakt;

pozdravi a predstavi se nezndmé
osobg;

- zdravi formaln¢ i neformalng;

- zjisti a podava informace
o ostatnich osobach;

- rozloudi se;

- komunikuje v zékladnich béznych
rozhovorech.

Hodinova
dotace

MezipFedmétové vztahy:

Informatika 1. rocnik — Webové prohlizeCe a prace s www strankami
Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti. Komunikaéni

vychova




SVP Gastronomie (nastavbové studium — denni)

Tematické celky

1.2 Véci, osoby, bydleni, umisténi, popis

Vysledky vzdélavani a kompetence

Slovni zasoba:

predméty ve tfide, pracovné

a osobni pfedméty, barvy, urceni
mista, nabytek a rozmisténi bytu,
dopis, popis, formy osloveni

ve Spanélsku.

Gramatika:

slovesa v pfitomném Case, -AR,
-ER, -IR, uziti ti/usted, rod a &islo
podstatnych a ptidavnych jmen, uziti
¢lenu urcitého a neurcitého, tazaci
z4jmena, rozdily pouziti

HAY/ESTA-N, piedlozkové vazby.

Vyslovnost:

zdokonalovani vyslovnosti.

Receptivni recové dovednosti
Zik:
- rozli$i tykani a vykani

ve Span¢lsting;

- znd barvy.

Produktivni Fecové dovednosti

Zak:

- Casuje pravidelna slovesa
v pfitomném case;

- popisuje a spravné nazyva predmeéty
ve tiide€, pracovné, doma;

- uréi umisténi predmeétu, rozmisténi
nabytku;

- popise byt;

- vysvétli cestu;

- pozada o popis umisténi véci
a osob;

- popiSe véci a osoby a jejich
umisténi;

- popisuje ¢innost lidi na obrazku.

Interaktivni recové dovednosti

Zak:
- zepta se na cestu;

- pozada o popis umisténi véci a osob.

Hodinova
dotace

8

Mezipfredmétové vztahy:

Informatika 1. rocnik — Webové prohlizeCe a prace s www strankami

Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti. Komunikaéni

vychova
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Tematické celky Vysledky vzdélavani a kompetence Hggtl:é)eva
1.3 Rodina, lidé, obchody a nakupovani, vlastnictvi 8
Slovni zasoba: Receptivni recové dovednosti
hodnotici pfidavna jména, rodina, Zak.: N 1 1x 1 ,
Y , 1 - ma piehled o Spanélské kralovské
obleceni, télesny vzhled, Spané¢lska roding:

kralovské rodina — redlie.
- najde opacné pridavné jméno.

Gramatika:
o . .. " , Produktivni 7ecové dovednosti
privlastnovaci zajmena a pridavna Fik:
jména, slovesa SER, TENER, - popisuje a predstavi svou rodinu;
LLEVAR, shoda podstatného a - hodnoti zbozi v obchodg;
ptidavného jména. o o
- - popisuje osoby, jejich vzhled, vysku
atd.;

B Vyslovnost: - vyjadiuje vlastnictvi néc¢eho,

piizvuk. pouziva ptivlastiiovaci zdjmena;

- popisuje obleceni, barvy;
- pouziva hodnotici pfidavna jména
pfi popisu osob i véci.

Interaktivni recové dovednosti
Zaik:

- nakupuje obleceni;

- vede rozhovor v obchodg;

- zepta se na cenu zbozi.

Mezipiedmétové vztahy:

Informatika 1. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami

Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti. Komunika&ni
vychova

Télesna vychova 1. rocnik — Teoretické poznatky
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Tematické celky

Vysledky vzdélavani a kompetence

1.4 Doprava, cestovani, poti‘eby, preference

Slovni zasoba:

doprava, obchodni centrum a centra
volného ¢asu, odpocinku, doprava
ve Spanélsku, svatek Tt krali.

Gramatika:

stupniovani srovnavacich pfidavnych
jmen, nepravidelna srovnavaci
pfidavna jména a pfislovce, slovesa
vyjadiujici preference, potiebu, ptani
—~NECESITAR, QUERER,
PREFERIR, sloveso IR, ptedlozky
EN a A pfi pohybu.

Vyslovnost:

upeviiovani vyslovnostnich navykd,
slovni ptizvuk.

Receptivni recové dovednosti

Zik:

- rozeznd dopravni prostiedky
ve Spanélsku — a porovna je;

- vyzna se ve Spanélskych jizdnich
fadech;
- vyznd se v planu metra;

- chépe vyznam opacnych pridavnych
jmen.

Produktivni Fecové dovednosti
Zak:

- vyjadii preference, potieby, prani,
- popise cestu;

- naplanuje si cestu.

Interaktivni recové dovednosti

Zik:

- pozéada o informace o doprave,
ceste;

- poda informace o dopravé, ceste;
- obstara si jizdenku;

- zjisti dopravni spojeni.

Mezipiedmétové vztahy:

Informatika 1. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami

Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti. Komunika&ni

vychova




SVP Gastronomie (nastavbové studium — denni)

4

Spanélsky jazyk 2. ro¢nik — 1 hodina tydné = 29 hodin ro¢né

Tematické celky Vysledky vzdélavani a kompetence Hg(c)l::;)eva
I1.1 Zvyky, stereotypy, denni rozvrh, ¢as 8
Slovni zasoba: Receptivni recové dovednosti
Zik:

kazdodenni odpocinkové aktivity,
¢asti dne, mésice, dny v tydnu, zvyky,
stereotypy a denni rozvrh Span¢lti.

- porozumi zvykim Spanéli
a specifikim Spané¢lska.

Produktivni recove dovednosti

Gramatika: s,
Zak:
nepravidelna slovesa — pfitomny ¢as, | - Casuje nepravidelna i zvratna
zvratna slovesa, pfislovce a vyrazy slovesa;

vyjadiujici opakovani, frekvenci. - vyjadiuje opakovéani uréitého jevu;

) - vysvétli, s jakou frekvenci se ktera
Vyslovnost: ¢innost déla;

slovni pfizvuk. - vyjadiuje ¢asové urceni;

- oznami, kolik je hodin;

- popiSe zvyky a tradi¢ni ¢innosti,
které déla v pribéhu dne
i s Casovym urcenim;

- popisuje odpocinkové aktivity;

- vytvofi svlij denni rozvrh;

- pouziva vyrazy znazornujici
frekvenci urcitého déje.

Interaktivni Fecové dovednosti
Zak:
- zepta se na cas.

Mezipiedmétové vztahy:

Informatika [. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami

Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti. Komunikacni
vychova




SVP Gastronomie (nastavbové studium — denni)

Hodinova
dotace

Tematické celky Vysledky vzdélavani a kompetence

I1.2 Volny &as, zaliby, nazory, gastronomie

Slovni zasoba: Receptivni Fecové dovednosti 7

Zik:

- seznami se se Span¢lskou
gastronomif;

volny cas, odpocinek, jidlo, pokrmy,
casti téla, u lékatfe, Spanélska
gastronomie, bary ve Spanélsku,
zvyKy v barech, odpoéinek Spanélské | - orientuje se v jidelnim listku;

mladeze. - pojmenuje potraviny.

Gramatika: Produktivni Fecové dovednosti
slovesa GUSTAR, ENCANTAR, Zdk:
DOLER, zijmena u nepiimého R adi, 1’<dyz je mu Spatné nebo ho
predmétu, piislovce TAMPOCO, néco boli;

TAMBIEN. - popise své zaliby;
- vyjadii, kdyz se mu néco libi,

Vyslovnost: zamlouv4;
upevilovani vyslovnostnich navykd. | - vyjadfuje souhlas a nesouhlas;

- popise volny ¢as Spanéli;
- popise, co d€la ve volném cCase;

- popiSe Casti lidského téla.

Interaktivni recové dovednosti

Zik:

- pozada o néco v baru, v restauraci,
objedna a odpovi na otazku ¢isnika.

Mezipfedmétové vztahy:

Informatika 1. rocnik — Webové prohlizeCe a prace s www strankami

Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti. Komunikaéni
vychova




SVP Gastronomie (nastavbové studium — denni)

Tematické celky Vysledky vzdélavani a kompetence Hg(c)l::;)eva
I1.3 Pocasi, klima, piirodni podminky 7
Slovni zasoba: Receptivni recové dovednosti
Zik:

pocasi, podnebi, rozdily pocasi dle

mista, svétové strany, rocni obdobi,
zivotni prostiedi, klima ve Span¢lsku
a Uruguay, ptidavna jména tykajici se

- rozezna pouziti slov mucho/muy;

- osvoji si rozdily v pocasi
na riznych mistech Spanélska.

pocasi.
Ifroduktivnl' recove dovednosti
Gramatika: Zak:
) - popiSe d¢j, ktery se prave realizuje;
ESTAR, SEGUIR + gerundio,
slovesa NEVAR, LLOVER apod.,
HACE MUY/MUCHO, uziti
predlozky EN, MUY/MUCHO.

- mluvi o trvani a prabéhu urcitého
soucasného déje;

- popise a vyjadii, jaké je pocasi;

- vyuzije ptislovece vyjadiujici

, frekvenci.
Vyslovnost:

upeviiovani vyslovnostnich navykii. | rseraktivai fecové dovednosti

Zik:

- komunikuje s kamaradem na téma
pocasi.

Mezipiedmétové vztahy:

Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti. Komunikaéni
vychova
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Tematické celky Vysledky vzdélavani a kompetence Hg(c)l::;)eva

I1.4 Nakupovani 7
Slovni zasoba: Receptivni recové dovednosti

¢islovky 101 — milidn, nékupy, Zik: . o A o

. 1 - rozumi receptlim, nazvim potravin i
obchody, supermarket, nakupni listek, o
o1 S obchodd.

socialni vztahy ve Spanélsku,

gastronomie v Guatemale, vlastni

zvyky ve Spanélsku. Produktivni Fecové dovednosti

Zik:

. - mluvi o existenci nebo neexistenci
Gramatika: < x . i
né¢eho nebo nékoho;

nepravidelna slovesa, zajmena u - popisuje umisténi predmétu — tento,

ptimého ptedmétu, zdjmena tamten;
ALGO/NADA apod., zajmena - vyjadiuje pochybnost, nerozhodnost
nebo neznalost;
ukazovaci, tazaci, pfedlozka PARA. | _ ghodnoti vyrobek.
Vyslovnost:

Interaktivni recove dovednosti
Zik:
- komunikuje v obchodé

s prodavace;

upevinovani vyslovnostnich navyku.

- vyjadii a zeptd se na mnozstvi,

- informuje se na produkt a jeho cenu.

Mezipiedmétové vztahy:
Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti. Komunikaéni
vychova
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- Nazev vyudovaciho piedmétu:  KULTURA A UMENI{

Ko6d a nazev oboru vzdélani: 65-41-L/51 Gastronomie
Forma vzdélani: denni nastavba

Celkovy pocet vyucovacich hodin za studium: 4

Platnost: od 1. zari 2014 pocinaje prvnim ro¢nikem

- Pojeti vyucovaciho predmétu

Obsahové cile:

Estetick¢ vzdélavani vyznamné piispiva ke kultivaci Clovéka, vychovava zaky
ke kultivovanému jazykovému projevu a podili se na rozvoji jejich dusevniho zivota. Ma
nadptfedmétovy charakter, a proto prolind vS§emi vyucovacimi piedméty.

Obecnym cilem estetického vzdélavani je utvaiet kladny vztah k materialnim a duchovnim
hodnotam, snazit se pfispivat k jejich tvorbé i ochrané. Vytvotfeny systém kulturnich hodnot
pomahé formovat postoje zaka a je obranou proti snadné¢ manipulaci a intoleranci. Estetické
vzdélavani se podili rovnéz na rozvoji socidlnich kompetenci zakii. K dosazeni tohoto cile
piispiva i jazykové vzdelavani v matetském jazyce a naopak estetické

vzdélavani prohlubuje znalosti jazykové a kultivuje jazykovy projev zak.

Literarni vychova krom¢ vychovy ke Ctenaistvi, rozboru a interpretaci uméleckych dél vede
1 k celkovému piehledu o hlavnich jevech a pilifich v Ceské a svétové literatuie. Poznani textu
slouzi rovnéz k vytvareni rozmanitych komunikacnich situaci. Dlraz je kladen na tvorbu
soucasnou. Zaci jsou vedeni k esteticky tvofivym aktivitam.

Vyuka probiha:
1. ro¢nik 2 hodiny tydné
2. ro¢nik 2 hodiny tydné

Vzdélavani ve vyucovacim predmétu sméruje k:
- tomu, aby Z4ci uplatnili ve svém Zivotnim stylu esteticka kritéria,
- chapani uméni jako specifické vypoveédi o skutecnosti,
- zvladnuti vyznamu uméni pro ¢lovéka,
- spravnému formulovani a vyjadfovani svych ndzor,
- tomu, aby pfistupovali s toleranci k estetickému citéni, vkusu a zdjmu druhych lidji,
- podpote hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a méli k nim vytvoien
pozitivni vztah,
- ziskani ptehledu o kulturnim déni,
- uvédomeéni si vlivu prostfedkll masové komunikace na utvateni kultury.

Vyucovaci predmét Kultura a uméni je uzce spjat s predméty:
- Cesky jazyk,
- Spolecenské veédy,
- Cizi jazyky.
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Metody vyuky:
- vyklad uditele;
- skupinova prace;
- samostatné vyhleddvani informaci;
- samostatné a skupinové studium odbornych casopisii a literatury;
- préce s internetem;
- esteticky tvofivé aktivity (samostatna literarni prace);
- vSestranny rozbor textu;
- dramatickd a rétoricka cviceni.

Metody osvojovani nového uciva:
a) metody slovniho projevu
- vyklad,
- popis,
- vysvétleni,
- skupinova prace

b) metody prace s odbornym textem
- interpretace,
- studium literatury

¢) fixacéni metody

- Ustni a pisemné opakovani uciva,
- procvicovani,

- praktické upevitovani dovednosti,
- vypracovani ro¢nikové prace.

r v

Metody provérovani a hodnoceni Zikovskych vykonii:
- ustni zkouSeni — je zohlediiovana presnost formulace z hlediska odborné i jazykové
spravnosti;
- pisemné dilci zkouSeni,
- pisemné souhrnné zkouseni za jednotlivé tematické celky;
- klasifikace prdce v hodiné pro zvysSeni motivace.
Priorita se klade na zanrove-tematicky pohled pred chronologickym.

Prifezova témata
1. Clovék a svét price
- Vyznam vzdélani, vzdélavaci soustava, vzdélavaci a profesni orientace, celozivotni
ucenti.
- Premyslet nejen o vlastnich problémech, ale i o vefejnych zajmech a o lidech v jinych
zemich a na jinych kontinentech.
- Pisemn¢ se vyjadifovat pti ufedni korespondenci.
- Pracovat s informacemi pti vyhledavani pracovnich pfilezitosti, verbalné¢ komunikovat
pii jednanich.
- Hledéani motivace k efektivni a usp€sné praci.
2. Clovék a %ivotni prostiedi
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Najit vyznam zivotniho prosttedi pro clovéka a jednani v duchu udrzitelného vyvoje.

3. Obcan v demokratické spolec¢nosti

Jednat s lidmi, vést diskusi, hledat kompromisni feseni.

Vzit za své pojmy: osobnost, moralka, svoboda, odpovédnost, tolerance, solidarita.
Odolavat myslenkové manipulaci, kriticky hodnotit obsah sd¢€leni.

Formulovat vlastni priority a nazory.

Ziskané poznatky aplikovat v praktickém zivoté, pfijimat odpovédnost za vlastni
rozhodovani a jednani (v pracovni ¢innosti 1 v osobnim zivotg).

4. Informacni a komunikacni technologie

Osvojit si funk¢ni gramotnost.

Verbalné komunikovat pfi dilezitych jednanich (zejména tykajicich se studovaného
oboru).

Spravné se pisemné vyjadiovat pii Gifedni korespondenci.

Dovedné¢ komunikovat s potenciondlnimi zaméstnavateli.

Ziskat a kriticky vyhodnocovat informace.

Orientovat se v masovych médiich, vyuzivat je a kriticky hodnotit.

Vyuzit multimedialnich programt a vyhledat informace na internetu.
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Realizace odbornych kompetenci

KULTURA A UMENI 1. ro¢nik - 2 hodini tidné = 66 hodin ro¢nd

1.1 Vyvoj literatury v kontextu dobového mySleni, uméni a kultury

- vyvoj kontextu Ceské a svétové
literatury; tematicky a vyrazovy
prinos velkych autorskych osobnosti;
literarni sméry a hnuti; vyvoj
literarnich druhti a Zanra s diirazem
na moderni literaturu;

- diiraz na literaturu 19. stoleti
s ptesahy k literatute 20. stoleti;

- Ceskd mezivaleéna literatura.

Povidka a novela - Geneze a Zanrova
charakteristika povidky: renesan¢ni
novela, byronska povidka, poema,
romaneto, realisticka a naturalisticka
povidka, balada a baladicka povidka.

Roman jako zrcadlo spoleCnosti
Romaén spolecensky, historicky,
realisticky, valec¢ny, (anti)utopie.

Autobiografické Zanry — deniky,
vzpominky, dopis.

Zik:

- vystihne podstatné rysy zakladnich
period vyvoje Ceské i svétove
literatury, vyznamnych uméleckych
smért, uvede jejich predstavitele
a charakterizuje a interpretuje jejich
piinos
pro vyvoj literatury a literarniho
mysleni;

- objasni rozdily mezi fikénim
a realnym svétem a vysvétli, jakym
zpusobem se realny svét promita do
literarniho textu, jaky vliv mize mit
svét fikce
na mysleni a jednani redlnych lidi;

- rozlisi umélecky text
od neuméleckého, nalezne jevy,
které ¢ini text uméleckym;

- zafadi typicka dila do jednotlivych
umeéleckych smért a ptislusnych
historickych obdobi;

- vyjadrti vlastni prozitky z recepce
danych uméleckych d¢l;

- text interpretuje a debatuje o ném;

- konkrétni literarni dila klasifikuje
podle zékladnich druhti a zanrt;

- pfi rozboru textu uplatiuje znalosti
z literarni teorie.

52

Mezipfredmétové vztahy:

Spolecenské védy 1. rocnik — Clovek v déjinach, poznavani minulosti
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1.2 Zaklady literarni védy

- interdisciplinarnost literarni védy;
literatura a jeji funkce;

- metoda interpretace textu
interpretacni postupy a konvence;

- klasifikace literarnich zanrt — lyrika,
epika, drama, poezie a jejich
vzajemnd prostupnost;

- literarni hrdina — typologie literarnich
hrdind, vztah hrdina-autor-vypravec;

- monolog, dialog, pfima a nepifima
rec;

- motiv, téma.

Zik:

- rozli$i a specifikuje jednotky
vypravéni (Casoprostor, vypravee
postavy) a zhodnoti jejich funkce
v textu;

- vystihne charakteristické znaky
ruznych literarnich textl a rozdily
mezi nimi;

- samostatn¢ vyhledava informace;

- ziska schopnosti a dovednosti,
tvotive je vyuzije v produktivnich
¢innostech rozvijejicich jeho
individualni styl.

Mezipiedmétové vztahy:

Spolecenské védy 1. rocnik — Clovek v déjinach, poznavani minulosti

1.3 Kultura

- kulturni instituce v CR a v Praze;

- spolecenska kultura — principy a
normy kulturniho chovani,
spolecenska vychova;

- kultura bydleni, odivani;

- ochrana a vyuzivani kulturnich
hodnot;

- funkce reklamy a propagacnich
prostiedkd a jeji vliv na Zivotni styl.

Zik:
- orientuje se v nabidce kulturnich
instituci;

- porovna typické znaky kultur
hlavnich narodnosti na naSem
uzemi;

- popise vhodné spolecenské chovani
v dané situaci.

Mezipiedmétové vztahy:

Marketing a management [. rocni — Marketingova komunikace — propagace
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KULTURA A UMENI 2. ro¢nik — 2 hodiny tydné& = 58 hodin ro&ng

I1.1 Opakovani uciva 2
I1.2 Pielom 19. a 20. stoleti 10
Uméni: architektura, vytvarné Zik:

umeénti, film. - postihne smysl textu, vysvétli divody

Moderna ve sv&ts i u nas. a disledky ru%gych 1nterpre’ta01 téhoz
textu, porovna je a zhodnoti;
Kulturné- historické pozadi 1. pol.

20. stoleti - vyjadii vlastni proZitky z recepce

danych ume¢leckych d¢l.

Mezipiedmétové vztahy:
Cesky jazyk 1. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti

I1.3 Vyvaj literatury v kontextu dobového mysleni 22
Ceskd a svétovi literatura 1. pol. 20. | Zik:
stoleti - tvofive vyuziva informaci z odborné
literatury, tisku a dal$ich zdrojt,
- hudba, uméni, malifstvi; kriticky je tfidi a vyhodnocuje;
- jednotlivi predstavitelé. - orientuje se pojmech a dohleda jejich

vliv v soucasné literatuie;
Socialisticky realismus, totalitni

. - vystihne smysl textu, vysvétli divody
literatura

a disledky riznych interpretaci téhoz

. . vt s textu, porovna je a zhodnoti;
Ky¢, brak, trividalni literatura

Esteticka norma, hodnota’ funkce - zafadi typleé. dila do jednotliV}”Ch
uméleckych sméra a ptislusného
umeéleckého obdobi;

- zhodnoti vyznam daného autora i dila
pro dobu, v niZ tvofil, pro ptislusny
umélecky smér i pro dalsi generace;

- vyjadii vlastni prozitky z recepce
danych uméleckych d¢l;

- rozezna umélecky hodnotnou literaturu
od braku.

Mezipiedmétové vztahy:
Spolecenské védy 1. rocnik — Clovek v déjinach, poznévani minulosti
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11.4 Vyvaoj literatury v kontextu dobového mysleni 20
Ceskd a svétovd préza druhé poloviny | Zik:
20. stoleti - vystihne podstatné rysy zékladnich
period vyvoje romanu, vyznamnych
Literatura holocaustu. uméleckych smért, uvede jejich
Obdobi komunistickych represi- predstavitele a charakterizuje
literatura jako reakce na dobu. a interpretuje jejich pfinos pro vyvoj
Svétoveé povalecné (postmoderni) literatury a literarniho myslent;
smery.

- zaradi typicka dila do jednotlivych
uméleckych smért a piislusnych

Romdn historickych obdobi;

- Vyvoj romanu.
- zhodnoti vyznam daného autora
1 dila pro dobu, v niz tvoril,
pro pfislusny umélecky smeér i
- Zékladni narativni struktury pro dal$i generace;
romanu, typologie vypravéci
a jejich funkce.

- Sebereflexivni a ironické strategie
romanu, tematizace aktu psani.

- porovna jednotlivé autory a jejich
literarni ptistupys;

- Vztah autor/vypravé¢/Cienaf. - samostatn¢ interpretuje dramatickeé,

- Charakteristika vyraznych filmov¢é a televizni zpracovani
romanovych typt od antiky literarnich d¢l;
po soucasnost s diirazem na
romanové experimenty —
modernismus, postmoderna.

- vyjadrti vlastni prozitky z recepce
danych uméleckych dél.

Filmova, divadelni a televizni
interpretace literarnich textl
Mezipiedmétové vztahy:
Spolecenské védy 1. rocnik — Rany novovek

I1.5 Text a intertextovost 4
- kontext, vliv a zplsoby Zak :
mezitextového navazovani - postihne smysl textu;

a mezitextové komunikace (motto,

citat, aluze): - vysvétli davody a disledky riznych

interpretaci téhoz textu, porovna je
- hrani¢ni rysy textu (pfedmluva, a zhodnoti;
doslov, ilustrace, obalka, autorsky

- identifikuje vyuziti jednoho textu
komentaf, recenze). e vyuzill )

v jiném (intertextovost) a objasni jeho
funkci a G¢inek na ¢tenare.

Mezipiedmétové vztahy:
Cesky jazyk 2. rocnik — Komunikacni a slohova vychova
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Nazev vyuovaciho pfedmétu: TELESNA VYCHOVA

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-L/51 Gastronomie
Forma vzdélani: denni

Celkovy tydenni pocet hodin za studium: 4

Platnost: od 1. zari 2014

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecné cile

Predmét télesna vychova piispiva ke komplexnimu zvySeni urovné pohybové urovné zaka
s ptihlédnutim k fyzickym dispozicim, zdravotnimu stavu azdjmu. Cilem piedmétu je
vychova vSestranné vzd€lané osobnosti. Pfipravuje zaky vazit si zdravi jako jedné
z prvotfadych hodnot a cilevédomé je chranit, osvojit si pohybové dovednosti, pochopit
vyznam télovychovnych aktivit pro vhodné wvyuziti volného casu. Soucasné pfispiva
k formovani osobnosti zakl, uci je vzdjemné toleranci a rozviji jejich fyzické schopnosti.
Cilem vzdélavani pro zdravi je preventivni aktivni péfe o zdravi Clovéka, kterd spociva
pfevazné v piijeti zdravého zplsobu zivota. Duraz je kladen na kvalitu pohybového uceni
s cilem podporovat pohybovou aktivnost jako pravidelnou soucast kazdodenniho zivota.

Charakteristika uciva

Obsah uciva télesné vychovy je rozlozen do dvou rocnikti. U¢ivo se v kazdém rocniku sklada
z atletiky, gymnastiky, sportovnich her (kosikova, volejbal, kopand, hazena, futsal, florbal).
Doplikové hry: softbal, tenis, stolni tenis, badminton, frisbie. V pribéhu roku je zatazeno
plavani a brusleni. Béhem studia je poradan lyzatsky i vodacky kurz.

T¢lesna vychova je povinnd pro vSechny divky a chlapce s vyjimkou kratkodobych nebo
dlouhodobych tulev nebo omezeni (navrhovanych a sledovanych lékafem) ve shodé se
zdravotnim stavem zdka. V ramci tématickych celkl je u¢ivo ¢lenéno do ro¢nikt a ucitel sam
vybird ucivo ve shodé s konkrétnimi podminkami Skoly, klimatickymi podminkami, konkrétni
pohybovou trovni jednotlivych zaka s ohledem na jejich zajmy a aktualni zdravotni stav.

Vyuka probiha:
1. ro¢nik 2 hodiny tydné
2. rocnik 2 hodiny tydné

Obsahem uciva je:
- regenerace a kompenzace jednostranné zatéze pusobené pobytem ve Skole;
- rozvoj pohybovych dovednosti a kultivace pohybu;
- poznavani zdravi jako nejdiilezitéjsi zivotni hodnoty;
- rozpoznani zdkladnich situaci ohrozujicich télesné a duSevni zdravi.
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Vyucéovaci predmét Télesnd vychova je spjat s predméty:
- Informatika,
- Spolecenské védy.
Cile vzdélavani v oblasti citl, postojii, hodnot a preferenci
Vyuka télesné vychovy sméfuje k tomu, aby Zaci:
- dodrzovali jednani fair play a pravidla her, spolupracovali se spoluhraci;
- chépali vyhody dobr¢ fyzické kondice pro uplatnéni v zivot¢ i v zaméestnani;
- byli motivovani k prohlubovani pohybovych schopnosti a dovednosti;
- doséhli optimalniho pohybového rozvoje v ramcei svych moznosti.

Vyukové strategie

Vyuka télesné vychovy musi byt pro zéky zajimava a musi je pozitivné motivovat. Vyucujici
klade diiraz na individualni ptistup k zaklim a tim rozviji jejich osobni schopnosti, posouva
jejich limity. Vyucujici organizuje ve vyuce kolektivni hry a soutéze k rozvoji zodpovédnosti
jedince za vysledek kolektivu, organizuje isoutéZze pro jednotlivce atim rozviji moralni
vlastnosti zakd, uci je vyrovndvat se sneuspéchy. Kazdého zaka vyucujici vede
k individualnimu zlepSeni. T¢€lesna vychova je realizovana ve vyucCovacim pfedmétu a v
jinych organiza¢nich forméch (lyzatsky kurz, vodacky kurz), podle moznosti a podminek
Skoly (materialni podminky, klimatické podminky, zdravotné oslabeni zaci).

Hodnoceni vysledki zZaku

Ptfi hodnoceni vysledkli jsou zéaci vedeni k sebehodnoceni ve spolupraci s vyucujicim.
Hodnoceni je vyjadfovano slovnim zhodnocenim vykonu a vysvétlenim a je v souladu
s klasifikaénim fadem.

Pii hodnoceni se bude klast diiraz zejména na:
- respektovani individuélnich pfedpokladi zaka;
- poznani jeho piedpokladi;
- aktualni moznosti zaku a zdravotni stav;
- pohybové zajmy zak;
- schopnost tymové prace;
- pfistup k pfedmétu;
- schopnost sebevédomé prezentace dovednosti a vykont;
- dovednost spolupracovat.

Zak je hodnocen za zménu ve vlastnim vykonu, za zvladnuti konkrétniho cile, za z4jem
o télesnou vychovu, za snahu prakticky vyuzivat nékteré osvojené pohybové dovednosti.
Ptihlizi se nejen k vykonu, ale 1 ke snaze.

Popis prinosu predmétu k rozvoji klicovych kompetenci
Kompetence k uceni
Zadk je veden pii vyuce télesné vychovy k tomu, aby:
- byl motivovan dale zvySovat svoji fyzickou kondici;
- pocitoval radost a uspokojeni z provadéné télesné a sportovni ¢innosti;
- dosahl optimalniho pohybového rozvoje v ramci svych moznosti;
- vyhledaval aktivné ptilezitosti k dalSim pohybovym aktivitam.
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Kompetence k ieSeni problémii
Zadk je veden k tomu, aby:
- porozumél zadani cviceni, ptipadné herni situaci a ziskal informace potiebné k feSeni
problému a navrhl zptisob feSenti;
- spolupracoval pfi ¢innostech s jinymi zaky;
- volil prosttedky a zpiisoby vhodné pro splnéni riznych aktivit.

Komunikativni kompetence
Zak je veden k tomu, aby:
- se vyjadfoval pfiméiené¢ odbornou sportovni terminologii;
- rozvijel své osobni schopnosti;
- rozvijel své moraln¢ volni vlastnosti prostfednictvim soutézi;
- zlepSoval svijj individudlni vykon;
- se vyjadfoval a vystupoval v souladu se zdsadami sportovniho chovani a jednani fair
play;
- dodrzoval sjednana pravidla a rozvijel tak své moraln¢ volni vlastnosti;
- vyvozoval a posuzoval zavéry chovani a fesil herni situace;
- byl motivovan k rozvijeni své fyzické kondice a zvySovani individudlniho vykonu.

Persondlni a socialni kompetence
Zak je veden k tomu, aby:
- reagoval adekvatn€ na hodnoceni svého vystupovani, piijimal radu 1 kritiku;
- pracoval v tymu;
- prispival k vytvareni vstificnych mezilidskych vztahli a umél predchazet osobnim
konfliktim:;
- pfijimal a odpoveédné plnil své i kolektivni ukoly.

Obcanské kompetence

Zak je veden k tomu, aby:
- respektoval spoluhrace i1 soupete;
- siuveédomoval své moznosti v dané oblasti;
- se aktivné zajimal o vztahy v kolektivu.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
Zak je veden k tomu, aby:
- m¢él odpoveédny postoj k vlastni profesni budoucnosti;
- siuvédomoval vyznam celozivotniho zdravého pohybu;
- se dokazal seberealizovat pii vstupu na trh prace (fyzické testy jako piedpoklad
pro vykon nekterych zaméstnani).

Kompetence pracovat s informacemi a vyuZivat prostiedky informacnich a komunikacnich
technologii
Zak je veden k tomu, aby:
- pracoval s pocitacem,;
- ziskaval informace z otevienych zdrojii, zejména pak z internetu v oblasti sportu
a soutézi.
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Priifezova témata
1. Clovék a svét price

- Odpovédnost za vlastni Zivot, uvédomeéni si vyznamu vzdélani a odpovidajici fyzické
kondice pro Zivot.

- Dobra fyzicka kondice jako piedpoklad uspésné kariéry nebo pfijeti do zaméstnani.
2. Clovék a ivotni prostiedi
- Zamgéfeni vyuky piedevsim na péci o zdravi a bezpecnosti pti pohybovych Cinnostech.

- Osvojeni si zédsad bezpecného pobytu v rtiznych piirodnich prostiedich v ramci
lyzatského vycviku a vodackého kurzu.

- Ekologické chovani v souvislosti s lidskym zdravim.
3. Obcéan v demokratické spolecnosti
- Navazovani kontaktli mezi Skolami prostfednictvim sportovnich utkéani a zavoda.

- Utastni meziskolnich turnajii v ramci Prazské ligy a turnajich pofadanych Sdruzenim
soukromych §kol Cech, Moravy a Slezka.
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Realizace odbornych kompetenci
TELESNA VYCHOVA 1. ro¢nik — 2 hodina tydné = 66 hodin ro¢né

I.1 Teoretické poznatky 10
- zasady rozcvicenti; Zik:
- z4téz a odpocinek; - ptipravi organismus k pohybové

¢innosti;

- péce o zdravi;
- prvni pomoc; - prokaze dovednosti poskytnuti prvni
’ pomoci;

- mimoradné situace; ., .
- se seznami s problematikou ochrany

- historie olympijskych her; lovéka za mimotadnych situaci;

- odborné nazvoslovi; - komentuje historii a vyznam OH;

- pravidla her, zdvoda, soutéZi; - pojmenuje spravnymi nazvy cviky;
- pofadova, kondicni, kompenzacni - vyjadii vlastnimi slovy pravidla her;

a relaxacni cviceni. . , .,
- posoudi své télesné a dusevni sily

vzhledem k pozadavkiim zaméstnani.

L.2 Atletika S
sprint 60 m; Zik:
- uplatituje techniku odvétvi;

vytrvalostni béh;
- dodrzuje zasady bezpecnosti
pfi aktivitach;

skoky do vysky;
skoky do dalky;
vrh kouli divky 4 kg, chlapci 5 kg.

- voli sportovni vybaveni;

- prokaZze uroven rychlostnich
a vytrvalostnich schopnosti;

- spravné technicky provede skok
do dalky, do vysky;

- vrha kouli technikou zadového
zpusobu.
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1.3 Gymnastika a tanec 9

cviceni s nacinim,; Zik:
- ovlivni spravné drzeni téla;

akrobacie;
- provede spravné kotouly, stoje
a rovnovazna cviceni;

cvi¢eni na naradi;

rytmickd gymnastika; - disponuje ndzvoslovim z oblasti

- pohyb pfi hudbé, tanec. rozcviceni, cvici a slovné popise
cviceni na naradi;

- odhadne své realné moznosti cviceni
na jednotlivych naradich (kruhy, koza,
ktn, §védska bedna, trampolinka,
hrazda);

- zacvici sestavu se Svihadlem;

- se pohybuje v rytmu hudby, zatanci
zakladni kroky spolecenskych tanci.

1.4 Sebeobrana 10

- pady vpied, vzad, stranou; Zik:

- analyzuje a definuje zakladni
pohybové schopnosti pti rozvoji

- zékladni sebeobrana. sportu;

- pretahy, ptetlaky a odpory;

- uplatiiuje zasady bezpecnosti
pii pohybovych aktivitach.

1.5 Sportovni hry 20
- kopana a futsal — herni ¢innosti Zik:
jednotlivce obranné a uto¢né; - voli sportovni vybaveni;
- odbijena — herni ¢innosti - technicky spravn¢ ovlad4 mic nohou,
jednotlivce: piihravka, nahravka, vedeni micCe, pouziva spravné
sme¢, blok, podani; ptihravky, zpracuje mic, vystieli;
- kosikova — driblink, dvojtakt, - odbije mi¢ obouru¢ vrchem, spodem,
stielba; nahraje, smecuje, poda
, . C o . fes sit’;
- chépe systém osobni a zonové p ’
obrany. - ve spravné vysSce dribluje, ptihrava
mic riznymi zpisoby, chape systém
osobni a zonové obrany.
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1. 6 Lyzarsky vyukovy a vycvikovy kurz,

- seznameni s horskym prostfedim;

- zaklady sjezdového lyzovani
(zat&ceni, zastavovani, sjizdéni
1 pfes terénni nerovnosti);

- zéklady bézeckého lyZzovani;

- vycvik na snowboardu
(pro zajemce).

Zak:

- voli sportovni vybaveni (vystroj
a vyzbroj) s ohledem na klimatické
podminky a bezpecnost, dovede ho
udrzovat;

- se podle svych zakladia zdokonali
ve sjezdovém a bézeckém stylu;

- poskytne prvni pomoc;

- v pfirod¢ se chova ekologicky.

tyden

1.7 Plavani, brusleni

- styl prsa s dychanim do vody;

- zéachrana tonouciho;

- plavani pod vodou;

- bruslatska vystroj a vyzbroj — péce;
- hygiena a bezpecnost na ledg¢;

- jizda vpred, zastaveni.

Zak:
- prokdze uroven své télesné zdatnosti;

- se podle svych zakladia zdokonali
v plavani, resp. brusleni;

- poskytne prvni pomoc;

- porovna své vysledky s tabulkovymi
hodnotami.

1.8 Testovani télesné zdatnosti

- vstupni a vystupni motorické testy.

Zak:
- prokéze uroven své télesné zdatnosti,

- porovna své vysledky s tabulkovymi
hodnotami.
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1.8 Péce o zdravi — zdravi Zivotni styl

- prevence urazil a nemoci;

rozdily mezi rekreacnim,
vykonnostnim a vrcholovym
sportem;

negativni jevy ve sportu;

mimoradné situace;

bezpecnost a zdravi;

zéasady prvni pomoci.

Zadk:
zdtvodni vyznam zdravého zivotniho
stylu;

- objasni vliv télesnych cviceni
na funkci jednotlivych organti a
soustav a disledky pohybové
nedostatecnosti pro organismus;

- dovede uvédoméle zlepSovat svalovou
silu, rychlost, vytrvalost, obratnost a
kloubni pohyblivost;

- 0svoji si zasady spravného drzeni téla
a chize;

- ovlada kompenzacni cviceni
k regeneraci télesnych a dusevnich sil,
i vzhledem k sedavému zptsobu
zivota a pozadavkiim budouciho
povolani;

- 0svoji si rtizné zplisoby relaxace;

- oveéii intenzitu a objem télesného
zatizeni méfenim (SF, DF), popise
disledky snizovani a zvySovani
zatéze;

- navrhne a zdivodni vhodny vlastni
rezim zdravého zplisobu Zivota,

- posoudi biologické, psychicke,
estetické a socialni uCinky
pohybovych ¢innosti;

- rozlisi sportovni a nesportovni
jednani, vysvétli vyraz fair play;

- vysvétli pojem doping;

- kriticky posoudi medialni informace
tykajici se péce o zdravi;

- rozpoznd nebezpeci, zajisti a poskytne
pomoc sob¢ a jinym.
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Realizace odbornych kompetenci
TELESNA VYCHOVA 2. ro¢nik — 2 hodiny tydné = 58 hodin ro¢né

I1.1 Teoretické poznatky 5
- terminologie pohybovych ¢innosti; | Zdk:
- pojem aktivni zdravi; - popise rizikové faktory;
- hygiena pfti sportovnich Cinnostech; | - vysvétli a dodrzuje pravidla
bezpecnosti pii pohybovych

- prvni pomoc; e,
P p aktivitach;
- zasady bezpecnosti a ochrany

zdravi: - ovlada terminologii pohybovych

¢innosti;
- prace s mapou a kompasem. s ) . ,
- vysvétli vyznam pojmu aktivni zdravi;
- rychle reaguje a poskytne spravné
prvni pomoc pii poranénich vzniklych
pti pohybové Cinnosti;

- pracuje v terénu.

I1.2 Atletika 10
60 m zdokonalovéni techniky béhu; | Zdk:

- nacvik nizkého startu; - zdokonali start, techniku béhu

- Htafetovy bih; a Stafetové predavky;

- vrh kouli technika a vykon; - uplatfiuje zisady tréninku;

- rozliSuje jednani fair play

- skok daleky technik ykon;
SKOK daleky techiiky a vyxon, od nesportovniho chovani;

- skok vysoky technika a vykon; - zdokonali techniku vrhu a skok;

hod granatem na délku a na cil.

- zasdhne granatem stanoveny cil.
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I1.3 Gymnastika 10
- protahovaci a posilovaci cviceni; Zak:
- sestava akrobacie; - ovlada akrobatické cviky z prvniho

ro¢niku;

cvi¢eni na naradi;

- zdokonali cviCeni na naradi;

cviceni se Svihadlem;
- sestavi libovolné potadi prvka
pii sestave se Svihadlem;

cviceni pii hudbé, tane¢ni kroky.

- zdokonali nacvi¢ené tanecni kroky.

I1.4 Sportovni hry 29
- odbijend; Zik:
- kopana; - odstranuje své nedostatky
- futsal: v technickém provedeni hernich
’ ¢innosti jednotlivce;
- florbal;

- komunikuje pfi hrach, dodrzuje

- kosikova; smluvené signaly, vhodné& pouziva
sportovni terminologii, reaguje

na znameni rozhodc¢iho;

- hazena.

Sportovni hry budou zarazeny podle
zdjmu skupiny a momentalnich
sportovnich podminek skoly.

- spolupracuje s vrstevniky
v proménlivych situacich v tymu, fesi
problémy a rozhoduje;

- rozhoduje, zapisuje, sleduje vykon
tymu.
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I1.5 Testovani fyzické zdatnosti 4
- motorické testy. Zik:

- prokéze uroven své télesné zdatnosti
pomoci stanovenych testi;

- porovna své vysledky s tabulkovymi
hodnotami, vysledky jinych zakt
a svymi vysledky z pfedchoziho roku;

- koriguje vlastni pohybovy rezim
ve shodé¢ se zjisténymi udaji;

- voli vhodna cviéeni ke korekci svého
zdravotniho oslabeni a dokaze rozlisit
vhodné a nevhodné pohybové ¢innosti
pro zlepSeni svého zdravi;

- zhodnoti své pohybové moznosti a
dosahne osobniho zlepSeni z nabidky
pohybovych aktivit.




SVP Gastronomie (nastavbové studium — denni)

Nazev vyucovaciho predmétu: EKONOMIKA

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-L/51 Gastronomie
Forma vzdélani: denni

Celkovy tydennich pocet hodin za studium: 8

Platnosti od 1. zari 2014

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecné cile:

Ekonomika je zakladni ekonomicky pfedmét, obsah uciva vychazi z poznatkd, které se tykaji
trzni ekonomiky. Pfedmét ekonomika vede k rozvijeni schopnosti ekonomicky myslet,
uplatiiovat pti posuzovani podnikovych ¢innosti kritérium ekonomické efektivnosti, jednat
hospodarné a v souladu s etikou Gastronomie.

Zaci:
- jednaji samostatné, aktivné vyjadiuji své ndzory a ivahy na danéd ekonomicka témata;
- dbaji na dodrzovani pravidel chovani a jednaji v souladu s moralnimi principy;
- aktivné se zajimaji o politické a spolecenské déni unis ave svété io vefejné
zalezitosti lokalniho charakteru;
- mysli kriticky — tj. ovefuji si vérohodnost informaci, nenechavaji se manipulovat, tvori
si vlastni usudek a jsou schopni o ném diskutovat s jinymi lidmi.

Charakteristika uciva:

Uc¢ivo je vybrano ve vztahu k profilu absolventa, je slozeno ztémat tykajicich se
Gastronomie, zabezpeceni Cinnosti podniku zdroji, dafiové soustavy, finan¢niho hospodateni
firmy, finan¢niho trhu, financovani podniku, narodniho hospodaftstvi a hospodaiské politiky,
svétové ekonomiky s dliirazem na Evropskou unii.

Nejvétsi diiraz je kladen na praktické ekonomické védomosti a dovednosti, které umozni
absolventovi se UspéSn¢ uplatnit na trhu prace.

V pribéhu studia Zaci navstivi finanéni instituce, napt. CNB. Dale budou realizovany exkurse
do partnerskych vybranych podnikii a navstivi ufady prace.

Vyuka probiha:
1. ro¢nik 4 hodin tydné
2. ro¢nik 4 hodin tydné
Pojeti vyuky:

Zaci si osvoji dovednosti nezbytné pro zajistovani podnikovych Cinnosti a efektivni
hospodateni s finanénimi prostiedky. Zaci ziskaji $iroké ekonomické védomosti a dovednosti,
které jim umozni UspéSné se uplatnit na trhu prace, popf. maji moznost dale studovat
na vysokych skolach nebo vyssich odbornych skoléch.
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Metody vyuky:
a) expozicni metody:

prezentace samostatné prace,
motivacéni ukol,
motivacni skupinova prace.

b) metody slovniho projevu

vyklad,

popis,

vysvétleni,

rozhovor,

skupinova prace,

ptiklady z praxe,

vysvétlovani (napi. ekonomickych jevi a obecnych zavéra).

¢) metody prdce s odbornym textem

vyhledavani informaci,
studium odbornych ¢asopist a literatury,
prace s internetem.

d) fixacni metody

ustni a pisemné opakovani uciva,
procvicovani,

rozhovor,

diskuze,

praktické upeviiovani dovednosti.

Metody provérovani a hodnoceni Zikovskych vykonii:

ustni zkouseni — je zohlednovana piesnost formulace z hlediska odborné 1 jazykové
spravnosti;

pisemné zkousSeni dil¢i;

pisemné zkouSeni souhrnné za jednotlivé tematické celky;

hodnoceni prace v hoding;

zajem o probirané téma;

referaty, prace na projektech apod..

Pri klaszf kaci se klade duraz na:

samostatné vystupovani zak;

jejich vlastni uvazovani;

propojovani myslenek (tzn. znalosti a dovednosti z jednotlivych tématickych celka
a vyucovacich pfedmétli = mezipfedmétové vztahy) a moznosti jejich aplikace v praxi;
hodnoti se prokazovani praktickych dovednosti (napt. vypliovani dokumentt).

Vyucéovaci predmét Ekonomika je izce spjat s predméty:

Matematika,

Informatika,

Pravo,

Utetnictvi,

Marketing a management,
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Hotelovy provoz,
Vyroba a odbyt v gastronomii.

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prifezovych témat Zak.

N«

ak:

se orientuje v masovych médiich, vyuziva je, kriticky je hodnoti;

pracuje s informacemi s vyuzitim prostiedkti informacnich technologii, pracuje
s osobnim pocitacem;

aplikuje matematické postupy;

se orientuje v zékladnich aspektech soukromého Gastronomie;

vyhledéava ptislusné pravni piedpisy a je schopen s nimi pracovat;

jednéd hospodarné€, adekvatné uplatituje nejen kritérium ekonomické efektivnosti, ale
1 hledisko ekologické;

osvojuje si zakladni védomosti a dovednosti potfebné pro rozvijeni vlastnich
podnikatelskych aktivit;

se orientuje v jednotlivych podnikovych ¢innostech (zabezpeceni podniku ob&znym
majetkem, dlouhodobym majetkem, lidskymi zdroji);

se orientuje ve sveété prace;

vyuziva a vytvaii rizné formy grafického zndzornéni (tabulky, grafy);

aplikuje znalosti na pfedmét hotelovy provoz.

Prurezova témata
1. Clovék a svét prace

Odpovédné, samostatné, aktivni a iniciativni jednani ve vlastnim zajmu, zajmu
organizace i v zajmu vetejném.

Orientace v zékladnich aspektech soukromého Gastronomie.

Prace s prislusSnymi pravnimi ptedpisy.

Orientace se ve svéte prace jako celku 1 v hospodaiské struktuie regionu, hodnoceni
jednotlivych faktorti charakterizujicich obsah prace a srovnani se svymi predpoklady.
Vyhledavani a posouzeni informaci o profesnich ptilezitostech.

Orientace v zdkladnich aspektech pracovniho poméru, prav a povinnosti zaméstnancii
a zamé&stnavateld.

Orientace ve sluzbach zaméstnanosti.

2. Clovék a %ivotni prostiedi

Uvédomeéni si vyznamu zivotniho prostiedi pro ¢loveéka a pro organizaci ¢innost firmy
v duchu udrzitelného rozvoje.

Uvédoméni si materialnich a duchovnich hodnot, dobrého Zivotniho prostfedi a jeho
ochrana a zachovani pro budouci generace.

Uplatnéni kritéria ekonomické efektivnosti v souladu s hlediskem ekologie.

3. Obcan v demokratické spolecnosti

Orientace v politickém, hospodéiském a spole¢enském déni.
Orientace v masovych médiich, pouziti a hodnoceni.

4. Informacni a komunikacni technologie

Vyhledani informaci na internetu a prace s informacemi.
Pouzivani zékladniho a aplika¢niho programového vybaveni.
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Realizace odbornych kompetenci

EKONOMIKA 1. ro¢nik — 4 hodini tidné =132 hodin ro¢né

1.1 Cile a zaklady hospodareni 10
- potieby, statky, sluzby, Zivotni Zik:
uroven; - aplikuje zakladni pojmy

- v{robni faktory, hospodafent; na prikladech z bézného Zivota;

- efektivnost, délba prace; - dokvumentuje rozmanitost a vyvoj

potieb;
- trzni mechanismus; s s .
- uvadi ptiklady uspokojovani potieb -
- uspotadani narodniho hospodarstvi. statky a sluzby;

- vymezi vyrobni faktory pro urcité
¢innosti;

- srovnava hospodarné
a nehospodarné pocinani;

- demonstruje délbu prace
na ptikladech z praxe;

- vysvétli nabidku, poptavku, cenu,
trh;

- posuzuje dopad typickych udalosti
na zménu nabidky, poptavky, ceny
a interpretuje udaje na grafu nabidky
a poptavky;

- posoudi spravné vliv ceny
na nabidku a poptavku;

- aplikuje ptiklady ulohy statu v trzni
ekonomice.

Mezipiedmétové vztahy:
Spolecenské védy 1. rocnik — Clovek v déjinach poznavani minulosti
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1.2 Podnikani 12

- podnik, podnikéni, podnikatel, Zik:

- rozlisi pravni formy podnikéani a
charakterizuje jejich zakladni znaky;

- obchodni firma a obchodni rejstiik;

- pravni formy podnikani; . . .. , , 9
p yP ’ - orientuje se v Zivnostenském zakoné

- zivnostenské podnikani. a Obchodnim zakoniku;

- popise obchodni spolecnosti a dalsi
formy podnikani;

- porovna druhy Zivnosti;

- popise podminky provozovani
zivnosti, potiebné doklady a postup
ohlaseni zivnosti;

- charakterizuje zakladni povinnosti
podnikatele vici statu.

Mezipiedmétové vztahy:
Spolecenské védy 1. rocnik — Clovek v déjinach poznavani minulosti

1.3 Podnik 14
- néaklady, vynosy, zisk; Zik:
- zdroje financovéni; - deﬁrvnllje zékladni pojmy, aplikuje je
. na prikladech;
- funkee podniku; - Cleni naklady a vynosy;

fizeni — pojem, slozky; s .., .
pojemn, Y5 - odlisi vlastni a cizi zdroje;

zruSeni a zanik podniku. , , . .
- porovna obchodni spole¢nosti;

- odlisuje ziskové a neziskové
organizace;

- vyjmenuje a stru¢né¢ popiSe funkce
podniku;

- na konkrétnich ptikladech
interpretuje jednotlivé slozky fizeni a
provede vypocty;

- podle zadani sestavi jednoduché
organizacni schéma podniku;

- odliSuje moznosti zadniku podniku.

Mezipiedmétové vztahy:
Ucetnictvi 1. rocnik — Zaklady ucetnictvi
Marketing a management 1. rocnik — Marketingovy systém fizeni
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1.4 Podnikové ¢innosti

zabezpeceni podniku obéznym
majetkem;

zabezpeceni podniku dlouhodobym
majetkem;

hospodareni s dlouhodobym
majetkem;

zabezpeceni podniku lidskymi zdroji.

Zik:
- rozli$i druhy obézného majetku a
slozky zasob;

- vysvétli zplisoby pofizeni materialu;

- popiSe nalezitosti piijemky, skladni
karty a vydejky materialu;

- provede zakladni propocty
pii planovani materidlu — vypocte
planovanou spotifebu materidlu a
z bilan¢ni rovnice stanovi potiebu
nakupu;

- objasni pozadavky na skladovani,
vydej do spotieby a evidenci
materialu;

- orientuje se v zakladni pravni uprave
dodavatelsko-odbératelskych vztahii
(rozlisi kupni smlouvu a smlouvu
o dilo ob¢ansko a obchodné pravni;

- odlisi zakladni druhy dlouhodobého
majetku a vyjmenuje zptsoby
pofizeni;

- rozlisi obézny a dlouhodoby majetek
a jeho strukturu;

- charakterizuje zptisoby poftizeni,
vyfazeni a evidenci dlouhodobého
majetku;

- provadi vypocty — odpist, vyrobni
kapacity, ukazateli urovné
hospodareni a analyzuje vysledky;

- uvede opatieni ke zvySeni vyuziti
dlouhodobého majetku;

- definuje skupiny zaméstnanct;

- vymezi moznosti ziskavani a kritéria
pro vybér zaméstnancii;
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- charakterizuje jednotlivé metody
hodnoceni zaméstnancu;

- vymezi zakladni oblasti péce
0 zameéstnance;

- orientuje se v zakoniku prace;

- stanovi povinnosti pfi uzavirani
pracovniho poméru;

- ur¢i nalezitosti v pracovni smlouve;

- vysvétli moznosti ukonceni pracovniho
pomeéru;

- vysvétli funkci odborii a kolektivni
smlouvy.

Mezipiedmétové vztahy:
Matematika 1. rocnik — Procentni pocet. Zakladni funk¢ni zavislosti

1.5 Mazdy, zdravotni a socialni pojisténi 13
- pravni Gprava mzdy a platu; Zik:
- slozky mzdy; - se orientuje v zakonné Uprave

mzdovych piedpist;

vypocet Cisté mzdy;

- vypocte zékladni mzdu, pobidkové
slozky mzdy, ndhrady mezd,
superhrubou mzdu,

zékonné odvody.

- vycisli zdravotni a socialni pojisténi,
zdanitelnou mzdu, ¢istou mzdu,
nemocenské davky, ¢astku
k vyplate;

- odlisi pracovni smlouvy a dohody o
pracich konanych mimo pracovni
pomeér z hlediska odmény, pojisténi
a dan¢ z pfijmi.

Mezipfredmétové vztahy:
Matematika 1. rocnik — Procentni pocet
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1.6 Dané a zakonna pojiSténi 13

- soustava dani, pfimé a neptimé; Zik:

- pracuje se zakladnimi danovymi
pojmy — dafiovy subjekt, objekt;

- dan¢ z pfijmu;
- DPH;

uplatiiuje danovou soustavu CR;

silni¢ni a spotfebni dan¢;

rozliSuje dan€ pfimé a nepiimé;

zdravotni pojisténi;

vysvétli cel zdravotniho pojisténi;

socialni pojisténi;

charakterizuje platce pojistného,
sprava dani. vyméiovaci zaklady, platby
pojistného;

- vypocita pojistné na konkrétnich
ptikladech;

- vysvétli ucel socidlniho pojisténi;
- charakterizuje a vyplni pfislusné
formulare;

- vysvétli smysl dani.

Mezipiedmétové vztahy:
Spolecenské védy 1. rocnik — Clovek v déjinach poznavani minulosti
Matematika 1. rocnik — Procentni pocet. Zakladni funk¢ni zavislosti

1.7 Hlavni ¢innosti podniku 8
- vyroba, obchod, sluzby, Zik:
neziskovy sektor; - na piikladech charakterizuje obsah

i . a prub¢h prislusné hlavni Cinnosti;
- péce o jakost;

- evidence nedokonéené viroby: - vysvétli problematiku péce o jakost;
- konkurence: - posoudi ekologické souvislosti vyrobni
’ ¢innosti.

- hospodarska soutéz.

Mezipiedmétové vztahy:
Marketing a management 1. rocnik — Marketingovy systém fizeni

1.8 Shrnuti uéiva za 1. ro¢nik 12
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- vysvétli vyvoj, ptic¢iny, druhy a
dasledky nezaméstnanosti a ulohu

EKONOMIKA 2. ro¢nik — 4 hodini tidné =116 hodin ro¢né

I1. 1 Hospodarieni podniku

- naklady — ¢lenéni, moznosti
snizovani, manazerské pojeti naklada;

- vynosy — ¢lenéni, moznosti
zvysovani;

- vysledek hospodateni — formy a
slozky, rozdéleni zisku, ztrata;

- zdroje financovani podniku;

- urovein hospodareni podniku —
finan¢ni analyza.

Zak:
- porovna princip hospodareni
podniku a neziskové organizace;

- na prikladech rozlisi jednotlivé
druhy nékladt a vynost;

- vypocte podle kalkula¢niho vzorce
celkové naklady a cenu vyrobk,

- vypocte a pojmenuje zakladni
ukazatele efektivnosti, likvidity a
rentability a komentuje vysledky;

- rozlisi zdroje vlastni a cizi,
kratkodobé a dlouhodobé.

26

Mezipfedmétové vztahy:

Uéetnictvi 1. rocnik — naklady, vynosy, hospodaisky vysledek, aktiva, pasiva
Marketing a management 1. rocnik — Cena

I1.2 Narodni a svétové hospodarstvi 20
- struktura nadrodniho hospodafstvi; Zik:
- vyvoj narodniho hospodéafstvi; ) pvadl p'rllldady povdn’1 ki podle
jednotlivych odvétvi;
- misto podniku v ndrodnim
h POEILE < . . | - srovna tlohu velkych a malych
ospodafstvi a ve svétové ekonomice; o . .
podnikl v ekonomice statu;
- subjekty ekonomiky a jejich tloha; s et veivens
Jexty yalq - vysvétli nejdilezitéjsi ukazatele
- Cinitelé ovliviiujici iroven narodniho vyvoje ekonomiky;
hospodarstvi; ) .
P - porovna hodnoty ukazatel produktu
- ukazatele vyvoje ekonomiky — hruby celkem a na 1 obyvatele;
domaéci produkt, nezaméstnanost, ¢ D “daie statnih
inflace, platebni bilance; - stanovi ptijmya vydaje statntho
rozpoctu,
- statni rozpocet;
- mezinarodni obchod.
(pokracovani)
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statu;

- vysvétli podstatu inflace a jeji
disledky na finan¢ni situaci
obyvatel a na ptikladu ukaze jak se
branit jejim nepfiznivym
dusledkiim;

- porovna obchodni a platebni bilanci;

- na prikladech rozlisi pfijmy a vydaje
statniho rozpoctu;

- objasni diivody existence
mezinarodniho obchodu;

- objasni opatfeni pouzivana staty
v mezinarodnim obchodu.

Mezipiedmétové vztahy:
Informatika 1. rocni — Internetové prohlizece
Spolecenské védy 1. rocnik — Soudoby svét a Ceska obCanska spolecnost na prahu R1. stoleti

I1.3 Finan¢ni trh 30
- uloha finan¢niho trhu; Zaik:
TIN . - vysvétli funkce penéz, jejich form
- penize, ¢lenéni finan¢niho trhu; Yy o p Z.JVJ , y’,
konkrétni bankovce piifadi ochranné
- cenne papiry; prvky (na zaklad¢ vyuziti internetu);
- burza; - vysvétli princip fungovani
- trodeni a diskontovani: finan¢niho trhu, rozdé€li ho;
- cenné papiry a obchodovani s nimi; | - 1@ p’rlkladevch’ penéznich produkti
¢leni finan¢ni trh;
- role centralni banky; ol )
) ) - pouziva nejbeéznéjsi platebni
- Cinnosti komer¢nich bank; nastroje;
b
- investi¢ni a podilové fondy; - popise nalezitosti na konkrétnich
- penzijni fondy; ukazkach cennych papirt a vyhotovi
. smeénku;
- stavebni spofitelny;
e K 11 poiigtEn - odlisi uroceni a diskontovani,
- pojistovny (komercni pojiSténi). provadi vypocty jednoduchého
1 slozeného uroceni a diskontovani;
(pokracovani)
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- vysvétli rozdil mezi urokovou
sazbou a RPSN a vypocita vysi
uroku z vkladu;

- uvadi odlisnosti RM systému a
burzy;

- rozliSuje cenné papiry kratkodobé a
dlouhodobé, majetkové a Gverové;

- uvadi odlisnosti RM systému a
burzy;

- odlisi poslani centralni a komerc¢nich
bank; pracuje se zdkladnimi
bankovnimi dokumenty pfi
platebnim styku;

- orientuje se v platebnich kartach,
typickych vkladovych a tivérovych
produktech a v moznostech zajisténi
aveéru;

- rozlisi aktivni, pasivni a neutralni
bankovni operace komerc¢nich bank;

- uvede rizné druhy a formy avért a
vhodnost jejich pouziti;

- vyuziva moderni metody
komunikace s bankou;

- pouziva kurzovni listek — zékladni
propocty valut a deviz véetné
poplatkil (vyuziti internetu);

- vyjmenuje, popiipadé vyhleda
nejvyznamnéjsi mezinarodni
finanéni instituce;

- orientuje se v nabidce pojistovacich
produktu;

- charakterizuje investi¢ni spole¢nosti,
penzijni fondy, stavebni spofitelny;

- provede jednoduché srovnani
vyhodnosti penzijniho pfipojisténi
a stavebniho spofeni s jinymi
moznostmi ulozeni penéz
(za vyuziti internetu);

- vybere nejvyhodnéjsi pojistny
produkt s ohledem na své potieby;

- provede jednoduché srovnani
vyhodnosti penéznich produkti.
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11.4 Obchodni ¢innosti 10
- velkoobchod; Zik:
- maloobchod: - charakterizuje velkoobchod a popiSe

jednotlivé druhy velkoobchodu;

- pribéh obchodnich ¢innosti; s .
- vysvétli formy prodeje,

- ochrana spotiebitele. na konkrétnim piikladu interpretuje
prabéh obchodnich ¢innosti.

Mezipiedmétové vztahy:
Marketing a management 1. rocnik — Distribuce

I1.5 Hospodarska politika statu 10
- funkce statu, Zik:
- subjekty - vysvétli, co ovliviiuje hospodaiskou

’ politiku,

- nastroje hospodaiské politiky. _ stanovi optimalni pomér

a vyvazenost funkci jako zaklad
uspésné hospodaiské politiky statu.

Mezipiedmétové vztahy:
Pravo 2. rocnik — Ustavni pravo

—_—
S
S
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I11.6 Globalni aspekty svétové ekonomiky 6
- trendy vyvoje svétové ekonomiky dle | Zdk:
oblasti; - vystihne hlavni trendy vyvoje

- socialni problémy lidstva; svétové ekonomiky;

- vztah politiky a ekonomiky:; - vymezi pficiny hlavnich globélnich
problému lidstva;
- Clovek a priroda; ., , ,
P - objasni v zaklady uzemniho
- lizemni planovani; a strategického planovani
a regionalni politiky a regionalniho

- regionalni politika. .
rozvoje.

Mezipiedmétové vztahy:

Informatika 1. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami

Spolecenské védy 1. rocnik — Svét, Ceskoslovenska a Ceska spolecnost ve 20. stoleti
Spolecenské védy 1. rocnik — Soudoby svét a Ceska obcanska spolecnost na prahu 21. stoleti

I1.7 Shrnuti uciva za 2. ro¢nik a priprava k maturitni zkousce 14
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Nazev vyucovaciho pfedmétu: PRAVO

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-L/51 Gastronomie
Forma vzdélani: denni

Celkovy tydenni pocet hodin za studium: 2

Platnosti od 1. zari 2014

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecné cile:

Predmét pravo tvoii spolu s pfedméty ekonomika a ucetnictvi povinny ekonomicko-pravni
zéklad odborného vzdélani. Jde o stézejni predmét, ktery rozviji a dopliuje znalosti ziskané
ve spolecenskovédnich a odbornych ekonomickych predmétech.

Predmét ptispiva k rozvoji odbornych kompetenci, aby Zaci zejména:

- chapali nutnost vzd€lavani, sebevzdélavani a celozivotniho uceni pro rozvoj své
uspésné kariéry;

- uméli prakticky aplikovat poznatky z ekonomiky a prava pii feSeni ekonomickych
problémii;

- pracovali se zdroji ekonomickych a pravnich informaci, samostatné je vyhledavali,
spravng je interpretovali a vyuzivali;

- sledovali pribézné aktualni déni, predevsim legislativni proces;

- dodrzovali prislusné pravni ptedpisy vcetné piredpisti tykajicich se bezpecnosti a
ochrany zdravi pfi praci a pozarni ochrany a uméli uplatnovat opravnéné naroky
v ptipadé pracovniho urazu.

Vyuka probiha:
2. ro¢nik 2 hodiny tydné

Charakteristika uciva

Piedmét poskytuje piehled o systému prava a pravnim fadu CR, utvaii pravni védomi na
potiebné urovni a vede zaky k dodrzovani pravnich norem. Zaci se uéi orientovat
v zdkladnich pramenech prava ustavniho, obcanského, obchodniho, Zzivnostenského,
pracovniho, trestniho, rodinného, spravniho.

Obsahem uciva jsou zaklady pravnich védomosti potfebné pro orientaci v pravnich norméch a
pravnim systému Ceské republiky a pro aplikaci na typické situace.

Pojeti vyuky

Zékladni metoda vykladu je doplnéna o individudlni praci se softwarem Zéakon,
ve kterém zaci pracuji s textem pravniho piedpisu a vyhledavaji konkrétni ustanoveni. Pomoci
internetu zaci (individudln€ nebo ve skupinach) ziskavaji dalsi informace, jednd se piredevSim
o Cinnost statnich organt, informace z obchodniho a Zivnostenského rejsttiku, obchodniho
véstniku aj.. Zaci pracuji s autentickymi formulafi tykajicimi se zalozeni a vzniku
podnikatelského subjektu.
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Vypracovavaji pisemnosti podané individudlné zaméstnancem 1 zaméstnavatelem
v oblasti pracovniho prava, napt. pracovni smlouvu, vypoveéd’, dohodu o ukonc¢eni pracovniho
poméru. Déle vyhotovuji pisemnosti z oblasti obchodnich zavazkovych vztahli, predevsim
kupni smlouvu a smlouvu o dilo.

Zaci pracuji s dennim a odbornym tiskem, ze kterého zpracovavaji formou referatt aktualni
informace z oblasti prava.

Hodnoceni vysledkii Zakua

Zakladem pro hodnoceni je prubézné ustni zkouSeni ze znalosti jednotlivych pravnich
odvétvi. Pii Gstnim zkousSeni je kladen diiraz na souvislost projevu a jeho vécnou spravnost a
na uplatnovani praktickych dovednosti v oblasti prava véetné dovednosti intelektovych.

Po zvladnuti tematického celku nebo jeho <casti jsou zadavany pisemné prdce.
U pisemného projevu je kladen diiraz na vécnou spravnost, ptesnost, piehlednost a peclivost
vyhotoveni.

Soucasti hodnocenti je 1 individudlni prdace Zaki. Pti klasifikaci je také zohlednén zajem zaka
o danou problematiku.

Priifezova témata
1. Clovék a svét price
- Odpovédné, samostatné, aktivni a iniciativni jednani ve vlastnim zajmu, zajmu
organizace 1 v z4jmu vefejném.
- Orientace v zdkladnich pravnich predpisech soukromého Gastronomie.
- Préce s ptislusSnymi pravnimi piedpisy.
- Préce v tymu s vyuzitim vlastnich navrht.
- Orientace ve svéte prace jako celku i v hospodarské struktufe regionu, hodnoceni
jednotlivych faktorti charakterizujici obsah prace a srovnavani se svymi predpoklady.
- Vyhledavani a posouzeni informaci o profesnich ptilezitostech.
- Préce se zakladnimi aspekty pracovniho poméru, prav a povinnosti zaméstnancti
a zamé&stnavateld.
- Orientace ve sluzbach zaméstnanosti.
2. Clovék a %ivotni prostiedi
- Vyznam zivotniho prostiedi pro ¢lovéka a organizace ¢innosti firmy v duchu
udrzitelného rozvoje.
- Uvédoméni si materidlnich a duchovnich hodnot, dobrého Zivotniho prostredi a
ochrana a zachovani pro budouci generace.
- Uplatnéni hospodarnych kritérii ekonomické efektivnosti spolu s ekologickym
hlediskem.
3. Obcéan v demokratické spolecnosti
- Orientace v politickém, hospodaiském a spolecenském déni.
- Orientace v masovych médiich spolu s vyuzitim a hodnocenim.
4. Informacni a komunikacni technologie
- Vyhledéavani informaci na internetu a prace s informacemi.
- Pouzivani zékladnich a aplika¢nich programovych vybaveni.
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PRAVO 2. ro¢nik — 2 hodin tydné = 58 hodin ro¢né

I1.1 Zaklady prava

- stat, pravo, spravedlnost, pravni
védomi;
- pravni fad;
- systém prava, pravo verejné
a soukromé;
- pravni normy, druhy, ptisobnosti;
- legislativni proces, sbirka zakon;

- novelizace a derogace;

- pravni vztahy, pravni skute¢nosti;

- pravni ukony, prvky pravniho vztahu.

Zik:

vysvétli zakladni pojmy;

uvede piiklady pravni ochrany;
vysvétli usporadani pravniho fadu,
druhy pravnich ptedpist a vztahy
mezi nimi;

vysvétli rozdil mezi pravem

objektivnim a subjektivnim,
pravem soukromym a vetejnym;

rozliSuje pravni predpisy podle
pravni sily;

vyjmenuje zakladni pravni
odvétvi, véetné zakladnich
pramenti prava;

vysvétli proces prijeti zékona;
na konkrétnich ptikladech rozlisi

platnost a i¢innost pravnich
norem;

pracuje se sbirkou zakoni;

uvede ptiklady pravnich vztaht

a jejich prvki;

vysvétli podstatu pravniho statu a
uvede ptiklady protipravniho
jednani;

spravn¢ urci platnost, u¢innost a
pusobnost pravnich piedpist;
uvede piiklady pravnich vztahti a
rozhodnych pravnich skute¢nosti;
pfifazuje k pravnim odvétvim
pravni predpisy;

vysvétli, kdy je obcan zplsobily
k pravnim tkoniim a ma trestni
odpovédnost.

Mezipiedmétové vztahy:

Spolecenské védy 1. rocnik — Clovék v d&jinach poznavani minulosti
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11.2 Ustavni pravo 7

- Ustava CR; Zik:

- na konkrétnich ptikladech dolozi,
co vymezuje Ustava CR a Listina

- Listina zakladnich prév a svobod;

- moc zakonodarna, vykonna, soudni; zéakladnich prav a svobod;
- Uizemni samosprava, CNB, NKU; - vyhled4 v Ustavé a LZPS piisluiné
ustanoveni;

- policie, advokacie, notai'stvi.
- charakterizuje subjekty statni moci
a vysvétli jejich funkei;

- vyhleda na internetu informace
o jednotlivych subjektech statni
moci;

- popise soustavu soudii v CR;

- popiSe ¢innost policie, advokacie,
notafstvi a soudi v CR.

Mezipfedmétové vztahy:
Informatika 1. rocnik — Komunikacni a pfenosové moznosti Internetu

I1.3 Zivnostenské pravo 4
- charakterizuje zivnost, podminky Zik:
a prekazky provozovani zivnosti; - vyhleda ptislusna ustanoveni

.. . v zivnostenském zakong;
- druhy zivnosti;

" . o . - vysvétli, co je a co neni zivnost;
- zivnostenské opravnéni, vznik

a zanik; - uvede podminky provozovani
. o Zivnosti;
- zivnostensky rejstiik; ’

. . - vymezi prekazky provozu zivnosti;
- zivnostenska kontrola; ymezlp yp ’

, T - charakterizuje jednotlivé druhy

- zdravotni a socialni pojiSténi. o ,
Z1vnosti;

- rozlisi ohlasovaci a koncesovanou
Z1vnost;

- na ptikladu ukaze postup ziskani
zivnostenského opravnéni.

Mezipiedmétové vztahy:

Ekonomika 1. rocnik — Vznik podnikani jako zaklad trzni ekonomiky. Dané€ a zdkonna
pojisténi

Informatika 1. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami
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I1.4 Obchodni pravo

- pojem a prameny obchodniho prava;

- vztah ob¢anského a obchodniho
prava;

- obchodni spolecnosti;

- druzstva;

- statni podnik;

- jiné druhy Gastronomie;

- obchodni zavazkové vztahy, vznik,
charakteristika, zajisténi zavazku,
zéanik zavazku, odpovédnost za
splnéni smlouvy;

- kupni smlouva, podstatné
a nepodstatné ¢asti, povinnosti
smluvnich stran;

- smlouva o dilo, ¢asti smlouvy,
predmét dila, povinnosti objednatele
a zhotovitele.

Zak:
- vyhleda ptislusna ustanoveni
v obchodnim zakoniku;

- vysvétli zékladni pojmy prava
a dovede je spravné pouzivat;

- orientuje se v obchodnim rejstiiku;

- posoudi typové ptiklady nekalé
soutéze;

- popiSe a odlisi zaloZeni a vznik,
zruseni a zanik obchodni
spole¢nosti;

- popisSe obsah spolecenské
smlouvy;

- charakterizuje jednotlivé druhy
obchodnich spole¢nosti
a druzstvo;

- vysvétli prava a povinnosti
smluvnich stran u konkrétnich
smluv;

- rozlisi podstatné a nepodstatné
nalezitosti vybranych smluv;

- vysvétli a porovnd nejbéznéjsi
dodaci a platebni podminky;

- srovna jednotlivé prostiedky
pravniho zajisténi zavazk;

- posoudi dusledky zmén zavazkd,

- na konkrétnim ptikladu ukdze, jak
1ze fesit odpoveédnost
za vadu, Skodu a prodlent;

- vyhotovi kupni a najemni
smlouvu;

- popise obsah smlouvy o dilo.

Mezipfredmétové vztahy:

Ekonomika 1. — 2. rocnik — Vznik podnikani jako zaklad trzni ekonomiky. Dan¢ a zakonna

pojisténi.

Marketing a management: 1. rocnik — Odbytova ¢innost v podniku
Informatika 1. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami
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I1.S Pracovni pravo 7

- pojem a prameny pracovniho prava; | Zk:

- vyhleda ptislusnou pravni apravu
v zakoniku prace;

- Ucastnici pracovnépravniho vztahu
a jejich prava — zaméstnanec,
zamgéstnavatel; - vysvétli prava a povinnosti

zaméstnance a zaméstnavatele

a uvede, jak se branit proti tomu,

- vznik pracovniho poméru, hlavni CO je v rozporu s pravni Gipravou,
a vedlejsi, pracovni smlouva, volba

- kolektivni vyjednévani;

- popiSe povinn¢ a dalsi nalezitosti

a jmenovani; p .
pracovni smlouvy a vyhotovi
- zmeéna pracovnépravniho vztahu; navrh;
- skonceni pracovnépravniho vztahu; - uvede zpusoby vzniku, trvani
- pracovni doba a doba na odpocinek; a ukoncenlv p racovnépravniho
vztahu a piiklady;

- prestavky v praci; o .
- vyhotovi pisemnosti

- dovolena na zotavenou; pii ukonéeni pracovniho poméru;
- pracovni podminky Zen - posoudi moznosti rozvrzeni

a mladistvych; pracovni doby a ptestavek v praci;
- mateiska a rodicovska dovolend; - na konkrétnim piikladu posoudi

- piekéazky v praci; narok zaméstnance
b

. o na dovolenou;
- pracovni fad, pracovni kdzen, BOZP o o
+PO: - vysvétli zékladni ukoly

> . . .
5 5 5 a povinnosti organizace
- odpovédnost za Skodu, zaméstnance pii zajistovani BOZP;

a zaméstnavatele; .
- zdavodni tlohu statniho odboru

- prace konané mimo pracovni pomer; dozoru nad bezpeénosti prace;

- ptipustnost sjednani dohody

F ! O - dodrzuje ustanoveni tykajici se
o ¢innosti a o provedeni prace.

bezpecnosti a ochrany zdravi
pfi préci a pozarni prevence;

- uvede zékladni bezpecnostni
pozadavky pfi praci se zatizenimi
na pracovisti a dba
na jejich dodrzovani;

- uvede piiklady bezpecnostnich
rizik, nejcastejsi pticiny urazi,
jejich prevence a uvede povinnosti
v ptipadé pracovniho urazu.

Mezipiedmétové vztahy:
Ekonomika 1. rocnik — Lidské zdroje v podniku
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I1.6 Rodinné pravo 6
- pojem a prameny rodinného prava; Zik:

vyhleda ptislusna ustanoveni
v zakoneé o roding;

- manzelstvi, vznik, vztahy mezi
manzeli, zanik;

- rozli$i majetek manzell, ktery je
soucasti spolecného jméni
manzela;

- vztahy mezi rodi¢i a détmi,
vyZzivovaci osoby;

- povinnost nahradni rodinné vychovy. s . . .

- vysvétli prava a povinnosti mezi

manzeli a mezi rodici a détmi;

- uvede, kde 1ze nalézt informace
nebo pomoc v problémech
rodinného prava.

I1.7 Obc¢anské pravo 6

- pojem a prameny ob&anského prava; | Zdk:

- vyhleda v ob¢anském zakoniku
piislusnou pravni upravu;

- prava vécnd, spoluvlastnictvi
a vlastnictvi;
- vysvétli jednotlivé druhy

- vlastnictvi, spoluvlastnictvi, drzba, Lo o
vlastnictvi a spoluvlastnictvi;

veécna prava k cizim vécem,;

- orientuje se v pravech a
povinnostech vlastnika a

- dedické pravo; v postaveni spoluvlastnika;

- odpovédnost za Skodu; - charakterizuje v&cné biemeno,
zastavni pravo a zadrzovaci pravo;

- pravo dusevniho vlastnictvi;

- druhy smluv podle ob¢anského
zékoniku (kupni, najemnt, o dilo); - uvede piedpoklady dédictvi
a druhy dédéni a vyhleda pravni

- obcanské soudni fizeni (pojem, ; oo
upravu dédeni;

prameny, Ucastnici, prubéh,

rozhodnuti, opravné prostiedky). - popise, jaké zavazky vyplyvaji
z béznych smluv;

- na ptikladech rozlisi podstatné
a nepodstatné ¢asti smluv;

- posoudi, kdy je mozné odstoupit
od smlouvy;

- rozliSuje odstranitelné a
neodstranitelné vady a popise
prabéh reklamace;

- vysvétli, jak spravné postupovat
pfi reklamaci;
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- rozliSuje odstranitelné a
neodstranitelné vady a popise
prubéh reklamace;

- vysvétli, jak spravné postupovat
pii reklamaci;

- popise pritbéh obcanského
soudniho fizeni;

- vyhled4 smlouvy upravené
v obCanském a obchodnim
zékoniku a u vybranych smluv
uvede predmét smlouvy a
ucastniku.

Mezipiedmétové vztahy:

pojisténi

zavazkové vztahy

Cesky jazyk 1. - 2. rocnik — Zdokonalovani jazykovych dovednosti
Ekonomika 1. rocnik — Vznik podnikani jako zaklad trzni ekonomiky. Dané a zdkonna

Marketing a management 2. rocnik — Lidské zdroje v podniku. Prodejni ¢innost, obchodni

Informatika 1. rocnik — Webové prohlizeCe a prace s www strankami

I1.8 Spravni pravo

- pojem a prameny;

- spravni fizeni, fizeni o piestupcich.

Zik:

- na konkrétnim ptipadu
demonstruje konkrétni spravni
vztah;

- na piikladu ukéaze postup
pii jednani se statni spravou
a postup projednavani prestupk.
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I1.9 Trestni pravo

- pojem, ¢lenéni a prameny trestni
odpovédnost (trestné ¢iny
a prestupky);

- tresty a ochranna opatieni;

- trestni fizeni, organy ¢inné v trestnim
fizeni (kriminalistika);

- specifikace trestné ¢innosti
mladistvych.

Zak:
- vyhleda ptislusnou upravu
v trestnim zakong;

- odlisi trestny ¢in od pfestupku;

- vysvétli protipravni jednani
a pravni nasledky trestni
odpovédnosti;

- diskutuje o problémech vézeiistvi,
kriminality a o alternativnich
trestech.

Mezipfredmétové vztahy:

Ekonomika 2. rocnik — Prodejni ¢innost, obchodni zavazkové vztahy
Cesky jazyk 2. rocnik — Komunikacni a slohova vychova

I1. 10 Zavérecné opakovani a shrnuti

[
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Nazev vyucovaciho predmétu: MARKETING A

MANAGEMENT
Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-L/51 Gastronomie
Forma vzdélani: denni
Celkovy tydenni pocet hodin za studium: 4
Platnosti od 1. zari 2014

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecné cile:

Marketing a management patii mezi zdkladni ekonomické predméty, obsah uciva vychazi
z poznatkl,, které¢ se tykaji trzni ekonomiky. Marketing a management je odbornym
pfedmétem, ktery méa zakim poskytnout zékladni poznatky, znalosti a dovednosti tak, aby
byli schopni marketing a management samostatn¢ uplatnit v podnikatelské fidici Cinnosti.
Soucasti vyuky je aplikace marketingovych teorii pii feSeni konkrétnich ukolii z praxe
s vyuzitim novych poznatkii v oboru. Cilem predmétu je prezentovat zékladni marketingové
strategie a naucit zaky jejich uplatnéni v praxi, poskytnout uceleny piehled o prvcich
marketingového mixu a jejich vyuziti v podnikatelské ¢innosti. Pfedmét rozviji komunikativni
dovednosti a schopnosti feSit dané problémy. Seznamuje zdky s podstatou a vyznamem
managementu a poskytuje piehled o vyvoji a o souCasnosti této discipliny. Piedmét je
zaméfen na seznameni s naplni manaZerskych funkci, na manazerské jednani, management
jako systém, na poslani manazera, styl a princip fizeni.

Predmét prispiva k rozvoji odbornych kompetenci, aby Zdci:

- chapali nutnost vzd€lavani, sebevzdélavani a celozivotniho uceni pro rozvoj své
uspésné kariéry a uméli prakticky aplikovat poznatky z managementu a marketingu
pti feseni ekonomickych problémi;

- pracovali se zdroji ekonomickych a pravnich informaci, samostatné je vyhledavali,
spravné je interpretovali a vyuzivali a sledovali pribézné aktualni déni a vyvoj
v oboru.

Charakteristika uciva:

Ucivo je vybrdno ve vztahu kprofilu absolventa, je slozeno ztémat tykajicich se
marketingového ftizeni podniku, marketingového vyzkumu, prodeje, distribuce a ceny
produktl a jejich propagace. Problematika managementu zahrnuje rozhodovani, plénovani,
organizovani a kontrolu v podniku, dale vedeni pracovnikii, komunikace a profil managera.
Zaci se seznamuji s vyvojem a sou¢asnymi piistupy k managementu. Nejvétsi diiraz je kladen
na praktické ekonomické a manazerské védomosti a dovednosti, které umozni absolventovi se
uspésné uplatnit na trhu prace.

Vyuka probiha:
1. ro¢nik 2 hodin tydné
2. rocnik 2 hodin tydné
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Vyucovaci predmét marketing a management je tizce spjat s predméty:
- Ekonomika,
- Pravo,
- Informatika,
- Hotelovy provoz,
- Vyroba a odbyt v gastronomii.

Pojeti vyuky:

Zakladni metoda vykladu je doplnéna o praktické procvicovani jednotlivych marketingovych
a manazerskych dovednosti formou praktickych cvi¢eni. Zaci provedou marketingovy
prazkum poskytujici poznatky o trhu, vyrobcich, konkurenci, distribuénich cestach a cenach.
Procvic¢i se v zdkladnich metodach sbéru dat jako je pozorovani, dotazovéni a experiment.
Dale se prakticky zaméfi na marketingovou komunikaci a chovéani spottebitele. Pozornost je
zaméiena na nacvik dovednosti pfi fizeni jak ve sméru k podiizenym, tak ve sméru
vlastniho chovani, jednani a vystupovani v roli fidiciho pracovnika.

PFinos pfedméti k rozvoji klicovych kompetenci
1. Kompetence k uceni
Vyucovani smétuje k:
- efektivni praci s informacemi, véetné modernich technologii;
- samostatnému tvirc¢imu mysleni a uvazovani o problémech fizeni podniku a vedeni
lidi;
- ndacviku soustfedénosti na praci a na pochopeni zadaného tkolu.
2. Kompetence komunikativni
Vyucovani smétuje k:
- mluvenému projevu o obecnych i odbornych tématech;
- dovednosti urcit téma textu a vyhledat v ném hlavni myslenky a souvislosti;
- vyssi kvalité¢ komunikace v matefském jazyce;
- kultivaci projevu zaki, srozumitelnému a souvislému projevu na dané téma;
- ojasnéni mezilidskych vztahti na pracovisti a v obchodnim styku.
3. Kompetence k ieSeni problémii
Vyucovani smétuje k:
- samostatnému uvazovani a feSeni problému;
- zpracovani projekta, referati;
- obhajob¢ a prezentaci vysledkli své prace;
- vytvofeni psané¢ho projevu o obecnych i odbornych tématech.
4. Kompetence socidlni a persondlni
Vyucovani smétuje k:
- préci v tymu, skupinach, dvojicich;
- pfijimani hodnoceni vysledkl zakl a zplisobil jednani ze strany jinych lidi a adekvatné
na n¢ reagovat, ptijimat rady a kritiku;
- rozvijeni intelektudlniho a socidlniho vyvoje zaki, rozvijeni jejich zajmu, specifickych
vloh a podporovani kvality jejich odborného rtstu.
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Metody vyuky:
a) expozicni metody:

prezentace samostatné prace,
samostatny marketingovy vyzkum,
motivacni ukol,

motivacni skupinova prace.

b) metody slovniho projevu:

vyklad,

popis,

vysvétlent,

rozhovor,

skupinova prace,

ptiklady z praxe,

vysvétlovani (napt. ekonomickych jevil a obecnych zaveért).

¢) metody prdace s odbornym textem:

vyhleddvani informaci,
studium odbornych casopist a literatury,
prace s internetem.

d) fixacni metody:

ustni a pisemné opakovani uciva,
procvicovani,

rozhovor,

diskuze,

praktické upeviiovani dovednosti.

r~vr

Metody provérovani a hodnoceni Zakovskych vykoni:

ustni zkouseni — je zohlediovana piesnost formulace z hlediska odborné i jazykové
spravnosti

pisemné zkouseni dil¢i

pisemné zkouSeni souhrnné za jednotlivé tematické celky

hodnoceni prace v hodiné

zéajem o probirané téma

referaty, prace na projektech apod..

Pri klaszf kaci se klade duraz na:

samostatné vystupovani zaki;

jejich vlastni uvazovani;

propojovani myslenek (tzn. znalosti a dovednosti z jednotlivych tematickych celki
a vyucovacich pfedmétti = mezipredmétove vztahy) a moznost jejich aplikace v praxi;
hodnoti se prokazovani praktickych dovednosti.

P¥inos pFedmétu k rozvoji kli€ovych kompetenci a priifezovych témat. Zak:

se orientuje v masovych médiich, vyuziva je, kriticky je hodnoti;
pracuje s informacemi s vyuzitim prostiedkti informacnich technologii, pracuje
s osobnim pocitacem;
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- jedna hospodarné, adekvatné uplatiiuje nejen kritérium ekonomické efektivnosti, ale
1 hledisko ekologické;

- si osvojuje zékladni védomosti adovednosti potiebné pro rozvijeni vlastnich
podnikatelskych aktivit;

- se orientuje ve svete prace;

- vyuziva a vytvari rizné formy grafického znazornéni (tabulky, grafy).

Priifezova témata
1. Clovék a svét price
- Odpovédné, samostatné, aktivni a iniciativni jednani ve vlastnim zajmu, zajmu
organizace 1 v z4jmu vefejném.
- Préce v tymu, podnécovani v tymu vlastnimi navrhy.
- Rozsiteni zakladnich aspektt fidiciho procesu a pracovniho poméru, prav a povinnosti
zameéstnancl a zaméstnavateld.
- Orientace ve sluzbach zaméstnanosti.
2. Clovék a %ivotni prostiedi
- Znalost vyznamného zivotniho prostiedi pro ¢loveéka a organizovani ¢innosti firmy
v duchu udrzitelného rozvoje.
3. Obcan v demokratické spolec¢nosti
- Rozsifeni védomosti o politickém, hospodarském a spolecenském déni.
- Znalost masovych médii, jejich vyuziti a hodnoceni.
4. Informacni a komunikacni technologie
- Préce s informacemi ziskané vyhledanim na internetu.
- Prace se standardnim aplika¢nim programovym vybavenim.
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Realizace odbornych kompetenci
MARKETING A MANAGEMENT 1. ro¢nik - 2 hodiny tydné = 66 hodin ro¢né

1.1 Zakladni funkce marketingu 7

- podstata marketingu ve spolecnosti; Zik:

- chépe tlohu trhu a podminky
pro trzni hospodafstvi;

- trh, trZzni hospodafstvi;

vyznam a vyvoj marketingu; w1 s o . o
y yvel gt - urci cile zakaznikl a podnikateli;

marketingové prostiedi; .. o :
- rozumi pojmu socialni marketing;

historie marketingu; o , , .,
g - urci priklady pro vyrobni, prodejni,

zékladni marketingové koncepce. vyrobkovou koncepci;

- definuje marketingovou koncepci,
- urci hlavni funkce marketingu;

- chéape vyznam marketingového
trojuhelniku;

- chape vztah prodeje a marketingu;

- popise podklady pro sestaveni planu.

Mezipiedmétové vztahy:
Ekonomika — 1. rocnik — Cile a zdklady hospodateni. Hlavni ¢innosti podniku
Spolecenské védy — 1. rocnik — Clovek v d€jinadch poznavani minulosti
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1.2 Marketingovy systém Fizeni 7
- nastroje fizeni; Zik:
. RTINS - vysvétli vyznam marketingového
- marketingové planovani; .
mixu;
- marketingova situa¢ni analyza; ., .
g yZa - definuje vychodiska
- marketingové cile a strategie; pro marketingové fizeni;
- prijeti, zabezpeCeni a kontrola pland. | - vysvétli zakladni faze planovaciho
procesu;

- zna a vysvétli hlavni vngjsi Cinitele;
- chépe ulohu technického rozvoje;
- posoudi vliv na zivotni prostiedi;

- vysvétli ulohu politického a
pravniho okoli a statni politiky;

- posoudi ekonomické prostiedi a
podnikatelské struktury;

- vysvétli demografické trendy a
socialni a kulturni vlivu
na marketingovou strategii;

- rozliSuje druhy trhu;
- vysvétli vnitropodnikovy potencial;
- zpracuje SWOT analyzu firmy;

- voli zakladni marketingové strategie.

MezipFedmétové vztahy:
Ekonomika 1. rocnik — Podnikani
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1.3 Marketingovy vyzkum 8

informacni soustava; Zik:

- objasni ziskavani a vyuzivani
marketingovych informaci;

marketingovy vyzkum,;

‘kladni o kumu:
zakladni metody vizkumu; - charakterizuje postup

- vyzkum spotiebitele; marketingového vyzkumu;
- segmentace trhu; - definuje rozdily mezi
kvantitativnim a kvalitativnim

zadani samostatné vyzkumné prace; '
vyzkumem;

- interpretuje vysledky vyzkumu;

- vysvétli ¢lenéni metod priméarniho
vyzkumu,

- rozpoznd spotiebni a nakupni
chovani ¢loveka a hlavni vlivy;

- vyuziva psychologii zakaznika pro
definovani spotfebniho chovani;

vvvvvv

spottebitelskych trhii a trhii vyrobni
sféry;

- ur¢i modely spotifebniho chovani a
typy zékazniki;

- provede dotazovani, ur¢i vyhody a
nevyhody jednotlivych metod.

Mezipfredmétové vztahy:
Ekonomika 1. rocnik — Podnikové ¢innosti

[
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1.4 Vyrobek-produkt 8

definice a struktura vyrobku; Zik:

- definuje urovné vyrobku a jeho
uzitnou hodnotu pro zékaznika;

zivotni cyklus vyrobku;

vyrobkova politika; , . P i
e P - srovna jednotlivé faze zivotniho

vyvoj a zavadéni novych vyrobki. cyklu vyrobku;

- vysvétli vhodné marketingové
postupy a cile;

- navrhne vyrobni program, vyrobni a
obchodni sortiment;

- srovna hloubku a §itku sortimentu;

- hodnoti Sance a rizika pfi zavadéni
novych vyrobkii;

- vypocita ekonomickou analyzu
zavadéného vyrobku;

- na prikladech aplikuje poznatky
o nastrojich marketingu, napft. vyber
vhodného vyrobku, jeho Zivotni
cyklus, stanoveni ceny, volba
prodejni cesty a vhodné propagace
v pribéhu Zivotniho cyklu produktu
— zvoli vhodny marketingovy mix.

Mezipiedmétové vztahy:

Ekonomika 1. rocnik — Kalkulace ceny vyrobkl
Matematika 1. rocnik — Elementarni funkce
Hotelovy provoz 1. rocnik

Vyroba a odbyt v gastronomii 1. rocnik
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L5 Distribuce 8

ukoly distribuce; Zik:

- charakterizuje cesty, jimiZ proudi
vyrobky k zékaznikovi;

distribu¢ni kanaly;

velkoobchod; ) . ,
- se orientuje v ¢innostech, které

maloobchod,; vykonavaji jednotlivé ¢lanky

distribu¢niho procesu;

- fyzicka distribuce.
- charakterizuje zpusoby distribuce
podle cile a typu zékaznika;

- na piikladu zvoli vhodny zptisob
odbytu;

- stanovi potteby zakaznikii vhodnou
metodou;

- chéape vyznam distribucni logistiky;

- vysvétli vyhody systému just in
time;

- vysvétli strukturu a tvorbu ceny
vyrobku v distribu¢nim kandle;

- provede vypocty cen vyrobkd;

- uvede vyhody jednotlivych zpisobil
nakladni pfepravy;

- porovna zékladni a doplitkové formy
prodeje a formy maloobchodnich
jednotek;

- vysvétli vyznam velkoobchodni
¢innosti.

Mezipiedmétové vztahy:

Ekonomika 1. rocnik — Logistika. Zasobovani podniku
Hotelovy provoz 1. rocnik

Vyroba a odbyt v gastronomii 1. rocnik
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1.6 Cena

vyznam ceny;

stanoveni Urovné cen;

metody tvorby cen,

stanoveni cen novych vyrobkd;

pravidla pro stanoveni slev a srazky
Z cen;

exportni ceny;

cenoveé vyzkumy.

Zak:

- vyjmenuje hlavni zasady
pro vypocet cen;

- urci cenu nového vyrobku;

- vysvétli smysl cenovych zmén,;
stanovi cenu vice metodami a
vysvétli, jak se cena 1isi podle

kvality, zékaznikii, mista prodeje a
obdobi;

- rozpoznd bézné cenové triky a
klamavé nabidky.

- vysvétli podstatu nabidky a
poptavky na trhu a vlivy na ceny;

- definuje cenové cile firmy;

- rozliSuje vyrobky podle elasticity
poptavky;

- analyzuje bod zvratu firmy;

- rozliSuje ndkladové, poptavkové a
soutézivé ocenovani;

- definuje cile firem v oblasti cenové
politiky.

Mezipiedmétové vztahy:
Ekonomika 1. rocnik — Podnikové ¢innosti
Matematika 1. rocnik — Procentni pocet. Zakladni funk¢ni zavislosti

—_—
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1.7 Marketingova komunikace - propagace

nastroje komunika¢niho mixu;
komunikacni proces, cilova skupina;

naklady a tvorba rozpoctu
na marketingovou komunikaci;

tvorba komunikacniho mixu;
zivotni cyklus vyrobku;
meéfeni u€inku marketingové
komunikace;

vyzkum trhu a propagacnich
prostiedkt a akei.

Zik:

charakterizuje lohu komunikace se
zakaznikem,;

vysvétli tlohu a vhodny zptisob
propagace vyrobku;

orientuje se v problematice osobniho
prodeje;

zna hlavni prosttedky podpory
prodeje;

vysvétli illohu prace s vetejnosti-
public relations;

vyjmenuje hlavni prostfedky
pfimého marketingu;

definuje vyznam sponzoringu

pro vyuziti marketingovych cild;
popiSe zakladni kroky marketingové
komunikace;

voli vhodna média a informacni
kanaly pro komunikaci se
zakaznikem,;

stanovi cilovou skupinu zdkazniki a
voli vhodné strategie;

stanovi rozpocet na marketingové
strategie;

vysvétli hodnoceni propagacnich
akci a prostiedk;

provede vyzkum trhu.

11

Mezipiedmétové vztahy:
Matematika 1. rocnik — Procentni pocet. Zakladni funk¢ni zavislosti
Ekonomika 1. rocnik — Podnikové ¢innosti
Hotelovy provoz 1. rocnik
Vyroba a odbyt v gastronomii 1. rocnik
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1.8 Informacni systém marketingu 9
- vnitini a vnéjsi zdroje; Zak:
- primérni a sekundarni zdroje; - vysvetli vyznam marketingovjch
informaci;
- demograficka, geograficka, ., .
& £eogr - definuje vychodiska

sychologicka segmentace; . wr .
psy g g ’ pro marketingové fizeni;

- segmentace podle chovani-vérnost

“ o - vysvétli zékladni faze planovaciho
znacce;

procesu;

- strategické planovani a kontrola , oy s aeur e
(o - zna a vysvétli hlavni vnéjsi Cinitele;

plant.

- chépe ulohu technického rozvoje;

- vysvétli demografické trendy a
socialni a kulturni vlivu
na marketingovou strategii;

- rozliSuje druhy trhu.

Mezipfedmétové vztahy:
Ekonomika 1. rocnik — Podnikani
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MARKETING A MANAGEMENT 2. roénik - 2 hodini x 29 =58 hodin ro¢né

I1.1 Zakladni funkce a pojeti managementu 6
- vymezeni managementu; Zak:
s - charakterizuje vnitini a vnéjsi
- management a podnikani; o,
faktory podnikani;

- postaveni managera v organizaci; ) ;
- vymezi postaveni managera

- obsahova napln soucasné¢ho ve struktuie firmy;

managementu. o L, . v .
- rozlisi zakladni Gtrovné manazeru.

Mezipiedmétové vztahy:
Ekonomika 1. rocnik — Podnikani
Spolecenské védy 1. rocnik — Clovek v déjinach poznavani minulosti

I1.2 Rozhodovani a princip volby 9

rozhodovaci proces; Zik:

- popise podstatu rozhodovani za
jistoty a nejistoty;

identifikace rozhodovaciho problému;

tvorba variant a realizace;

- charakterizuje jednotlivé ¢asti
stanoveni kritérii; procesu rozhodovani;

strukturované problémy. - definuje dobfe a Spatné
strukturované problémy;

- rozli$i metody na podporu
rozhodovéani.

Mezipiedmétové vztahy:
Ekonomika 2. rocnik — Nérodni a svétové hospodaistvi
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I1.3 Planovani, vedeni a organizovani 19
- zékladni pojmy a koncepce motivace; | Zdk:

- motivaéni nastroje a piistupy k vedeni | ~ p<?sou§11 zaklg dni styly vedeni a
lidi: nastroje motivace;

- chépe ulohu vnéjsich a vnitinich

- moderni formy aktivizace pracovniki o,
kritérii;

a fizeni lidskych zdroju;

, 1 "o, - rozlisi ulohu motivace a stimulace;
- planovani a vybér pracovnikd;

. “x g - doplni Maslowovu pyramidu
- hodnoceni a odménovani; pv pyr
potieb;
- vytvareni organizac¢nich struktur; - Y, ., .
- rozliSuje pfimé a nepiimé nastroje
- vrcholové vedeni firem. fizeni;
- charakterizuje ¢innosti
personalniho managementu;
- ur¢i kritéria pro planovani,
ziskavani a vybér pracovnikii;
- posoudi metody hodnoceni
pracovnikil a manazeru;

- rozlisi pfimou a nepfimou hmotnou
stimulace;

- navrhuje systém kvalifika¢niho
rustu a ptipravu novych
pracovnikd;

- vysvétli optimalni rozpéti fizeni,

- tvoii organizac¢ni pyramidy a urcuje
délbu pravomoci;

- porovna urovné fizeni a jejich
ulohu;

- popiSe organizacéni strukturu
podniku;

- rozumi ¢lenéni firemni
dokumentace.

MezipFedmétové vztahy:
Ekonomika 1. rocnik — Podnik
Hotelovy provoz 2. rocnik
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I1.4 Organizovani, komunikace a kontrola

- vnitini komunikacni systémy;

- vn¢j$i komunikacni systémy;

- faze kontrolniho procesu;

- druhy a formy kontroly;

- klasifikace kontroly podle Grovni
fizeni;

- controlling, audit.

Zik:

- definuje ulohu komunikace
v procesu fizeni;

- Cleni kontrolu podle vice hledisek a
pfifazuje vhodné piiklady
v podniku;

- charakterizuje vnitini a vné&jsi
komunikacéni systémy a uvede

rozdily mezi formalni a neformalni
komunikaci;

- vysvétli na prikladu, kde se stala
v komunikaci chyba, a které
komunikacni kanaly selhaly;

- charakterizuje faze kontrolniho
procesu v podniku;

- hodnoti ziskavani a vybér informaci
pro kontrolu;

- sestavi algoritmus kontroly;

- ur¢i hlavni nedostatky
ve vérohodnosti informaci;

- rozlisi napln controllingu a auditu;

- zvazuje, kterym nedostatkim Ize
ucinnou kontrolou ptedejit;

- navrhuje kontrolni nastroje.

17

Mezipfedmétové vztahy:
Ekonomika 1. rocnik — Podnik

Hotelovy provoz 2. rocnik

Informatika 2. tvorba — Tvorba prezentace




SVP Gastronomie (nastavbové studium — denni)

I1.5 Profil managera 3

- obecné zasady prace managera; Zik:

- charakterizuje osobnost manazera a
predpoklady pro manazerskou praci;

- styly fidici prace;

- nedostatky v komunikaci.

charakterizuje formalni a pfirozenou
autoritu managera;

provede hodnoceni nutnosti a
spravnosti po¢inani;

urci obvyklé chyby manager;
zvazuje vyvoj nakladi

pii prevenci, feseni a nefeSeni
problému;

- definuje jednotlivé tidici styly prace;

- zvazuje, s jakymi komunika¢nimi
problémy se manazeti setkavaji;

- urcuje zakladni nedostatky
v komunikaci;

- tesi efektivni organizaci porady.

Mezipiedmétové vztahy:
Ekonomika 1. rocnik — Podnikani
Hotelovy provoz 2. rocnik — Komunikace verbalni a neverbalni
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11.6 Vyvoj a pristupy k managementu 3
- Vyvoj managementu; Zik:
- klasicky management; - popiSe podstatu a vyvoj

’ managementu;

- management 40. az 70. let; . R
g - charakterizuje jednotlivé ¢asti

- japonsky management; procesu fizeni a jejich funkce;

- soucasné podnikatelské trendy. - definuje typické rysy klasického
obdobi a hlavni ptedstavitele;

- rozlisi pfistupy v managementu a
zmeény ve filozofii podnikani;

- ovlada poznatky a soucasné trendy
v fizeni podniki;

- rozliSuje moderni ptistupy
k managementu.

Mezipiedmétové vztahy:
Ekonomika 2. rocnik — Néarodni a svétové hospodaistvi

I1.7 Souhrnné opakovani marketingu a managementu 1
- opakovani zakladnich Zik:
marketingovych témat; - vymezi zakladnich pojmt a

- opakovani zékladnich témat problémii marketingu;

managementu, - charakterizuje stéZejni problémy

I . managementu a podnikani;
- vztah a propojeni uc¢iva marketingu a

managementu. - chépe vztah mezi marketingem a
managementem,;

- samostatn¢ fesi jednotlivé
marketingové tikoly a problémy;

- se orientuje v problematice fizeni
podniku.
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Nazev vyucovaciho pfedmétu: UCETNICTVI

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-L/51 Gastronomie
Forma vzdélani: denni

Celkovy tydenni pocet hodin za studium: 8

Platnost: od 1. zari 2014

Pojeti vyucovaciho predmétu:

Obecné cile

Piedmét Getnictvi rozviji ekonomické mysleni zakt. Zéci si osvojuji védomosti a dovednosti
potiebné pro zpracovani ekonomickych informaci a efektivni hospodafeni s financnimi
prostiedky. Jsou vedeni k samostatnosti uvazovani a hodnoceni ekonomickych jevi a
k efektivni praci s informacemi. U¢i se dusledné¢ kontrolovat vysledky své prace, pracovat
piehledné, soustavné a peclivé. Predmét zahrnuje ucivo zékladu ucetnictvi (zédkladni pojmy,
logiku ucetnictvi, ucetni dokumentace, ucetni zapisy, inventarizace), finan¢niho
a manazerského ucetnictvi.

Vyuka probiha:
1. ro¢nik 4 hodiny tydné

Vzdélavani ve vyu€ovacim piredmétu sméruje k:

- postupnému osvojeni dovednosti iCtovat o pofizeni, spotfebé nebo opotiebeni
a vyrazeni majetku a zpracovavat pro tyto ucely ptislusné doklady;

- postupnému osvojeni dovednosti zpracovavat, vyhotovovat a pouzivat ucetni
a platebni doklady;

- osvojeni dovednosti tictovat zuctovaci vztahy, kapitalové ucty a dlouhodobé zavazky,
vyhotovovat a pouzivat ucetni doklady;

- postupnému osvojeni dovednosti zpracovavat ucetni zaveérku;

- samostatné vyhledani a zpracovani ekonomickych informaci v sou¢innosti
s vyuzivanim informac¢nich a komunikacnich technologii;

- zvladnuti zakladni finan¢ni analyzy tzn. provadéni rozborti hospodateni ucetni
jednotky;

- samostatné uceni, uméni pracovat a soustavné promitat aktualni zmény do ziskanych
védomosti, vyhodnoceni a kontrola vysledkl své prace;

- sledovani souvislosti ekonomickych jevi a formulovani zaveért.

Vyudovaci pFedmét Uéetnictvi je izce spjat s predméty:
- Ekonomika,
- Informatika.

Metody vyuky a osvojovani nového uciva
a) expozicni metody:
- prezentace samostatné prace,
- motivacni ukoly,
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- motivacni skupinova prace.

b) metody slovniho projevu:
- vyklad,

- popis,

- vysvétleni,

- rozhovor,

- skupinova prace.

c) metody prdace s odbornym textem:

- vyhledavani informaci,

- studium odbornych ¢asopist a literatury,
- préace s internetem.

d) fixacni metody:

- ustni a pisemné opakovani uciva,
- procvicovani,

- praktické upeviovani dovednosti,
- vypracovani ro¢nikové prace.

Metody provérovani a hodnoceni Zakovskych vykoni:

- Ustni zkouSeni — je zohledilovana ptesnost formulace z hlediska odborné i jazykové

spravnosti,

- pisemné zkouSeni dil¢i,

- pisemné zkouSeni souhrnné za jednotlivé tematické celky,

- hodnoceni prace v hoding.
Pti hodnoceni zakt se klade diraz na spravnost, presnost a peclivost pii provadéni ucetnich
zapist a schopnost samostatné prace.

Prifezova témata
1. Clovék a svét price
- Reseni modelové situace — napf. pii hmotné odpovédnosti zaméstnanci.
- Prace s ptislusSnymi pravnimi piedpisy.
- Hospodateni s finan¢nimi prostiedky.
2. Clovék a %ivotni prostiedi
- Nakladani s majetkem ekonomicky a s ohledem na Zivotni prostredi.
3. Obcéan v demokratické spolecnosti
- Zajem o politické, hospodaiské a spolecenské déni.
- Reseni modelové kontroverzni situace v podniku v ramci t&etnictvi.
- Dodrzovani zdkoni a pravidel chovani (napf. téma o platebnim styku, za¢tovacich
vztazich a danich).
4. Informacni a komunikacni technologie
- Vyhledavani informace na internetu.
- Vyhotoveni ucetnich dokladi.
- Vyhotoveni tcetnich knih.
- Vyhotoveni ucetnich vykazi.
- Vyuziti G¢etnich programi.
Reseni vztahu k finanénimu ufadu pfi vypoétu DPH, danich z ptijmi a ostatnich dani.
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Realizace odbornych kompetenci

UCETNICTVI 1. roénik — 4 hodini tidné = 132 hodin roé¢né

1.1 Podstata ucetnictvi

- podstata, funkce a vyznam;
- informacni systém podniku;

- predpisy upravujici ucetnictvi.

Zak:

- charakterizuje predmét ucetnictvi a
vymezi zakladni pojmy — tcetni
jednotka, icetni obdobi;

- charakterizuje predmét danové
evidence, vymezi okruh osob
vedouci danovou evidenci;

- vyjmenuje knihy pouzivané
v ucetnictvi a daniové evidenci.

3

Mezipfredmétové vztahy:

Informatika 1. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami

1.2 U&etni doklady

vyznam a druhy ucetnich dokladi;

nalezitosti Ui€etnich dokladu;

vyhotovovani ucetnich dokladu;

ob¢h ucetnich doklada a postup
pfi jejich zpracovani.

Zik:

- vyhotovi ucetni doklady — pokladni
doklady, faktury, pfijemku a
vydejku zasob;

- Ooveri nalezitosti;

- provadi opravy ucetnich zapist
v souladu se zakonem o ucetnictvi;

- provede likvidaci ucetnich dokladi;

- chape tcetni doklad jako zdroj
informaci.

Mezipfredmétové vztahy:
Informatika 1. rocnik — Textovy editor

—_—
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1.3 Majetek podniku a zdroje financovani majetku

majetek a jeho formy;

dlouhodoby majetek;

obézny majetek;

zdroje financovani majetku;

vlastni a cizi zdroje;

inventura majetku.

Zik:
- zatfidi majetek podniku a urci zdroje
kryti majetku;

- vypracuje inventuru ucebny.

Mezipiedmétové vztahy:

Ekonomika 1. rocnik — Aplikace zakladnich pojmt

1.4 Zaklady podvojného tcetnictvi

- rozvaha;
- zmény rozvahovych polozek;
- rozvahové ucty;
- vysledkové ucty;
- podvojny ucetni zapis;
- obraty a zlstatky na uctech;
- podrozvahové ucty;
- tfidéni uctu;
- UCty syntetické a analytické;
- procvicovani uctovani
na rozvahovych a vysledkovych
uctech.

Zak:
- sestavi jednoduchou rozvahu;

chape vztahy mezi aktivy a pasivy;

zachyti zmény na uctech;

pochopi podstatu podvojného
zapisu;

rozumi zménam rozvahovych
polozek;

- chépe postup uctovani béhem
ucetniho obdobi;

- rozumi zakladni analytické evidenci;

- tesi jednoduchy priklad.

33

Mezipiedmétové vztahy:

Ekonomika 1. rocnik — Funkce podniku (podrobné sledovani hlavni ¢innosti podniku)
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1.5 Zaklady ué¢tovani penéZnich prostiedkia. DPH 12
- hotovostni placeni — pokladna; Zik:
- penize na cest: - vyhotovi pokladni doklady

’ a pokladni knihu;

- ceniny; e .
- uctuje o ceninach;
- bezhotovostni placeni — bankovni

ucty, bankovni tvéry. - UCtuje na syntetickych

a analytickych uctech i na zéklade
ucetnich dokladu.

Mezipfredmétové vztahy:
Ekonomika 1. rocnik — Podnikové ¢innosti
Matematika 1. rocnik — Procentni pocet

1.6 Zakladni actovani materidlu 10
vymezeni zasob materialu; Zak:
- vyhotovi ucetni doklady;

evidence a ocenlovani zasob
materidlu; - orientuje se v procesu piijimani
materialu na sklad v¢. veskeré
pisemné evidence;

analyticka evidence materialu;

uctovani.

- vypocita potfizovaci cenu materialu,

- uctuje na syntetickych
a analytickych uctech.

Mezipiedmétové vztahy:
Ekonomika 1. rocnik — Podnikové ¢innosti

—_—
(98]
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1.7 Zakladni uctovani zboZi 7
- pojem zbozi; Zik:

S - charakterizuje ob&zny majetek;
- ocefnovani;

evidence: vyhotovi Gcetni doklady;

pracuje s dodacimi listy;

analyticka evidence;

orientuje se v procesu piijimani
zbozi na sklad v¢. veSkeré pisemné
evidence;

uctovani.

vyplni skladni kartu na zéklade
ptijemek a vydejek zbozi;

- uctuje na syntetickych

a analytickych uctech.

Mezipiedmétové vztahy:
Ekonomika 1. rocnik — Podnikové ¢innosti

1.8 Zakladni u¢tovani dlouhodobého hmotného majetku 14
- vymezeni DHM; Zik:

- charakterizuje dlouhodoby majetek a
uvede Clenéni;

ocenovani DHM;

Iyticka evidence.
analyticka evidence - vyhotovi acetni doklady:

odpisy — vypocet; oy ., .
PISy = VyPp - zatfidi hmotny majetek

Gctovani pofizeni, pfevzeti, odpisy, do odpisovych skupin podle zakona
vyrazeni DHM. o danich z piijmu;

- pocita danové odpisy rovnomérné i
zrychleng;

- pocitd opravky a ztstatkovou cenu
dlouhodobého hmotného majetku;

- vyhotovi inventarni kartu
dlouhodobého hmotného majetku;

- uctuje (poftizeni, pievzeti, odpisy a
vyfazeni) na syntetickych
a analytickych uctech.

MezipFedmétové vztahy:
Ekonomika 1. rocnik — Podnikové ¢innosti
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1.9 Zakladni uctovani mezd 9

vymezeni pojmu mzdy; Zik:
- vyhotovi ucetni doklady;

vypocet mezd,
- uctuje na syntetickych
a analytickych uctech.

analyticka evidence;

uctovani.

Mezipiedmétové vztahy:
Ekonomika 1. rocnik — Podnikové ¢innosti, Dan¢ a zakonna pojisténi
Matematika 1. rocnik — Procentni pocet

1.10 Zakladni actovani vyrobkiu 5
- pojem, ocenéni; Zik:
- uctuje na syntetickych uctech.

- uctovani vyroby a prodeje vyrobkii.

Mezipfredmétové vztahy:
Ekonomika 1. rocnik — Podnikové ¢innosti

I.11 Zakladni actovani naklada a vynosu 10

- vymezeni pojmi — charakteristika; Zik:

- uvede ¢lenéni ndkladl a vynost
podnikatele — ucetni 1 danovy

- pravidla uc¢tovani;

- analyticka evidence nakladi a pohled;
Vynost. - uctuje na syntetickych
a analytickych uctech

ve finan¢nim ucetnictvi;

- provede uzavérku nakladovych a
vynosovych ucta.

Mezipfredmétové vztahy:
Ekonomika 1. rocnik — Podnikové ¢innosti

—_—
(O8]
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1.12 Ucetni technika 5
organizace ucetnictvi; Zik:
- se orientuje v uctové osnove;

smeérna uctova osnova,

- pouziva uctovy rozvrh;

uctovy rozvrh;
- provadi tcetni zapisy
do ucetniho deniku a hlavni knihy.

ucetni zapisy;

Gdetni knihy.

MezipFredmétové vztahy:
Informatika 1. rocnik — Textovy editor

1.13 Souvisly priklad 10
- vyrobni organizace. Zik:
- ovlada zakladni Gi¢tovani
na rozvahovych a vysledkovych
uctech;

- uctuje o pokladné na zakladé
piijmovych a vydajovych
pokladnich dokladu;

- uctuje na zaklad¢ bankovniho
vypisu;

Mezipiedmétové vztahy:

Informatika [ . rocnik — Textovy editor. Tabulkovy kalkulator
Informatika 1. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami
Ekonomika 1. rocnik — Podnik, podnikani jako zéklad trzni ekonomiky
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Nazev vyucovaciho pfedmétu: VYROBA A ODBYT

V GASTRONOMII
Koéd a nazev oboru vzdélani: 65-41-L/51 Gastronomie
Forma vzdélani: denni
Celkovy tydenni pocet hodin za studium: 6
Platnost: od 1. zari 2014

Pojeti vyucovaciho predmétu:

Obecné cile

Pfedmét Vyroba a odbyt v gastronomii rozviji ekonomické mysleni zaka. Okruh navazuje na
ptedchozi studium podle RVP Kuchat — ¢i$nik — zejména na okruhy vyroba pokrmt, odbyt a
obsluha a profilujici okruhy kuchat a ¢isSnik. Ve vyuce je tieba dbat na rozsifeni poznatka z
ptedchoziho studia z oblasti hygieny v gastronomii, vyZzivy, ¢innosti vyrobniho a odbytového
stfediska a organizace prace v nich, na fizeni soucinnosti useku odbytu a vyroby. Dulraz je
kladen na uplatiiovani zasad racionalni vyZivy spojené se zdravym Zivotnim stylem a na
sledovani trendll ve stravovani. Zaci si rozsifi poznatky o 1édebné vyzivé a o alternativnich
zpiisobech stravovani a stravovéani cizincti podle vyznamnych etnik. Zaci jsou vedeni k
ochrané¢ zivotniho prostfedi ve smyslu Setrného nakladani s vodou, energiemi, nakladani s
odpady, k bezpecnému a Setrnému zachazeni se zafizenim provozoven i k vytvareni
piijemného pracovniho prostiedi. Soucasti vzdélavani jsou socidlné psychologické,
komunikac¢ni, ekonomické, ekologické a etické aspekty provoznich ¢innosti.

Vyuka probiha:
1. ro¢énik 2 hodiny tydné
2. rocnik 4 hodiny tydné

Vyuéovaci predmét Vyroba a odbyt v gastronomii je Gizce spjat s predméty:
- Ekonomika,
- Pravo,
- Marketing a management,
- Informatika.

Metody vyuky a osvojovani nového uciva
a) expozi¢ni metody:
- prezentace samostatné prace,
- motivacni tkoly,
- motivacni skupinova prace.
b) metody slovniho projevu:
- vyklad,
- popis,
- vysvétleni,
- rozhovor,
- skupinova prace.
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¢) metody prdace s odbornym textem:

- vyhledavani informaci,

- studium odbornych ¢asopist a literatury,
- prace s internetem.

d) fixacni metody:

- Ustni a pisemné opakovani uciva,
- procvicovani,

- praktické upevitovani dovednosti,
- vypracovani ro¢nikové prace.

r v

Metody provérovani a hodnoceni Zikovskych vykonii:

- ustni zkousSeni — je zohlediiovana ptesnost formulace z hlediska odborné i jazykové

spravnosti,

- pisemné zkouSeni dil¢i,

- pisemné zkouseni souhrnné za jednotlivé tematické celky,

- hodnoceni prace v hoding.
Pti hodnoceni zaki se klade dliraz na spravnost, piesnost a peclivost pfi provadéni ucetnich
zéapisi a schopnost samostatné prace.

Priifezova témata
1. Clovék a svét price
- Redeni modelové situace — napt. pii hmotné odpovédnosti zaméstnanci.
- Préce s ptislusSnymi pravnimi piedpisy.
- Hospodateni s finan¢nimi prostfedky.
- Préce v tymu s vlastnimi navrhy.
2. Clovék a %ivotni prostiedi
- Nakladani s majetkem ekonomicky a s ohledem na Zivotni prostredi.
- Respektovani principii udrzitelného rozvoje.
- Ziskani ptehledu o zpiisobech ochrany ptirody, o pouzivani technologickych,
ekonomickych a pravnich nastrojl pro zajisténi udrzitelného rozvoje.
- Pochopeni vlastni odpovédnosti za své jednani a snaha aktivné se podilet na feSeni
environmentalnich problémt.
- Osvojeni zdkladnich principt Setrného a odpovédného ptistupu k Zivotnimu prostiedi
v osobnim a profesnim jednani.
3. Obcan v demokratické spolecnosti
- Zajem o politické, hospodaiské a spolecenské déni.
- Reseni modelové kontroverzni situace v podniku.
- Dodrzovani zakont a pravidel chovani (napf. téma o platebnim styku, zuctovacich
vztazich a danich).
4. Informacni a komunikacni technologie
- Vyhledavani informace na internetu.

137



SVP Gastronomie (nastavbové studium — denni)

Realizace odbornych kompetenci
Vyroba a odbyt v gastronomii 1. ro¢nik — 2 hodiny tydné = 66 hodin ro¢né

1.1 Bezpecnost a ochrana zdravi pii praci, hygiena, poZarni prevence 12
- fizeni bezpecnosti prace Zik:
v podminkach; - vysvétli zékladni ukoly a povinnosti;
- organizace a na pracovisti; - organizace pii zajiStovani BOZP;
- pracovnépravni problematika BOZP; | - zdiivodni tlohu statniho odborného
dozoru

- bezpecnost technickych zafizeni; . L,
nad bezpecnosti prace;

- zasady hygienické praxe

s - kontroluje a dodrzuje ustanoveni
v gastronomickém provozu.

tykajici se bezpecnosti a ochrany

zdravi pii praci a pozarni prevence;
- kontroluje a dodrzuje

dodrzovani hygienickych piedpist

v gastronomii.

Mezipfredmétové vztahy:
Informatika 1. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami
Ekonomika 1. rocnik — Podnik, podnikani jako zéklad trzni ekonomiky

1.2 Zivotni prostiedi 10

- ochrana vody, odpady; Zik:

- vysvétli ptfedpisy na ochranu
zivotniho prosttedi ve vztahu
k podnikani v gastronomii;

- ekologicky provoz.

- uvede piiklady hospodarného
nakladani s potravinami, energiemi,
pitnou vodou;

- vysvétli jak nakladat s odpady a
obaly podle predpisti.

Mezipfredmétové vztahy:
Informatika 1. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami
Ekonomika 1. rocnik — Podnik, podnikani jako zéklad trzni ekonomiky
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1.3 VyZiva

- zasady zdravé vyzivy;

- zpusoby stravovani, alternativni
sméry ve vyZzive;

- specifika vyzivy urcitych skupin lidi;

- vyziva lécebna;

- zmeény nutri¢niho chovani;

- stravovaci zvyklosti pfislusniki
riznych nérodi a etnickych skupin;

- ekologické vyrobky a bio potraviny.

Zik:
- jmenuje zasady zdravé vyzivy;

- uvadi zplisoby stravovani,
alternativni smeéry ve vyzive;

- objasni zasady vyzivy lécebné a
uvede hlavni typy lé¢ebnich diet a
specifika jejich ptipravy.

- uvede zmény nutricniho chovani;

- seznami se s ekologickymi vyrobky
a bio potraviny;

- na ptikladu uvede stravovaci
zvyklosti piislusnikt riiznych
narodu a etnickych skupin;

- sestavi nabidku pokrmt pro
pfislusniky rtiznych etnickych
spolecenstvi podle jejich tradic a
nabozenskych zvyklosti;

- vysvétli vyuziti biopotravin
ve Vyzive.

40

Mezipiedmétové vztahy:

Informatika 1. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami

Tematické celky

1.4 Souhrnné opakovani

Vysledky vzdélavani a kompetence

Hodinova
dotace
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I1.1 Proces Fizeni vyroby pokrmii

Vyroba a odbyt v gastronomii 2. ro¢nik — 4 hodiny tydné = 116 hodin ro¢né

- vyrobni stiediska;

- organizace prace ve vyrobnim
sttedisku a v cateringovych
spole¢nostech;

- sestavovani nabidky pokrmt podle
ruznych hledisek (diety, narodni
pokrmy, cizi kuchyné¢, alternativni
strava);

- tradi¢ni a mezinarodni kuchyng;

- pfiprava pokrmu ve zvlastnich
podminkach;

- trendy v gastronomii, zazitkova
gastronomie;

- moderni technologicka zafizeni a
pracovni postupy.

Zik:

- je pfipraven organizovat praci
ve vyrobnim stfedisku a
v cateringovych spolecnostech;

- vysvétli organizaci prace a ukoly
pracovnikl ve vyrobnim stfedisku;
- pracuje s vyzivovymi a
technologickymi normami,
s hygienickymi predpisy a
recepturami pro ptipravu pokrmi a s
odbornou literaturou;

- vedle typickych narodnich pokrmi
vyuziva pokrmy regionalnich
kuchyni a pokrmy pro alternativni
formy stravovani pfi sestavovani
nabidky pokrmi;

- je pripraven vyuzivat technologicka
zafizeni a moderni postupy;

- vyhledava pottebné informace;

35

MezipFredmétové vztahy:

Marketing a management 1. + 2. rocnik

Informatika 1. rocnik — Webové prohlizeCe a prace s www strankami
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I1.2 Proces Fizeni odbytu 35

- odbyt vyrobka a sluzeb; Zik:

- rozliSuje druhy a zplisoby odbytu
vyrobkil a sluzeb, voli vhodné

- jidelni a napojové listky, menu;

- koordinace ¢innosti vyrobniho a formy;
odbytového strediska; ) . , .
o - sestavuje typickou nabidku pokrmi
- organizace prace v odbytu a a napoji pro riizna odbytova
v riznych formach obsluhy; stiediska a stanovuje zptisob

- spolecenska pravidla, profesni etika. obsluhy;

- stanovi ceny gastronomickych
vyrobkl a sluzeb;

- fidi praci v riznych forméach
obsluhy;

- vysvétli ¢lenéni pracovnich Cinnosti
v cateringovych spolecnostech na
useku obsluhy, popiSe organizaci

prace a ukoly pracovnikil v
odbytovém stiedisku;

- dba spolecenské chovani a
dodrzovani profesni etiky.

MezipFredmétové vztahy:
Informatika 1. rocnik — Webové prohlizeCe a prace s www strankami
Marketing a management 1. + 2. rocnik




SVP Gastronomie (nastavbové studium — denni)

I1.3 Rizeni stravovaciho aseku

- struktura stravovacich sluzeb;
- organizovani, planovani;
- kontrola urovneé sluzeb;

- péce o odborny a profesni rozvoj
zaméstnancu.

Zik:

- orientuje se v fizeni stravovaciho
useku, v jeho provozu, vybaveni pro
vyrobu a odbyt, skladovani;

- planuje, organizuje, kontroluje
zéasobovani, stravovaci provoz,
koordinuje ¢innosti ve vyrobé a
odbytu;

- planuje a kontroluje ¢innost
zaméstnancu a kvalitu jejich prace;

- uvede moZznosti podpory
zaméstnancl v profesnim ristu a
celozivotnim vzdélavani.

35

Mezipiedmétové vztahy:

Informatika [. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami
Marketing a management [. + 2. rocnik

Tematické celky

11.4 Souhrnné opakovani

Vysledky vzdélavani a kompetence

Hodinova
dotace
11
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- Nazev vyudovaciho predmétu: HOTELOVY PROVOZ

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-L/51 Gastronomie
Forma vzdélani: denni

Celkovy tydenni pocet hodin za studium: 6

Platnost: od 1. zari 2014

Pojeti vyucovaciho predmétu:

Obecné cile

Pfedmét Hotelovy provoz rozviji ekonomické mySleni zédki a poskytuje jim zakladni
pfedstavu o provozu hoteltl a dal§ich ubytovacich zafizeni. Zaci se seznami se strukturou
hotelovych sluzeb a jejich poskytovanim.

Vyuka probiha
1. ro¢nik 3 hodiny tydné
2. ro¢nik 3 hodiny tydné

Vyucovaci predmét Hotelovy provoz je uzce spjat s predméty:
- Cesky jazyk;
- Spolecenské védy;
- Ekonomika,
- Pravo,
- Marketing a management,
- Utetnictvi;
- Informatika.

Metody vyuky a osvojovani nového uciva
a) expozic¢ni metody:
- prezentace samostatné prace,
- motivacni tkoly,
- motivacni skupinova prace.
b) metody slovniho projevu:
- vyklad,
- popis,
- vysvétleni,
- rozhovor,
- skupinova prace.

c) metody prace s odbornym textem:

- vyhledavani informaci,

- studium odbornych ¢asopist a literatury,
- préce s internetem.

d) fixacni metody:
- ustni a pisemné opakovani uciva,
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- procvicovani,
- praktické upeviovani dovednosti,
- vypracovani ro¢nikové prace.

r~vr

Metody provérovani a hodnoceni Zakovskych vykoni:

- Ustni zkouSeni — je zohledilovana ptesnost formulace z hlediska odborné i jazykové

spravnosti,

- pisemné zkouSeni dil¢i,

- pisemné zkouSeni souhrnné za jednotlivé tematické celky,

- hodnoceni prace v hoding.
Pti hodnoceni zakt se klade diraz na spravnost, presnost a peclivost pii provadéni ucetnich
zapist a schopnost samostatné prace.

Prifezova témata
1. Clovék a svét price
- Reseni modelové situace — napt. pii hmotné odpovédnosti zaméstnanci.
- Prace s ptislusSnymi pravnimi piedpisy.
- Hospodateni s finan¢nimi prosttedky.
- Préce v tymu s vlastnimi navrhy.
2. Clovék a fivotni prostiedi
- Nakladani s majetkem ekonomicky a s ohledem na Zivotni prostiedi.
- Respektovani principt udrzitelného rozvoje.
- Ziskani ptehledu o zplisobech ochrany ptirody, o pouzivani technologickych,
ekonomickych a pravnich néstrojii pro zajisténi udrzitelného rozvoje.
- Pochopeni vlastni odpovédnosti za své jednani a snaha aktivné se podilet na feSeni
environmentalnich problémti.
- Osvojeni zakladnich principt Setrného a odpovédného ptistupu k zivotnimu prostredi
v osobnim a profesnim jednani.
3. Obcéan v demokratické spolecnosti
- Zajem o politické, hospodaiské a spolecenské déni.
- Reseni modelové kontroverzni situace v podniku.
- Dodrzovani zdkoni a pravidel chovani (napf. téma o platebnim styku, za¢tovacich
vztazich a danich).
4. Informacni a komunikacni technologie
- Vyhledavani informace na internetu.
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Realizace odbornych kompetenci
Hotelovy provoz 1. ro¢nik — 3 hodiny tydné = 99 hodin rocné

I. Organizace hotelnictvi 32
- organizacni struktura hotelu; Zik:
- popiSe organizacni ¢lenéni hotelu;

- ostatni ubytovaci zafizeni;

. . o 1 - . - charakterizuje ubytovaci zafizen;
- zatazeni hoteld do jednotlivych je ubyt ’

kategorii; - osvoji si jednotliva specifika pro

L , ) kategotizaci hotelt;
- pravni postaveni hotelu;

- majetkové postaveni hotelu; - popiSe prévni rizika pro hotel;
- hotelové organizaéni slozky; - 0svoji si riizna majetkova

hlediska;
- hotelové teté : . .
otelove fetezes; - charakterizuje jednotlivé slozky —
- hotelové standardy; useky hotelu;
- kvalita poskytovanych sluzeb; - vysvétli vlivy a prostiedi

- kvalita fizeni hotelu. hotelovych fetézci;

- rozlisi a popiSe hotelové
standardy;

- popise vliv na kvalitu v zavislosti
na standardech;

- zdurazni idealni vedeni hotelu.

Mezipiedmétové vztahy:

Informatika 1. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami
Ekonomika 1. rocnik — Podnik a podnikani

Marketing a management 1. rocnik
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1.2 Hotelovy provoz 20
- struktura a naplii hotelovych sluzeb; | Zdk:

- interni ptedpisy hotelu; - se orientuje ve struktufe hotelu

- hotelova administrativa; (zdkladni a doplitkove);

- dalii sluzby hotelu. - uvede. napln hqteloy}'/ch sluzeb,
aist siuzby hotelu funkci a koordinaci;

- popise hotelovou administrativu;

- vyjmenuje a popise hotelové
sluzby.

Mezipfedmétové vztahy:

Informatika 1. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami
Ekonomika 1. rocnik — Podnik a podnikani

Marketing a management [. rocnik

Uéetnictvi 1. rocnik — Uetni doklady

1.3 Kli¢ové oblasti v hotelovém provozu 20
- zéakaznici; Zak:
- pracovnici; - popise jednotliva specifika

u zakaznikl (zejména razné

- sluzby; , . ,
y narodnostni rozdily);
- produktivita; .y 9
P - ma piehled o moZznostech
- kvalita. pracovnik;

- propocita produktivitu prace;

- dbé a zna kvalitu poskytovanych
sluzeb.

Mezipiedmétové vztahy:

Informatika 1. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami
Ekonomika 1. rocnik — Podnik a podnikani, produktivita prace
Marketing a management 1. rocnik
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1.4. Management a marketing v hotelovém provozu

funk¢éni profily manazerti v HP; Zak:
zvlada personalni agendu;

organizacni struktura v HP;
zna strukturu fizeni
ve sluzbach;

organizac¢ni kultura hotelu.

organiza¢ni schéma, personalni
obsazeni usekl

nabizi a zajist'uje hotelové sluzby;

aplikuje zasady Porterovy
generické strategie;

ubytovaci a reklamacni fad

- hotelové sluz jejich nabidka;
otelove sluzby a jejich nabidka; - objasni delegovani vyuzivané jako

- bezpecnost hostt a jejich majetku. manazerskou dovednost;

- vysvétli vyhody, nevyhody a
bariéry delegovani.

17

Mezipfredmétové vztahy:

Informatika 1. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami
Ekonomika 1. rocnik — Podnik a podnikani

Marketing a management [. rocnik

Uéetnictvi 1. rocnik — Uetni doklady

L.5 Souhrn uciva a procvi¢ovani modelovych situaci

- vyuziva znalosti uciva;

- prokaze znalost terminologie a obsahu pfedmétu HP na praktickych
pripadech.

10
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Hotelovy provoz 2. ro¢nik — 3 hodiny tydné = 87 hodin ro¢né

II.1 Zadani maturitni prace 5
- vybér tématu maturitni prace; Zik:
- vhodné¢ voli téma prace

se zamétenim na své predchozi

- studijni material a osnova maturitni

race. i w1 .
P vzdélavani (vyucni list) a budouci
povolani.
I1.2 ZaloZeni podniku 15
- vybér pfedmétu podnikéni a Zak:
organiza¢ni formy, prizkum trhu; - vyhotovi pisemnosti souvisejici se

v e . . zalozenim podniku;
- ohlaseni Zivnosti nebo zadost p >

o koncesi nebo zapis do OR; - zajisti dokumenty potfebné
- pojisténi; k pojisténi firmy;

. . ‘. - navrhne organizac¢ni struktury.
- registrace u spravce dang;

- vnitini struktura podniku;
- utvary a popis jejich ¢innosti;

- ob¢h dokladti mezi utvary.

Mezipiedmétové vztahy:

Uéetnictvi 1. rocnik — Uetni doklady

Marketing a management [. rocnik — Zakladni funkce marketingu. Marketingovy systém
fizeni.

Ekonomika 1. rocnik — Podnikani, Danova soustava
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11.3 Zasobovani a skladovani 15
nakupni ¢innost; Zik:
- vyhled4 a vyhodnoti nabidku;

optimalizace zasob a jeji metody;
- objedna zéasoby;

objednévani, ptijem, kontrola, vydej
zéasob do spotieby; - popiSe kvalitativni a kvantitativni
ptejimku zasob;

evidence pohybu zésob;
- popiSe ptijem a vydej zasob,
zaznamena do ucetnich dokladu;

reklamace dodavky.

- zah4ji reklamacni fizeni a provede
potiebnou agendu

Mezipiedmétové vztahy:

Ekonomika 1. rocnik — Podnikové ¢innosti

Uéetnictvi 1. rocnik — Utetni doklady

Informatika 1. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami, textovy editor




SVP Gastronomie (nastavbové studium — denni)

11.4 Dané 10
- DPH, podstata, vyplnéni daitového Zik:
pfiznani, - stru¢né charakterizuje danovou

- Silnicni dait- soustavu CR a orientuje se

’ v jednotlivych druzich dani;

- Dan z ptijmu pravnickych a
fyzickych osob, podstata, vyplnéni

danového ptiznani.

- se zaregistruje jako platce dan¢
z ptijmi a ostatnich dani;

- znd podstatu DPH, jeji aktudlni
sazby;

- vypocita dan z piijmu fyzickych
osob (pravnickych osob) a
vyhotovi daniové pfiznani k dani
z ptijmi fyzickych osob
(pravnickych osob);

- vypoc¢ita DPH na vstupu,

na vystupu a vyslednou danovou
povinnost (nadmérny odpocet);

- vyplni jednoduché piiznani
k DPH,

- stanovi zélohy na silni¢ni dan a
terminy jejich splatnosti;

- vypocita dan silni¢ni a vyhotovi
danové priznani k dani silnicni;

- stanovi zélohy na dan z piijmi a
terminy jejich splatnosti;

- orientuje se ve vztazich mezi platci
a neplatci DPH;

- vymezi nélezitosti daniovych
doklad

Mezipredmétové vztahy:

Ekonomika 1. rocnik — Danova soustava

Prdvo 2. rocnik — Zivnostenské a obchodni pravo
Uéetnictvi 1. rocnik — Uetni doklady

—_—
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I1.5 Obchodni strategie

- nabidkovy katalog;
- ¢innost marketingového oddélenti;
- fakturace a Gthrady faktur;

- obchodovani se zahrani¢im.

Zik:

- nabidne a realizuje vysledky své
prace — rozsiii si znalosti
z ucebniho oboru;

- vytvofi podniku moznosti
pro uplatnéni na trhu;

- vytvofi obraz firmy a ptredmét
¢innosti;

- fakturuje svoji produkci
v tuzemsku 1 zahrani¢i.

Mezipfredmétové vztahy:

Marketing a management [. rocnik — Marketingovy vyzkum
Ekonomika 1. rocnik — Podnikové ¢innosti, Obchodni ¢innosti
Ucetnictvi 1. rocnik — Ucetni doklady

I1.6 Kalkulace

- zékladni vstupy pro kalkulaci;
- celkové néklady;

- fixni naklady;

- variabilni naklady.

- kalkulace pfimych a nepfimych
nakladu;

- kalkulace rezijni;
- marze;

- bod zvratu.

Zik:

- popise vyznam piedbézné a
vysledné kalkulace pro provoz
podniku ;

- popise typy kalkulaci;
- vypocte pfimé a nepiimé naklady;
- vypocte rezijni naklady;

- sestavi celkovou kalkulaci vyrobku
nebo sluzby;

- sestavi a vypocte bod zvratu;

- vytvoti graf bodu zvratu.

Mezipiedmétové vztahy:

Ekonomika 1. rocnik — Zabezpeceni podniku zaméstnanci
Marketing a management [. rocnik — Lidské zdroje
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I1.8 Prezentace prace 15
- zéasady a pravidla verbalni a Zak:
neverbalni komunikace. - prezentuje firmu.

Mezipiedmétové vztahy:

Informatika 2. rocnik — Prezentatni software. Pocitacova grafika

Prdvo 2. rocnik — Obchodni pravo. Pracovni pravo. Ob&anské pravo. Zivnostenské pravo
Cesky jazyk 1.a 2. rocnik — Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti.
Komunikacni a slohova vychova. Prace s textem a ziskavani informaci

I1. 9 Shrnuti uéiva 9

- shrnuti uc¢iva a ptiprava na maturitni zkousku

—_—
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Nazev vyucovaciho predmétu: MATEMATIKA

Kad a nazev oboru vzdélani:
Forma vzdélani:

Celkovy tydenni pocet hodin za studium:
Datum platnosti od:

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecné cile

Obecnym cilem matematického vzdélavani je vychova Clovéka, ktery bude umét pouzivat
matematiku v riznych zivotnich situacich.

Zak:

- pouziva vhodné zdroje informaci — kalkulacku, matematické tabulky, internet;

65-41-L/51 Gastronomie

denni
6
1. zari 2014

- pouziva rysovaci pomucky, kalkulacku, PC;

- matematizuje realné situace, pracuje s matematickym modelem feSeni vzhledem

k realité;

- Cte s porozuménim matematicky text, grafy, diagramy, tabulky;

- presn¢ se matematicky vyjadiuje.

Charakteristika uciva

74k si osvoji matematické poznatky, postupy a metody feSeni tloh a ziska zakladni védomosti
a dovednosti pro dalsi pfedméty i pro bézny zivot, formuluje souvisle a srozumitelné
myslenky, formuluje feseni ustné i pisemn¢.

Vyuka probiha

1. ro¢nik 3 hodiny tydné
2. rocnik 3 hodiny tydné

Metody vyuky:
a) metody motivacni
- pochvaly,

- aktivizace zaku navrhy feSeni,
- ucast zakd v matematické soutézi.

b) metody fixacni
- opakovani pisemné i ustni,
- domaci ukoly.

¢) metody expozicéni

- skupinova prace,

- feSeni problémi v tymu,

- samostatné feseni problémi,
- préce s literaturou,
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vyuziti dataprojektoru a pocitace,
vysvétlovani novych postuptl,
zobecnovani,

geometrické znazornéni,

barevné zapisy na tabuli.

Formy vyuky:

hromadné vyucovéani,
skupinové vyucovanti,
individualni doucovani,
samostatna prace.

Hodnoceni vysledkii zaki:

ustni zkouSent,

pisemné testy,

ctvrtletni pisemné prace v rozsahu 1 vyucovaci hodiny,
klasifikace prace v hodin€ pro zvySeni motivace.

Vyucovaci predmét Matematika je uzce spjat s predméty:

Ekonomika,
Informatika,
Utetnictvi,
Hotelovy provoz.

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci:

Zak:

vyuziva riznych zpisobl znazornéni fesent;

dovede ftesit praktické situace kvantitativnim vyjadienim,;
dovede identifikovat a analyzovat problémy;

zvazuje moznosti feSeni, stanovuje cile a priority v feseni ptikladu;
vyhodnocuje vysledky dosazené riiznymi zplisoby feSent;
zvoli odpovidajici matematické postupy a techniky;
pouziva rtizné formy grafického znazornéni;

provadi odhady vysledkt u praktickych uloh;

samostatné provadi teoreticky i graficky rozbor ulohy;
zdokonaluje vlastni u¢eni a pracovni vykon;

pracuje v tymu;

vyuziva zkusenosti a védomosti nabytych dfive.

Prifezova témata
1. Clovék a svét prace

Efektivni prace s informacemi.
Promyslené a funkéni pouzivani aktivizujicich metod a forem prace ve vyuce, napf.
problémové vyucovani, diskusni metody.
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2. Clovék a Zivotni prostiedi
- Vztah zdroje a suroviny.
- Produkce potravin.
- Pocetnost populace.
- Ovlivilovani krajiny ¢lovékem.
3. Obcéan v demokratické spolecnosti
- Vedeni k vhodné mife sebevédomi.
- Funk¢ni pouzivani aktivizujicich metod a forem prace ve vyuce.
- Chapéni vyznamu pravdépodobnosti pouzivanych v masovych médiich.
4. Informacni a komunikacni technologie
- Uziti dataprojektoru pfi samostatném procvi¢ovani.
- Uziti dataprojektoru pii nacviku posunu funkci Geometrie.
- Uziti vyukovych programt.
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Realizace odbornych kompetenci
MATEMATIKA 1. ro¢nik — 3 hodiny tydné = 99 hodin ro¢né

1.1 Cislo a proménna 18
- Ciselné obory — realna cisla a jejich Zak:
vlastnosti; - provadi aritmetické operace

. ol s v mnozing realnych Cisel;

- absolutni hodnota realného Cisla; Y ’

- pouziva absolutni hodnotu, zapise a
znazorni interval, provadi operace

- vyrazy s proménnymi. s intervaly (sjednoceni, prinik);

- interval;

- provadi operace s mnohocleny,
lomenymi vyrazy, vyrazy
obsahujicimi mocniny a odmocniny,
upravuje Ciselné vyrazy;

- pouziva ekvivalentni a
neekvivalentni Gpravy.

1.2 Mocniny a odmocniny 16
- mocniny s celo¢iselnym exponentem | Zdk:
zépis Cisla ve tvaru a.10n; - provadi operace s mocninami

, . « s a odmocninami;
- n-t4 odmocnina, poc¢etni vykony

s odmocninami; - uvede vztah mezi mocninou
s racionalnim exponentem

- mocnina s racionalnim exponentem. .
a odmocninou;

- kombinuje pravidla pro pocitani
s mocninami a odmocninami
pii feSeni uloh;

- Casteéné odmocnuje;

- interpretuje zapis Cisla ve tvaru
a.10n pro vyjadieni velkych
a malych cCisel a demonstruje jeho
pouziti v jinych oborech.

—_—
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1.3 Rovnice a nerovnice 32

- linearni rovnice a nerovnice; Zik:

- feSi linearni a kvadratické rovnice a
jejich soustavy, linearni a

- kvadratické rovnice a nerovnice;

- soustavy linearnich a kvadratickych kvadratické nerovnice;
rovnic; vi s . .
- pouziva ekvivalentni a
- goniometrické rovnice; neekvivalentni Gpravy;
- logaritmické rovnice; - aplikuje funkéni vztahy pii feSeni

goniometrickych, exponencialnich a
logaritmickych rovnic.

1.4 Funkce a jeji pribéh 25

- zékladni poznatky o funkcich; Zik:

- nacrtne grafy jednotlivych funkci a
urci jejich vlastnosti;

- exponencidlni rovnice.

- funkce linearni a kvadraticka;
- funkce linearni lomena; o ,
- aplikuje poznatky o funkcich
- funkce exponencialni a logaritmicka; pii feseni praktickych tloh;

- goniometrické funkce; - aplikuje poznatky o aritmetické a
goniometrické posloupnosti

- aritmetickd a geometricka DO A
pii feSeni praktickych tloh;

posloupnost;

- provadi vypocty jednoduchych
finan¢nich zélezitosti a orientuje se
v zékladnich pojmech finan¢ni
matematiky.

- finan¢ni matematika.

1.5 Shrnuti uéiva za 1. roénik 8

—_—
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MATEMATIKA 2. ro¢nik — 3 hodiny tydné = 87 hodin ro¢né

I1. 1 Opakovani a rozsifeni uciva 1. ro¢niku 4
I1.2 Prace s daty, kombinatorika a pravdépodobnost 24
- variace; Zaik:
- permutace; - vyuziva vztahy pro pocet variaci,
’ permutaci a kombinaci
- variace s opakovanim; bez opakovani;
- kombinace; - ur¢i pravdépodobnost ndhodného
- pravd&podobnost; jevu kombinatorickym postupem;
- nhodny jev; - rozliSuje mezi jevy zavislymi a

) o nezéavislymi a dokéaze je odlisit;

- nezavislé a zavislé jevy. 5 ) )

- Cte, vyhodnoti a sestavi tabulky,
diagramy a grafy se statistickymi
udaji.

Mezipfredmétové vztahy:
Marketing a management 1. rocnik — Marketingovy vyzkum

I1.3 Analyticka geometrie 28
- vektory; Zik:
- provadi operace s vektory;

- ptimka a jeji analytické vyjadieni.

- fesi analyticky polohové a metrické
vztahy bodi a pfimek;

- uziva rlizna analytickd vyjadieni
piimky.
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I1. 2 Geometrie 17

rovinné Utvary; Zik:

- fesi ulohy na polohové a metrické
vlastnosti rovinnych utvart;

shodnost a podobnost trojahelniki;

shodné zobrazeni, stejnolehlost; . . ) .
- uziva véty o shodnosti a podobnosti

mnoziny boda dané vlastnosti. trojuhelnik®
v pocCetnich 1 konstruk¢nich ulohach;

- urci povrch a objem zékladnich téles
s vyuzitim funk¢nich vztahti a

trigonometrie.
1V.2 Komplexni ¢isla 10
- algebraicky a goniometricky tvar Zik:
komplexniho ¢isla; - fesi algebraicky a goniometricky

- absolutni hodnota komplexniho ¢isla; tvar komplexniho &isla;

- fesi absolutni hodnota komplexniho

- zakladni pocetni operace o
disla;

s komplexnimi ¢isly;
. ‘. - tesi zakladni pocetni operace
- Moivreova véta; RN
s komplexnimi ¢isly;

- kvadratické a binomické rovnice. .. ) .
- vyuzije Moivreovou vétu;

- tfesi kvadratické a binomické
rovnice.

Mezipiedmétové vztahy:
Marketing a management I. rocnik — Marketingovy vyzkum

I1. 4 Zavérecné opakovani a shrnuti. PFiprava k maturitni zkousce 4
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Nazev vyucovaciho pFfedmétu: PRIRODNI VEDY

Ko6d a nazev oboru vzdélani: 65-41-L/51 Gastronomie
Forma vzdélani: denni

Celkovy tydenni pocet hodin za studium: 6

Datum platnosti od: 1. zaii 2014

Pojeti vyucovaciho predmétu

Obecné cile

Pfedmét Prirodni védy rozviji zakladni znalosti o svété kolem nas, ziskané jednak
osobnimi zkuSenostmi ajednak absolvovanim predméti fyzika, chemie a pfirodopis
na zékladni $kole. Zaci si osvojuji védomosti a dovednosti potiebné k vysvétleni a popisu
zékladnich pfirodnich jevil, s nimiz se bézn¢ setkavaji, projeva zivota kolem sebe a uci se
chranit Zivotni prostfedi. Zaci jsou vedeni k samostatnému uvazovani a uplatiiovani ziskanych
informaci i v jinych pfredmétech. Uc¢i se disledné kontrolovat vysledky své prace, pracovat
piehledné, soustavné a peclivé. Predmét zahrnuje ucivo z fyziky, chemie, biologie a ekologie.

Vyuka probiha:
1. ro¢nik 3 hodiny tydné / fyzika, chemie
2. ro¢nik 3 hodiny tydné / biologie, ekologie

Vzdélavani ve vyu€ovacim piredmétu sméruje k:

- postupnému pochopeni zékladnich fyzikalnich jevli a souvislosti mezi nimi;

- schopnosti fesit bézné fyzikalni ptiklady, s kterymi se ¢loveék setkava v zivoté
(vypocty rychlosti, sil a energii, ohiivani kapalin apod.);

- pochopeni zékladnich chemickych dé&jt vyskytujicich se v bézném Zivoté;

- schopnosti realisticky zhodnotit hranici mezi ekologickym smyslenim a ekologickym
fanatizmem,;

- samostatnému uceni, k uméni pracovat soustavné a promitat do ziskanych védomosti
aktudlni zmény, vyhodnotit a kontrolovat vysledky své prace.

Vyucovaci predmét Piirodni védy je tizce spjat s predméty:
- Matematika,
- Ekonomika,
- Informatika,
- Hotelovy provoz,
- Vyroba a odbyt v gastronomii
- Spolecenské védy.

Metody vyuky:
- hromadna,
- skupinova,
- individudlni,
- prezentace samostatné prace,
- motivacni tkoly,
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motivacni skupinova prace.

Metody osvojovani nového uciva:
a) metody slovniho projevu

vyklad,

popis,
vysvétlent,
rozhovor,
skupinova prace.

b) metody prace s odbornym textem

vyhledévani informaci,
studium odbornych ¢asopist a literatury,
prace s internetem.

¢) fixaéni metody

ustni a pisemné opakovani uciva,
procvic¢ovani,
praktické upeviiovani dovednosti.

Metody provérovani a hodnoceni Zakovskych vykonii:

ustni zkouseni — je zohlediiovana schopnost pochopeni souvislosti;
pisemné zkouSeni formou feSeni pocetnich ptikladu;

zkousSeni formou testu;

vypracovani protokolii;

hodnoceni prace v hodinach;

Priifezova témata
1. Clovék a svét prace

Ekologické aspekty pracovni ¢innosti.
Pracovat s ptisluSnymi pravnimi predpisy.

2. Clovék a %ivotni prostiedi

Zdroje energie.

Zdroje latek v piirode¢.

Vlivy ¢lovéka na ovzdusi.
Sklenikovy efekt.

Ozonova vrstva.

Vyuzivéani a zneciStovani vody.
Cisténi vody.

Odpady.

3. Obcan v demokratické spolecnosti

Komunikace, diskuse, soudoby svét a globalni ekologickd témata.

4. Informacni a komunikacni technologie

Vyhledéavat informace na internetu.
Zobrazit grafy vybranych fyzikalnich jevii na PC.
Vyuzit specializovany vyukovy software.
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Realizace odbornych kompetenci

PRIRODNI VEDY 1. ro¢nik — 3 hodini tidné =99 hodin ro¢né

I.1  Mechanika 19
- kinematika (pohyby ptimocaré, Zik:

pohyb rovnomérny po kruznici, - rozlisi druhy pohybu a fesi

skladani pohybti); jednoduché tlohy na pohyb

- dynamlka m eWtOﬂOVy p Ohy'b ové hmotného bodu;

zékony, sily v ptirod¢€, gravitacni - urdi sily, které pisobi na télesa
pole, vrhy); a popise, jaky druh pohybu tyto
sily vyvolaji;

- mechanickd prace a energie (vykon,
ucinnost, zdkon zachovani energie); | - urci mechanickou praci, vykon
a energii pti pohybu télesa

- mechanika tuhého télesa (posuvny
P Y plisobenim stalé sily;

a otacivy pohyb, moment sily,

skladani sil, t€zisté télesa); - vysvétli na prikladech platnost
- mechanika tekutin (tlakové sily zakoga zachovani mechanické
energie;

a tlak v tekutinach, proudéni
tekutin). - urci vyslednici sil pusobicich
na téleso a jejich momenty;

A%

- urci tézisteé télesa jednoduchého
tvaru,

- aplikuje Pascaltiv a Archimédav
zéakon pfi feSeni uloh.

Mezipfredmétové vztahy:

Matematika 1. rocnik — Algebraické vyrazy, Mocniny a odmocniny, Linearni rovnice
a nerovnice

Spolecenské védy 1. rocnik — Starovék

Informatika 1. rocnik — Tabulkovy kalkulator

[E—
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1.2

Molekulova fyzika a termika

zékladni poznatky termiky (teplota,
teplotni roztaznost latek);

vnitini energie (teplo a prace,
piemény vnitini energie télesa,
tepelna kapacita méteni tepla);

tepelné motory (tepelné déje

v idedlnim plynu, prvni
termodynamicky zakon, prace
plynu, u€innost);

pevné latky a kapaliny (struktura
pevnych latek a kapalin, pfemény
skupenstvi latek).

Zik:

- zméfi teplotu v Celsiovée teplotni
stupnici a vyjadii ji jako
termodynamickou teplotu;

- vysveétli vyznam teplotni
roztaznosti latek v ptirode
a v technické praxi,

- vysvétli pojem vnitini energie
soustavy (télesa) a zptisoby jeji
zmény;

- fesi jednoduché ptipady tepelné
vymeény;
tepelnych motor;

- popiSe ptemény skupenstvi latek
a jejich vyznam v piirodé
a v technické praxi.

Mezipfredmétové vztahy:
Matematika 1. rocnik — Algebraické vyrazy. Mocniny a odmocniny. Linearni rovnice
a nerovnice
Spolecenské védy 1. rocnik — Starovék. Modernizace spolecnosti.
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1.3  Elektfina a magnetismus

- elektricky naboj (naboj télesa,
elektricka sila, elektrické pole,
kapacita vodice);

- elektricky proud v latkach (zékony
elektrického proudu, elektrické
obvody, vodivost polovodicii,
ptechod PN);

- magnetické pole (magnetické pole
elektrického proudu, elektromagnet,
elektromagneticka indukce,
induk¢nost);

- stifidavy proud (vznik stfidavého
proudu, prenos elektrické energie
sttidavym proudem).

Zik:

popise elektrické pole z hlediska
jeho pasobeni na bodovy
elektricky naboj;

vysvétli princip a funkci
kondenzatoru;

tesi tlohy s elektrickymi obvody
s pouzitim Ohmova zdkona;

zapoji elektricky obvod podle
schématu a zmé&ii napéti a proud;

popise princip a praktické pouziti
polovodicovych soucastek
s prechodem PN;

urci magnetickou silu
v magnetickém poli vodice
s proudem;

vysvétli podstatu
elektromagnetické indukce a jeji
prakticky vyznam;

popise princip generovani
stiidavych proudt a jejich vyuziti
v energetice.

Mezipfredmétové vztahy:

a nerovnice

Matematika 1. rocnik — Algebraické vyrazy. Mocniny a odmocniny. Linearni rovnice

Spolecenské védy 1. rocnik — Modernizace spole¢nosti
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I.4  VInéni a optika

- mechanické kmitani a vinéni
(kmitavy pohyb, rezonance, druhy
mechanického vInéni a jeho Sifent
Vv prostoru);

- zvukové vinéni (vlastnosti zvuku
a jeho Sifeni v latkovém prostiedi,
ultrazvuk);

- svétlo a jeho Sifeni (vinova délka
svétla, rychlost svétla, zdkon lomu,
index lomu, rozklad svétla);

- zobrazovani zrcadlem a ¢ockou
(princip optického zobrazovani,
optické vlastnosti oka, optické
piistroje);

- elektromagnetické zateni (spektrum
elektromagnetického zareni,

rentgenové zafeni, vinové vlastnosti
svétla).

Zik:

rozlisi zakladni druhy
mechanického vinéni a popise
jejich Sifeni;

charakterizuje zakladni vlastnosti
zvukového vInéni;

chape negativni vliv hluku a zné
zpusoby ochrany sluchu;

charakterizuje svétlo jeho vinovou
délkou a rychlosti v riiznych
prostiedich;

fesi ulohy na odraz a lom svétla;
fesi ulohy na zobrazeni zrcadly
a CoCkami;

vysvétli optickou funkei oka a
korekci jeho vad;

popise vyznam riznych druhti
elektromagnetického zafeni;
vysvétli principy zékladnich typi
optickych pftistrojt;

popise vyznam riznych druhti
elektromagnetického zateni

z hlediska piisobeni na ¢loveka
a vyuziti v praxi.

Mezipfedmétové vztahy:
Matematika 1. rocnik - Funkce
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I.5 Fyzika atomu

- elektronovy obalu atomu (model
atomu, spektrum atomu vodiku,
laser);

- jadro atomu (nukleony,
radioaktivita, jaderné zafeni,
jaderna energie a jeji vyuziti,
biologické tcinky zareni).

Zik:

popise strukturu elektronového
obalu atomu z hlediska energie
elektronu;

popise stavbu atomového jadra
a charakterizuje zakladni
nukleony;

vysvétli podstatu radioaktivity

a popise zpusoby ochrany

pred jadernym zafenim;

popise Stépnou reakci jader uranu
a jeji praktické vyuziti

v energetice;

posoudi vyhody a nevyhody
zpusobt, jimiz se ziskava
elektricka energie.

MezipFedmétové vztahy:
Spolecenské védy 1. rocnik - Starovek

1.6 Vesmir

- slunecni soustava (Slunce, planety
a jejich pohyb, komety);

- hvézdy a galaxie (vzdalenosti
hvézd, charakteristiky hvézd,
vyzkum vesmiru).

Zik:

charakterizuje Slunce jako
hvézdu;

popise objekty ve slunecni
soustave;

zna ptiklady zakladnich typh
hvézd;

zna soucasné nazory na vznik
a vyvoj vesmiru.

1.7 Souhrnné opakovani fyziky
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1.8 Obecna chemie 15

chemické latky a jejich vlastnosti;

casticove slozeni latek (atom,
molekula), chemické vazba;

chemické prvky, slouceniny;
chemicka symbolika;

periodickd soustava prvki;

smési a roztoky;

chemické reakce, chemické rovnice;

vypocty v chemii.

Zik:
- porovna fyzikalni a chemické
vlastnosti riznych latek;

- popiSe stavbu atomu, vznik
chemické vazby;

- vyjadii nazvy, znacky a vzorce
vybranych chemickych prvki
a sloucenin;

- popise charakteristické vlastnosti
nekovi, kovi a jejich umisténi
v periodické soustaveé prvki;

- popise zakladni metody
odd¢lovani slozek ze smési
a jejich vyuziti v praxi;

- vyjadii slozeni roztoku a pfipravi
roztok pozadovaného slozeni;

- vysvétli podstatu chemickych
reakci a zapisSe jednoduchou
chemickou reakci chemickou
rovnici;

- provadi jednoduché chemické
vypocty, které 1ze vyuzit
v odborné praxi.
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1.9 Anorganicka chemie

- vlastnosti anorganickych latek;

- nazvoslovi anorganickych
sloucenin;

- vybrané prvky a anorganické
slouceniny v bézném zivoté
a v odborné praxi.

Zik:

- vysvétli vlastnosti anorganickych
latek (oxidy, kyseliny, hydroxidy,
soli);

- tvofi chemické vzorce a ndzvy
vybranych anorganickych
sloucenin;

- charakterizuje vybrané prvky
a slouceniny a zhodnoti jejich
uziti v odborné praxi a v béZném
zivote, posoudi je z hlediska vlivu
na zdravi a Zivotni prostiedi.

Mezipfredmétové vztahy:

Informatika 1. rocnik — Zaklady hardware a software

.10 Organicka chemie

- vlastnosti atomu uhliku;

- zaklad nazvoslovi organickych
sloucenin;

- organické slouceniny v bézném
zivote a odborné praxi.

Zik:

- charakterizuje skupiny
uhlovodiki a jejich vybrané
derivaty a tvofi jejich chemické
VZOorce a nazvy;

- uvede vyznamné zastupce
organickych slouc¢enin a zhodnoti
jejich vyuziti v odborné praxi
a v bézném zivoté, posoudi je
z hlediska vlivu na zdravi
a Zivotni prostiedi.

Mezipfredmétové vztahy:

Informatika 1. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami
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I.11 Biochemie 8
- chemické slozeni zivych organismu, | Zdk:
prirodni latky; - charakterizuje biogenni prvky

- biochemické dgje. a jejich slouceniny;

- uvede slozeni, vyskyt a funkce
(bilkoviny, sacharidy, lipidy,
nukleové kyseliny
a biokatalyzatory);

- popise vybrané biochemické d¢je.

1.12 Souhrnné opakovani chemie 1
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PRIRODNI VEDY 2. ro¢nik -3 hodini tidné = 87 hodin ro¢né

I1.1 Obecna biologie 6
- biologie a charakteristika Zivota; Zik:
- burika; - charakterizuje ndzory na vznik a

TR Vyvoj Zivota na Zemi;
- chemické slozeni zivych soustav; yvol ’

- vyjadii vlastnimi slovy zakladni

- metabolismus Zivych soustav; A
vlastnosti zivych soustav;

- rozmnoZzovani zivych soustav; e o , ,
Y ’ - popise bunku jako zékladni
- vznik a vyvoj Zivota. stavebni a funk¢ni jednotku
zivota;
- charakterizuje rostlinnou a
zivoc¢iSnou buitku a uvede rozdily.

Mezipfedmétové vztahy:
Spolecenské védy 1. rocnik — Clovek jako individualita

I1.2 Viry a prokaryotické organismy 2
- viry; Zak:

- bakterie; - charakterizuje formy organism;

- sinice. - uvede zékladni skupiny

organismil a porovna je;

- uvede ptiklady bakteridlnich,
virovych a jinych onemocnéni a
moznost prevence;

- vysvétli rozdil mezi

prokaryotickou a eukaryotickou
buiikou.

11.3 Jednobunécni 2
- obecna charakteristika; Zak:
- systém jednobunécnich. - popiSe stavbu a rozmnozovani;

- popiSe systém.

—_—
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systém rostlin;

11.4 Rostliny

- anatomie a morfologie rostlin; Zik:

- fyziologie rostlin; - vysvétli rostlinna pletiva a
organy;

- charakterizuje vodni rezim;

- popiSe mineralni vyzivu, rast,
ontogenezi a rozmnozovani;

- vysvétli zmény pohybu organismu
nebo jeho ¢asti v prostoru.

I1.5 Houby 3
- obecna charakteristika; Zaik:
- systém. - popiSe stavbu a rozmnozovani
hub;
- strucné popise systém hub.

ptijem transport a vydej latek v téle
zivocichu;

nervova regulace, smyslové organy,
zéklady etologie zivocicht.

1.6 ZivoZichové 6
- stavba téla Zivoc¢ichi; Zak:
- téIni pokryv, opora téla, pohyb - popise hierarchické uspotadani

zivocichi; téla;

- vysveétli z ¢eho je tvoteny tkang;

- vyjmenuje druhy tkang¢;

- vyjmenuje druhy télniho pokryvu
a jeho funkci;

- popiSe oporu téla bezobratlych a
obratlovci;

- vysvétli pohyb téla bezobratlych a
obratlovci;

- vysvétli funkcei traviciho Ustroji,
dychaci, obéhové a vylucovaci
soustavy;

- popiSe nervovou soustavu;

- vyjmenuje a charakterizuje
smyslové organy.
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11.7 Biologie ¢lovéka 20
- kosterni a svalova soustava ¢loveka; | Zdk:

- ob¢hova soustava a imunitni systém | -  popise stavbu lidského téla a
Clovéka; vysvétli funkei orgdnd a

, . e x organovych soustav;
- dychaci soustava clovéka; g Y ’

- vysvétli vyznam zdravé vyzivy a
uvede principy zdravého
zivotniho stylu.

- travici soustava, metabolismus
¢loveka;

- vylucovani a kozni soustava,
termoregulace;

- kontrolni a fidici systémy lidského
organismu;

- smyslové ustroji cloveka;

- pohlavni soustava a vyvoj jedince
po narozeni;

- fylogeneticky vyvoj ¢lovéka.

Mezipfedmétové vztahy: 5
Spolecenské védy 1. rocnik — Clovek jako individualita, Zivot mezi druhymi, komunikace

I1.8 Genetika 4
- molekuldrni zdklady dédicnosti; Zak:

- genetika buiky; - objasni vyznam genetiky;

- genetika organismil a populaci; - seznami se s ulozenim genetické

o, oy ) informace v burice;
- genetickd proménlivost;

- vysvétli pfenos genetické

- genetika ¢loveka. . » PR
informace pfi bunééném délent;

- seznami se s metodami vyzkumu.

I1.9 Souhrnné opakovani 1
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11.10 Ekologie

zéakladni ekologické pojmy,
organismus a prostiedi;

podminky zivota (slune¢ni zareni,
ovzdusi, voda, ptida, populace,
spoleCenstva);

potravni fetézce;
stavba, funkce a typy ekosystému;
ob¢h latek v ptirode;

typy krajiny.

Zik:

vysvétli zakladni ekologické
pojmy a charakterizuje vztahy
mezi organismy a prostiedim;

rozlisi a charakterizuje abiotické
slune¢ni zafeni, atmosféra,
pedosféra, hydrosféra) a biotické
faktory prostiedi (populace,
spoleCenstva, ekosystémy);

vysvétli potravni vztahy v ptirodé
—uvede priklady;

charakterizuje zakladni vztahy
mezi organismy ve spolecenstvu;

popise podstatu obé¢hu latek
v ptirodé¢ z hlediska latkového
a energetického;

charakterizuje rizné typy krajiny
ve svém okoli a jeji vyuzivani
clovékem.

19

Mezipiredmétové vztahy:
Informatika 1. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami.
Informatika 2. rocnik — Prezentacni software
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I1.11 Clovék a Zivotni prostredi 19
- Clovek a vyvoj jeho vztahu Zak:
k ptirodé; - popiSe historii vzdjemného
- &lovik a vyvoj jeho vztahu ovliviiovani ¢loveka a piirody;
k ptirodé; - hodnoti vliv riznych ¢innosti
. . Dt ¢lovéka na jednotlivé slozky
- vzéajemné vztahy mezi clovékem .. ] .
. . Y zivotniho prostredi;
a zivotnim prostfedim;
- dopady innosti dovika - charakterizuje piisobeni zivotniho
.. . o 1 prostiedi na cloveéka a jeho zdravi;
na zivotni prostiedi;
o . . . . .| - charakterizuje pfirodni zdroje
- ptirodni zdroje energie a surovin; . . R
surovin a energie z hlediska jejich
- odpady; obnovitelnosti, posoudi vliv
- globalni problémy Zivotniho clovve’ke} na prostredi jejich
prostfedi; vyuzivanim;
- ochrana pirody a krajiny, - orientuje se ve zpusobech
chranéna Gzemi: nakléddani s odpady a moznostech
) v e e
) ) snizeni jejich produkce;
- nastroje spolecnosti . o
na ochranu Zivotniho prostfedi; - uvede priklady globalnich
) ) problému Zivotniho prostiedi
- zasady udrZiteIného rozvoje; a moznosti jejich feSeni ve vztahu
- odpovédnost jedince k problémim regionalnim
za ochranu piirody a Zivotniho a lokalnim;
prostiedi; - uvede zakladni znegistujici latky
v ovzdusi, ve vod¢ a v pude
a dokdze ziskat informace
o aktualni situaci z riznych zdroji;
- uvede ptiklady chranénych izemi
v CR a v regionu;
- uvede zakladni ekonomické,
pravni a informacni néstroje
spolecnosti na ochranu piirody a
prostiredi;
- vysvétli udrzitelny rozvoj jako
integraci environmentalnich,
ekonomickych, technologickych a
socialnich ptistupli k ochrané
zivotniho prostredi;
(pokracovani)
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- zdivodni odpovédnost kazdého
jedince za ochranu pfirody,
krajiny a zivotniho prostiedi;

- na konkrétnim ptikladu
z ob¢anského Zivota a odborné
praxe navrhne feSeni vybrané¢ho
environmentalniho problému.

Mezipiedmétové vztahy:

Informatika 1. rocnik — Webové prohlizece a prace s www strankami.
Informatika 2. rocnik - Prezentacni software

Spolecenské védy 2. rocnik — Etika

Ekonomika 1. rocnik — Globalni aspekty svétové ekonomiky

11.12 Souhrnné opakovani 2
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Nazev vyucovaciho pfedmétu: SPOLECENSKE VEDY

Kod a nazev oboru vzdélani: 63-41-L/51 Gastronomie
Forma vzdélani: denni

Celkovy tydenni pocet hodin za studium: 4

Platnosti od 1. zari 2014

Pojeti vyucovaciho predmétu:

Obecné cile

Cilem vyucovaciho piedmétu spoleCenské veédy je pfipravit zaky na aktivni zivot
v demokratické spole¢nosti v CR i v ostatnich statech. Sméfuje predeviim k pozitivnimu
ovlivitovani hodnotové orientace tak, aby byli sluSnymi lidmi, aby jednali odpovédné a
uvazlivé nejen k vlastnimu prospéchu, ale také pro vetejny zajem a prospéch. Kultivuje jejich
historick¢ védomi a tim je uc¢i hloubé€ji rozumét soucasnosti, u¢i uvédomovat si vlastni

identitu, nenechat se manipulovat a co nejvice porozumét svétu, v némz Ziji.

ey

Vzdélani ve vyu€ovacim predmétu sméruje k:

vyuzivani svych spolecenskovédnich védomosti a dovednosti v praktickém zivoté;
rozhodovani pfi feSeni praktickych otazek;

feSeni svych problémi pravniho a socidlniho charakteru;

spravnému a kritickému hodnoceni informaci z riznych zdroji;

formulovani svych vécnych a formalné spravnych nézori na socialni, ekonomické,
politické a etické otazky;

diirazu nikoliv na sumu teoretickych poznatkt, ale na ptipravu pro prakticky zivot a
celozivotni vzdélavani — k této dobré pfipravé je tieba vybranych védomosti a
dovednosti, které jsou prostiedkem ke kultivaci historického védomi predevsim
v oblasti d¢jin 19. a 20. stoleti, dale ke kultivaci politického a socialniho védomi zakt
a k posilovani jejich medialni gramotnosti.

Vyuka probiha
1. ro¢nik 3 hodiny tydné
2. rocnik 3 hodiny tydné

Vyucdovaci predmét vychazi z vyuéovacich predméti:

Déjepisu,
Obcanské nauky,
Sociologie,
Filozofie,

Etiky.

Zarazeni jednotlivych okruhi do ro¢niki
1. ro¢nik Déjepis

Clovék jako obcan
Soudoby svét
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2. roc¢nik Filozofie, etika

Metody vyuky:

Zakladni metoda vykladu je doplnéna o individualni préci s pocitatem, na kterém zéci pracuji
s riznymi texty jednotlivych ucebnich okruhii a vyhledavaji konkrétni ustanoveni. Pomoci
internetu Zaci, ve skupindch nebo individualng, ziskavaji dalsi informace. Zaci pracuji po
celou dobu s literaturou a odbornym tiskem, ze kterého zpracovavaji formou referatt potfebné
informace.

Hodnoceni vysledki zaki:

Zakladem pro hodnoceni je prabézné uastni zkouSeni ze znalosti jednotlivych odvétvi
predmétu. Pfi Gstnim zkouSeni je kladen diraz na souvislost projevu a jeho vécnou spravnost
a na uplatiovani praktickych dovednosti v oblasti danych vyucovacich celkl. Po zvladnuti
tematického celku nebo jeho casti jsou zadavany pisemné prdce. U pisemného projevu je
kladen diraz na vécnou spravnost, presnost a piehlednost. Soucésti hodnoceni je i
individualni prace zakl. Pii klasifikaci je také zohlednéna prdce zaka v hodiné, jeho zdajem
o danou problematiku a schopnost samostatné prace.

Vyucéovaci predmét Spolecenské védy je uizce spjat s predméty:
- Cesky jazyk,
- Kultura a uméni,
- Informatika,
- Ekonomika,
- Hotelovy provoz.

Prifezova témata:
1. Clovék v déjindch
- Prohloubeni a zatfidéni védomosti d¢jinného vyvoje.
2. Clovék v lidském spolecenstvi
- Pfiméfené vyjadiovani Gcelu jednani a komunikacnich situaci v projevech mluvenych
1 psanych a zvladnuti vhodné prezentace.
- Formulovani svych myslenek srozumitelné¢ a souvisle, v pisemné podob¢ ptehledné a
jazykové€ spravné.
- Dodrzovani jazykové a stylistické normy a pouzivani odborné terminologie.
3. Clovék jako obéan
- Ziskani prehledu o osobnosti a jejim rozvoji, komunikaci, spolec¢nosti, statu,
politickém systému, politice, moralce, svobod¢, odpoveédnosti, toleranci.
- Orientovani se ve spole¢nosti a jejim historickém vyvoji i politickém systému.
- Posouzeni moralky jedince i spolecnosti, i jeji svobodu, odpovédnost 1 vzajemnou
toleranci.
- Efektivni u€eni a vyhodnocovani dosazenych vysledk.
- Ziskani potieby a nutnosti celozivotniho vzdélavani.
4. Clovék a pravo
- Komunikace s potencionalnimi zaméstnavateli a zaméstnanci a ostatnimi lidmi.
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Pochopeni vyhod a rizik Gastronomie, ¢innosti s nimiz je tfeba pii Gastronomie
pocitat.

Orientace v zivnostenském zakon¢ a obchodnim zakoniku.

Poznani svych prava a povinnosti viic¢i okoli.

Hledani zaméstnani a moZznosti rekvalifikaci.

Ziskani ptehledu o podpoie statu ve sféfe zaméstnanosti, informacni, poradenské a

zprostiedkovatelské sluzby.

Ziskani prehledu o moznosti zaméstnani v zahranici.

5. Profesni a osobni Zivot

Préace v tymu a podileni se na realizaci spole¢nych pracovnich a jinych ¢innosti.
Pfijiméani odpovédnosti plnit svéfené ukoly.
Porozuméni zadani tkolu nebo urceni jadra problému, ziskani informaci pottebnych

k feSeni problému a navrZeni zptsobu feseni, popft. variant feseni, a jejich zdlivodnéni.

Uplatnéni pfi feSeni problému rtiznych metod mysleni, piedevs§im logickych.
Volby prostiedki a zptisobti vhodnych pro splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivani
zkuSenosti a védomosti nabytych diive.

Prace s béznymi zékladnimi a aplika¢nimi programovymi vybavenimi,

s informacemi, a to pfedevsim s vyuzivanim prostiedkii informacnich a
komunikac¢nich technologii.

Ziskéavani informaci z otevienych zdroji, zejména z internetu.
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SPOLECENSKE VEDY 1. ro¢nik — 2 hodiny tydné = 66 hodin roéné

1.1 Clovék v déjinach poznavani minulost

- vyznam poznavani minulosti; Zik:
- objasni smysl poznavani minulosti

a variabilitu jejich vykladu.

3

1.2 Starovék

- variabilita vykladt minulosti.

- dédictvi a kulturni piinos Zik:
starovekych civilizaci; - uvede piiklady kulturniho pfinosu
_ anticka kultura: starovekych civilizaci, judaismu a
’ kitest’anstvi.

- judaismus a kiestanstvi jako zaklad
evropské civilizace.

4

1.3 Stiedovék

stat, jeho vznik a rané formy vlady; | Zdk:
< TR . - charakterizuje obecné stfedovek a
spolecnost, jeji hierarchie a .

jeho kulturu;

stereotypy, feudalismus;

Kkiestanska cirkev: - vysvétli pocatky a rozvoj Ceské

’ statnosti ve stiedovéku.
sttedoveka kultura, sttedovéké
pamatky v Cechéch, stfedovéka
Praha.
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1.4 Rany novovék

humanismus a renesance;

objevy novych zemi, jejich piinos,
zména mapy sveéta;

cesky stat, pocatek habsburského
soustati;

valky v Evropé¢, reformace a
protireformace;

nerovnomérny vyvoj v zépadni a
vychodni Evropg;

rozdilny vyvoj politickych systémi,
absolutismus a poc¢atky
parlamentarismu;

osvicenstvi, umeéni renesance,
baroka a klasicismu;

architektura, pamatky z této doby
v Cechach.

Zik:

- vysvétli vyznamné zmény, které
v déjinach nastaly v dobé raného
novoveku;

- objasni nerovnomérnost
historického vyvoje v ran¢
novoveké Evropé véetné
rozdilného vyvoje politickych
systémd;

- objasni vyznam osvicenstvi;

- charakterizuje uméni renesance,
baroka a klasicismu.

I.5 Novovék, velké obéanské revoluce

americka;
francouzska;

revoluce 1848-49 v Evrop¢ a
v ¢eskych zemich.

Zik:

- na ptikladu vyznamnych
obcCanskych revoluci vysvétli boj
za obcanska i1 ndrodni prava a
vznik obCanské spolecnosti.

—_—
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I. 6 Spole¢nost a narody 10

narodni hnuti v Evrop¢; Zik:

- objasni vznik novodobého ceského
naroda a jeho usili

ceskonémecké vztahy;

- narodni hnuti v ¢eskych zemich; 0 emancipaci;
- dualismus v habsburskeé monarchii; | - popise Sesko-némecké vztahy;
- postaveni minorit; - popiSe postaveni Zidi a Romu ve

- revolu¢ni hnuti a vznik narodnich spolecnosti 18. — 21. stol.;

statd v Némecku a v Italii. - objasni zptisob vzniku narodnich
statli v Némecku a v Italii.

1.7 Modernizace spolecnosti 8
- pramyslova revoluce; Zik:
_ urbanizace: - vysvétli proces modernizace

’ . spole¢nosti;
- demograficky vyvoj; - na konkrétnich prikladech
- uméni a véda 19. stoleti; uméleckych pamatek
- uméni a véda 20. stoleti. charakterizuje uméni 19. a 20.

stoleti;

- na konkrétnich ptikladech
charakterizuje objevy 19. a 20.
stoleti.

Mezipredmétové vztahy:
Kultura a uméni 1. rocnik — Vyvoj literatury v kontextu dobového mysleni, umeéni a
kultury.
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I. 8 Svét, Ceskoslovenska a Ceska spolecnost ve 20. stoleti 15
- tfi sveétové valky — prvni, druhd a Zik:

valka studend; dusledky valek;
- svét po prvni a druhé svétové vialce;

- vyvoj a zapas Ceskoslovenské
demokracie — osobnosti, politické
systémy, vlada a moc, problémy a
uspéchy;

dopad valek a totalitnich systému na
zivot lidi a stat;

staré a nové ideologie —
liberalismus, konservatismus,
komunismus, socialismus,
nacionalismus, feminismus,
environmentalismus;

tieti svet ve 20. stoleti — tieti svét a
svetove valky, krize kolonialismu,

problémy a uspéch tietiho svéta na
konci 20. stoleti.

- charakterizuje tfi velké valky
dvacétého stoleti, popise jejich
dasledky pro svét, Evropu a ¢s.
stat;

- vysvétli vyvoj Ceské a Cs.
spole¢nosti a statu ve 20. stoleti;

- zhodnoti vyznam vyznamnych
osobnosti;

- uvede piiklady dopadu totalitnich
rezimu na zivot lidi;

- charakterizuje ideologie, které se
uplatnily ve 20. stoleti;

- vysvétli rozpad kolonialni
soustavy v tzv. tfetim svété a
debatuje o jeho problémech 1
uspésich.

Mezipredmétové vztahy:
Kultura a uméni 1. rocnik — Vyvoj literatury v kontextu dobového mysleni, umeéni a
kultury.
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I. 9 Soudoby svét a ¢eska oblanska spole¢nost na prahu 21. stoleti 14
- velké civilizaéni okruhy sou¢asného | Zdk:
svéta; - srovna jednotlivé civilizace

. “rr N . souCasného svéta;
- velmoci a vyspé€lé zemé soucasného

svéta; - popise soucasnou politiku velmoci

- bezpecnost lidi, napéti a konflikty a vyspeljch stat;

soucasného svéta; - charakterizuje konflikty a mista

- Globalizace - globalni problémy, napeti v soucasnem svete;

globalizace a soucasné staty, vlivna | - debatuje o globalnich problémech;
Zivot lidi, - popise globalizaci, jeji dopad
- Mezinarodni vztahy a CR - zapojeni na staty i na zivot lidi;
Ceské republiky do mezinarodnich
struktur; integrace a desintegrace ve
SVELE;

- vysvétli zapojeni Ceské republiky
do mezinarodnich struktur;

- charakterizuje ¢eskou spole¢nost

- Soucasnost a ¢lovek - obyvatelstvo na potétku 21. stoleti;

Ceské republiky — sou¢asny stav, 5
progndzy, multikulturni souZiti. - debatuje o obyvatelstvu Ceské
republiky na poc¢atku 21. stoleti,
prognozach jeho vyvoje,
multikulturnim souziti v Evrop¢ a
v Ceské republice;

- analyzuje vybrany problém cCeské
spole¢nosti z hlediska médii a
jinych zdroji.

Mezipredmétové vztahy:
Kultura a uméni 1. rocnik — Vyvoj literatury v kontextu dobového mysleni, umeéni a
kultury.
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SPOLECENSKE VEDY 2. roénik — 2 hodini tidné =58 hodin ro¢nd

I1.1 Prakticka filosofie a filosoficka antropologie

lidské mysleni v predfilosofickém
obdobi, mytus;

- vznik filozofie a zakladni filozofické

problémy, hlavni filozofické
discipliny;

vyznam filozofie a etiky v zivoté
¢lovéka, smysl filozofie a etiky pro
feSeni zivotnich situaci;

fecka filosofie;

fimska filosofie;

stitedoveka filosofie;

novodoba filosofie;

hledani smyslu zivota, spokojenosti
a S$tésti, starnuti a smrt;

Cest, ucta svédomi;
jazyk a dorozumivani;
¢loveék, narod, vlast;

etnické, nabozenské, socialni
skupiny a komunity, vyznam
komunitni spoluprace;

prosocialni jednéni;
svoboda a odpovédnost, pravda,
vina, trest a smifenti;

zeny a muzi, genderova rovnost;

vesnice a mésta, problémy
urbanizace;

vychova a vzdélavani.

Zik:

- vysvétli, jaké otazky tesi filozofie;
- dovede pouzivat vybrany pojmovy
aparat filozofie, tj. ten, ktery byl

soucasti uciva;
- dovede pracovat s jemu obsahove

a formaln¢ dostupnym
filozofickym textem;

- debatuje o praktickych
filozofickych a etickych otazkach,
a to s vyuZzitim textl
z d¢€l vyznamnych predstavitelt
filozoficko-etického a
antropologického mysleni;

- srovna rizné nazory na otazky
praktické etiky a zaujme k nim
vlastni stanovisko, opfené
o0 argumenty;,

- vysvétli, pro€ jsou lidé za své
nazory, postoje a jednani
odpovédni jinym lidem.

32

Mezipiedmétové vztahy:
Kultura a uméni 1. rocnik — Vyvoj literatury v kontextu dobového mysleni, umeéni a
kultury.
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11.2 Etika
Zik:
- etika a jeji predmét, zédkladni pojmy | - vysvétli zakladni pojmy etiky a
etiky; ziska kritické stanovisko 18

, , ke své€tu a k sobé samému;
- moralka, mravni hodnoty a normy,

mravni rozhodovani a odpovédnost. | - teoreticky vysvétli a v praxi
uskutecni profil ¢lovéka.

I1.3 Zavérecné opakovani a shrnuti. PFiprava k maturitni zkousce 8
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Nazev vyucovaciho predmétu: INFORMATIKA

Kod a nazev oboru vzdélani: 65-41-L/51 Gastronomie
Forma vzdélani: denni

Celkovy tydenni pocet hodin za studium: 4

Platnost: od 1. zari 2014

Pojeti vyucovaciho predmétu:

Obsahové vymezeni

Predmét Informatika rozviji jednak znalosti pocitacovych technologii a jednak schopnost
pracovat s PC a pfisluSnym programovym vybavenim jako s nastroji na ulehceni prace jak ve
Skole, tak i doma. Déle se snazi, spiSe nezZ o nauceni prace s jednim konkrétnim programem,
naucit Zaka ovladat pocitac intuitivné bez ohledu na typ programového vybaveni.

Tento ptredmét vychazi ze znalosti zaka, které ziskali v predchazejicim vzdé€lani, ale hlavné
z jejich zkuSenosti, které nabyli béZnym pouzivanim pocitacli ve svém volném Case. Z toho
vyplyva, ze znalosti zaktli jsou rozdilné.

Pfedmét zahrnuje ucivo zékladi prace s operacnim systémem, zakladnim kanceldiskym
programovym vybavenim (textovy editor, tabulkovy kalkulator, prezentacni software),
s programy na prohlizeni akomunikaci pfes internet adale pak zdklady hardwaru,
pocitacovych technologii (komprese dat, viry a jiny Skodlivy software, algoritmizace), prace
s grafikou a autorské pravo ve svété PC. Za zaklad je povazovan systém certifikaci ECDL

2%

Vyuka probiha:
1. ro¢nik 2 hodiny tydné
2. rocnik 2 hodiny tydné

Vzdélavani ve vyu€ovacim piredmétu sméruje k:

- pochopeni toho, Ze pocitace jsou jen nastrojem na ulehceni prace;

- schopnosti pracovat s pocitacem a zpracovavat na ném textové, grafické, ale
1 matematické informace;

- schopnosti pouzivat pocita¢ na komunikaci s dal§imi lidmi;

- nauceni se vyhleddvat na internetu informace nejen pocitacové, ale hlavné takové,
které s pocitaci vitbec nesouvisi;

- samostatnému uceni, k uméni pracovat soustavné a promitat do ziskanych védomosti
aktudlni zmény, vyhodnotit a kontrolovat vysledky své prace.

Vyucovaci predmét Informatika je Gzce spjat:
- se vSemi pfedméty.

Metody vyuky
a) expozic¢ni metody:
- prezentace samostatné prace,
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- motivaéni ukol,
- motivacni skupinova prace.

b) metody slovniho projevu:
- vyklad,

- popis,

- vysvétleni,

- rozhovor,

- skupinova préce.

¢) metody prdace s odbornym textem:

- vyhledavani informaci,

- studium odbornych ¢asopist a literatury,
- prace s internetem.

d) fixacni metody:
- praktické upeviiovani dovednosti,
- ustni a pisemné opakovani uciva.

Metody provérovani a hodnoceni Zikovskych vykonii:
- praktickd zkouska — je zohlediiovana schopnost docilit zadaného tkolu jakoukoliv
metodou;
- ustni zkousSeni — je zohlediiovana schopnost pochopeni souvislosti;
- zkouSeni formou testt.

Prifezova témata
1. Clovék a svét price
- Hledani pravnich ptedpist na internetu.
- Prace s vefejnymi databdzemi statnich titadd (obchodni rejstiik, katastr nemovitosti
apod.).
2. Clovék a %ivotni prostiedi
- Znalost, jaké soucasti PC jsou nebezpecné pro zivotni prostfedi a proc.
- Hledéni dat aktudlniho znecisténi dané oblasti na internetu.
3. Obcan v demokratické spolecnosti
- Z pohledu pocitacovych technologii sezndmeni s autorskymi pravy.
- Odliseni cenzur od filtrovani nevyzadanych ¢i Skodlivych informaci.
4. Informacni a komunikacni technologie
- Nosné téma tohoto predmétu.
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Realizace odbornych kompetenci

INFORMATIKA 1. ro¢nik — 2 hodini tidné = 66 hodin ro¢né

1.1 Informacni zdroje, celosvétova pocitacova sit’ internet 4
- ovladani internetového prohlizece; Zak:

- voli vhodné informaéni zdroje
k vyhledavani pozadovanych
- vyhledavani informaci na internetu. informaci a odpovidajici techniky;

- prace s webovymi strankami;

- ovlada vyhledavani na internetu,
ovlada jejich vyhledavani, v¢.
pouziti filtrovani;

- orientuje se v ziskanych
informacich, tfidi je, analyzuje,
vyhodnocuje, provani jejich vybér a
dale je zpracovava,

- formuluje dotazy do vyhledavaca
tak, aby dostal relevantni vysledky;

- zaznamenava a uchovava textové,
grafické i numerické informace
zpusobem umoziujicim jejich rychlé
vyhledani a vyuZiti;

- uvédomi si nutnost posouzeni
validity informacnich zdrojt a
pouziti informaci relevantnich pro
potieby feseni konkrétniho
problému;

- spravn¢ interpretuje ziskané
informace a vysledky jejich
zpracovani nasledn¢ prezentuje
vhodnym zptsobem s ohledem
na jejich dalsi uZzivatele.
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1. 2 Komunika¢ni a prenosové moZnosti Internetu. Prace v lokalni siti 10
- e-mail; Zak:

- chépe specifika prace v siti (V€.
rizik), vyuziva jejich moznosti a
IP telefonie; pracuje s jejimi prostiedky;

instant messaging;

videokonference; - VyuZzivé nastroje pro organizovani a
planovani (specializované SW
nastroje, ptipadné jako dalsi funkce
sofistikovaného postovniho klienta);

webova fora;

interni sit’.

- pouziva e-mail pomoci webového
rozhrani i pomoci programu
na praci s elektronickou postou;

- pracuje s ptilohami;

- pfi e-mailové komunikaci chape
rozdil a typické pouziti mezi
adresatem, kopii a skrytou kopii;

- pouziva funkce organizace a
planovani casu v pfislusném
programu,

- pouziva chat, pouziva on-line
textovy messenger, orientuje se
na diskusnich forech;

- vyuzije IP telefonie a
videokonference;

- se seznami s pocitacovou siti,
servery, pracovnimi stanicemi
piipojenim k siti a jeji nastaveni.
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1.3 Operacni systém

data, soubor, slozka, ptipony soubort,

souborovy manazer;

nastaveni pracovniho prostiedi
opera¢niho systému;

napovéda, manual;

instalace dalSiho software
do operaéniho systému, odinstalovani
softwaru;

aplikace dodévané spole¢n¢ a
opera¢nim softwarem;

problematika zalohovani.

Zik:

- se orientuje v opera¢nim systému,
usporada data a efektivné s nimi
pracuje;

- uklada data, pracuje se soubory a
orientuje se v zakladnich typech
soubort;

- spravuje operacni systém, nastavi si
pracovni prostiedi operacniho
systému;

- pouziva napovédu;

- postupuje podle manualu
pfi instalaci dal§iho software
do opera¢niho systému;

- pfida a odebira volitelné soucasti
opera¢niho systému;

- chape vyznam zalohovéani a

rozhodne o jeho zptisobu
pro konkrétni situaci.

—_—
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1.4 Textovy editor

- kurzor, odstavec, pohyb
po dokumentu, vybér, pfesun textu a
kopirovéani;

formatovani pisma, odstavce;

odrazky, ¢islovani, tabulatory;

ohraniceni a stinovani;

vzhled stranky;

styly;
tabulky;
vkladani grafickych objekti;

- ptiprava k tisku;

- hromadna korespondence — vyhody a
moznosti pouziti;

- grafy;
- makra;

- zformatovani neupraveného
textového dokumentu.

Zik:
- vytvari textové dokumenty;

- efektivné formatuje text, odstavec i
cely dokument;

- ovlada typograficka pravidla a
pouziva je pti tvorbé dokumenti;

- vytvoti zdhlavi a zapati a nastavi
poZadovany vzhled stranky;

- pouziva pii tvorbé dokumentu styly,
upravuje je a chape vyhody jejich
pouzivani;

- vytvoii a zformatuje tabulku podle
zadani;

- vklada a upravuje grafické objekty,
presné nastavi jejich pozici v textu,

- pripravi dokument k tisku a vytiskne
ho;

- vytvoii dopis a Stitky pomoci
hromadné korespondence;

- vklada pole a filtruje
do kone¢ného dokumentu jen uréena
zdrojova data;

- tvoti grafy;

- vytvorii, ulozi a aplikuje makra.

20
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1.5 Tabulkovy kalkulator 24
- format buiiky, datové typy vkladané | Zdk:
do burky; - vklada data do bun¢k a formatovat
- tvorba a formatovani tabulky; J&
- vzorce a funkce: - vyhledéava a aplikuje vhodné funkce,
’ pracuje s pruvodcem tvorby vzorct;
- grafy; w1 .
- data v tabulce tiidi, filtruje a
- kontingencni tabulka, formulaf. vyhleda;
- prevadi tabulku do vhodného grafu,
upravi hotovy graf;
- vytvoii a pouZzije kontingen¢ni
tabulku a chépe jeji vyhody;
- pripravi data, tabulku nebo graf
k tisku.
1. 6 Opakovani 4
- shrnuti uciva. Zik:

- zvladne ucivo za prvni ro¢nik;
- pouziva pocitac a jeho periferie
(obsluhuje je, detekuje chyby,
vymeénuje spotfebni material;

- orientuje se v bézZném systému —
chape strukturu dat a moznosti jejich
uloZeni, rozumi a orientuje se
v systému adresait, ovlada zékladni
prace se soubory (vyhledavani,
kopirovani, pfesun, mazani),
odliSuje a rozpoznava zakladni typy
soubori a pracuje s nimi;

- rozumi béznym 1 odbornym graficky
ztvarnénym informacim (schémata,
grafy, apod.)

[E—
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Realizace odbornych kompetenci

INFORMATIKA 2. ro¢nik — 2 hodiny tydné = 58 hodin ro¢né

II. 1 Prezentaéni software

- pouziti prezentaci;

- snimky, ¢asovani, animace, ptechod
snimku, pozadi, Sablony;

- format pdf;
- prace s dataprojektorem;

- pravidla ustniho pfednesu prezentace.

Zik:
- vytvaii multimedialni dokumenty
(prezentace);

- ze ziskanych podkladl vytvori
prezentaci a pomoci ni efektivné
informuje dalsi osoby;

- uklada multimedidlni i1 textové
dokumenty i ve formatech HTML a
pdf;

- pracuje s dokumenty formatu pdf,
rozumi piednostem a moznostem
pouziti tohoto formatu;

- prezentuje multimedidlni dokument
pted posluchaci s pomoci
dataprojektoru.

I1. 2 Pocitacova grafika

- typy pocitaCové grafiky;

- rozliSeni, barevna hloubka, DPI;
- grafické formaty;

- vektorova grafika;

- bitmapova grafika.

Zik:
- pozna zakladni grafické formaty,
jejich vlastnosti a pouziti;

- zvoli odpovidajici program
pro praci s konkrétnim typem
formatu obrazku;

- upravuje bitmapovou grafiku —
fotografie;

- vytvoii vektorovou kresbu, pouziva
barvy, upravuje vypli objekta,
tvaruje objekty, vklada a tvaruje
text.
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II. 3 Ochrana autorskych prav 2
- autorsky zékon; Zik:
_ licence softwary. - ;c;zs?zna porusovani autorskych

- je si védom moznosti a vyhod, ale i
rizik (zabezpeceni dat pied
zneuzitim, ochrana dat pted
zni¢enim, porusovani autorskych
prav) a omezeni (zejména
technickych a technologickych)
spojenych s pouzivanim vypocetni
technicky;

- aplikuje a aktivn€ vyuziva
prostiedky zabezpeceni dat pied
zneuzitim a ochrany dat
pted znicenim;

- orientuje se v licen¢nich ujednanich
software.

Mezipiedmétové vztahy:
Pravo 2. rocnik — Zaklady prava

I1. 4 Databaze 4

- vlastnosti a stavba databazi; Zik:

- relace; - Vysve:ch principy stavby a fungovani
databaze;

- tabulky, dotazy, formulafre, sestavy. - vytvoii jednoduchou databézi

do databaze vklada nova data,
upravuje a filtruje data;

- spravn¢ vytvoii relace, sestavi dotaz,
formular i sestavu, vytiskne sestavu;

Mezipfredmétové vztahy:
Ekonomika 2. rocnik — Dané

—_—
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I1. 5 Ostatni béZné uzivany software 4
- antivirové programy; Zik:
- kompresni programy; - odstrani z pocitace Skodlivy

’ software;

- programy pro praci se soubory; " . .
programy pro p 2t - vyuzije kompresi soubort;
- ucetni program, software Zakon. g g e 1,
- ovlada praci v n¢jakém programu na

spravu soubort;

- ma vytvotfeny predpoklady ucit se
pouzivat nové aplikace, zeyména za
pomoci manudlu a napoveédy,
rozpoznava a vyuziva analogii
ve funkcich a ve zplisobu ovladani
rtiznych aplikaci,

- vybira a pouziva vhodné
programové vybaveni pro feSeni
béznych konkrétnich ukold;

- se seznami s Ucetnim programem,;

- pracuje s dalsimi aplikacemi
pouzivanymi v ptislusné profesni
oblasti.

Mezipiedmétové vztahy:
Ucetnictvi 1. rocnik — Finanéni G¢etnictvi
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I1. 6 Hardware pocitace 20
- procesor; Zik:
- zakladni deska: - rozpozna chyby a poskozeni

’ hardware;

operacni pamét’; . .,
- pozna jednotlivé komponenty
HDD a SSD disky; pocitace;

optické mechaniky a média; - zna charakteristiky jednotlivych
komponent pocitace;

- graficka, zvukova a TV karta;
- zvoli spravny port pro piipojeni

- polohovaci zatizent; | Y port
externiho zafizeni;

- tiskarny; L , o

- rozliSuje zakladni charakteristiky
- skenery; perifernich zatizeni, pozna vyhody a
- ostatni hardware; nevyhody raznych typi perifernich

) zafizeni,
- porty a sbérnice.
- postupuje podle manualu

pfi instalaci perifernich zatizeni;

- efektivné nastavi periferni zatizeni,

kterd pouziva.
II. 7 Algoritmizace 2
- zéasady tvorby algoritmu; Zik:

- vytvoii algoritmizaci tlohy a
uvédomi si jeho vyznam pfi tvorbé
programu,

- algoritmizace jednoduchych uloh.

- orientuje se v pojmech cyklus a
vétveni algoritmu;

- ovlada principy algoritmizace tloh a
sestavuje algoritmy feSeni
konkrétnich uloh (dekompozice
ulohy na jednotlivé elementarnéjsi
¢innosti za pouziti pfiméfené miry
abstrakce).
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I1. 8 Opakovani 4

- shrnuti u¢iva za 1. a 2. ro¢nik. Zik:

- pracuje s prostfedky informacni a
komunikac¢ni technologie a pracuje
s informacemi;

- pracuje s prostiedky spravy
opera¢niho systému, na zékladni
urovni konfiguruje operacni systém,
nastavuje jeho uzivatelské prostredi.
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Autorsky kolektiv tvorby Skolniho vzdélavaciho programu 65-41-L/51

Vedouci tvorby SVP

Skolni koordinator

Ing. Cyril Kotuli¢, Ph.D., MBA.
Ing. Jan Dostal
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